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7. LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Uji Normalitas Total Fenolik, Antioksidan, Lightness, a, dan b Berdasarkan 

Suhu Pengeringan 
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Lampiran 2. Uji Normalitas Total Fenolik, Antioksidan, Lightness, a, dan b Berdasarkan 

Waktu Penyeduhan 
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Lampiran 3. Uji Homogenitas Total Fenolik, Antioksidan, Lightness, a* dan b* antar 

Suhu Pengeringan 
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Lampiran 4. Uji Duncan Total Fenolik, Antioksidan, Lightness, a* dan b* Antar Waktu 

Penyeduhan 
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Lampiran 5. Uji Two Way Anova 
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Lampiran 6. Uji Korelasi Antara Antioksidan, Polifenol, Lightness, a* dan b* 
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 Lampiran 7. Aktivitas Antioksidan, 1/T dan ln(k) 

 

Suhu (oC) Suhu (oKelvin) Waktu k ln (k) 

35 308.5 

0.5 51.913 3.94958 

3 63.579 4.15228 

6 68.850 4.23193 

9 74.549 4.31146 

12 80.392 4.38692 

15 72.148 4.27872 

18 68.401 4.22539 

21 62.596 4.13669 

24 57.794 4.05689 

40 313.5 

0.5 57.133 4.04539 

3 68.353 4.22469 

6 75.130 4.31922 

9 77.616 4.35177 

12 82.210 4.40928 

15 74.794 4.31474 

18 71.198 4.26546 

21 67.240 4.20827 

24 61.997 4.12708 

45 318.5 

0.5 48.224 3.87587 

3 58.266 4.06501 

6 62.310 4.13212 

9 70.071 4.24951 

12 78.123 4.35829 

15 67.063 4.20564 

18 65.543 4.18271 

21 59.981 4.09403 

24 56.500 4.03424 
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Lampiran 8. Aktivitas Total Fenolik, 1/T dan ln(k) 

 

Suhu (oC) Suhu (oKelvin) Waktu k ln (k) 

35 308.5 

0.5 51.913 3.94958 

3 63.579 4.15228 

6 68.850 4.23193 

9 74.549 4.31146 

12 80.392 4.38692 

15 72.148 4.27872 

18 68.401 4.22539 

21 62.596 4.13669 

24 57.794 4.05689 

40 313.5 

0.5 57.133 4.04539 

3 68.353 4.22469 

6 75.130 4.31922 

9 77.616 4.35177 

12 82.210 4.40928 

15 74.794 4.31474 

18 71.198 4.26546 

21 67.240 4.20827 

24 61.997 4.12708 

45 318.5 

0.5 48.224 3.87587 

3 58.266 4.06501 

6 62.310 4.13212 

9 70.071 4.24951 

12 78.123 4.35829 

15 67.063 4.20564 

18 65.543 4.18271 

21 59.981 4.09403 

24 56.500 4.03424 
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Lampiran 9. Proses Pembuatan Minuman Herbal Bunga Echinacea purpurea 

 

  

Bunga Echinacea 
purpurea Segar

Perendaman Bunga Echinacea 
purpurea dengan CaCl2 0,5%

Proses Steam Blanching 

Bunga Echinacea purpurea
yang sudah dikeringkan 

Proses Pengeringan dengan 
oven binder
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Lampiran 10. Sampel Uji Minuman Hebal Bunga Echinacea purpurea Warna L, a*, dan 

b* 

Sampel Uji Warna L, a*, dan b* dengan suhu pengerigan 35oC pada waktu penyeduhan 

berbeda

 

 

Sampel Uji Warna L, a*, dan b* dengan suhu pengerigan 40oC pada waktu penyeduhan 

berbeda 

 

 

Sampel Uji Warna L, a*, dan b* dengan suhu pengerigan 45oC pada waktu penyeduhan 

berbeda 

 

 

 

  

24      21          18 15    12       9        6           3 0 

24      21          18 15    12       9        6           3 0 

24      21          18 15    12       9        6           3     0 
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Lampiran 11. Plagiasi Tugas Akhir 

 


