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BAB IV 

Hasil Analisis 

Analisis dan perancangan sistem informasi akuntansi dalam penelitian ini menggunakan 

metode Enterprise Resource Planning dengan Software Odoo, metode ini digunakan untuk dapat 

menerapkan sistem informasi akuntansi yang sesuai dengan Prima Bakery dan diharapkan setelah 

menggunakan Odoo dapat membantu Prima Bakery dalam mengelola operasionalnya dengan 

optimal.  

4.1 Identifikasi Masalah 

Mengidentifikasi masalah-masalah yang ada pada Prima Bakery adalah salah satu 

langkah awal yang penting di mana peneliti mengetahui risiko-risiko apa saja yang ada 

pada Prima Bakery sehingga dapat mencapai tujuan dari penelitian ini yaitu pengembangan 

sistem informasi pada Prima Bakery. 

Identifikasi masalah pada Prima Bakery dilakukan dengan cara melakukan 

wawancara, observasi dan dokumentasi langsung pada pemilik yang bersangkutan. Dari 

hasil identifikasi masalah yang ada pada Prima Bakery yaitu: 

1. Proses Pencatatan keuangan masih manual 

2. Tidak adanya pencatatan stok bahan baku di Gudang (Stock opname) 

3. Belum ada pelaporan keuangan yang baik (Laba/Rugi) 

4. Pencatatan keluar masuknya produk Prima Bakery masih manual (yang diantar 

maupun yang dikembalikan karena rusak)  
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4.2 Tahap Analisis Masalah 

Pembuatan analisis masalah bertujuan untuk dapat mengidentifikasi penyebab dan 

akibat dari permasalahan yang terjadi pada Prima Bakery. Agar mempermudah 

menganalisisnya maka peneliti menyajikannya seperti berikut: 

Tabel 4.2 Tahap Analisis Masalah 

No Masalah Akibat Solusi 

1 Proses pencatatan 

keuangan masih 

manual 

1. Pencatatan kurang efektif 

2. Buku rentan hilang ataupun 

rusak 

3. Rentan terjadi kesalahan 

dalam menghitung  

4. Jika terlalu lama tulisannya 

menjadi kurang jelas  

5. Untuk melakukan backup 

cukup sulit dan 

membutuhkan waktu lama 

karena harus menulis 

kembali 

1. Menggunakan format 

akuntansi yang ada 

pada Odoo sehingga 

dapat meminimalkan 

kesalahan dalam 

perhitungan 

2. Menggunakan 

fasilitas duplicate 

dari Odoo untuk nge-

backup data-data 

yang telah berjalan 

selama ini 

 

2 Tidak adanya 

pencatatan stok 

1. Rentan terjadi pencurian 

bahan baku 

Menggunakan modul stok 

persediaan pada Odoo 

sehingga dapat memantau 
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bahan baku di 

gudang  

2. Keterlambatan memesan 

bahan baku karena tidak 

tahu sisa bahan baku di 

gudang 

persediaan yang ada pada 

Gudang agar mencegah 

kehilangan persediaan  dan 

tahu kapan harus membeli 

persediaan kembali 

3 Belum ada 

pelaporan 

keuangan yang 

baik 

1. Kurang mengetahui kapan 

Break even point dengan 

pasti 

2. Kurang mengetahui dengan 

pasti berapa laba/rugi 

selama ini 

Menggunakan laporan 

keuangan yang telah 

disediakan oleh Odoo 

sehingga dapat mengetahui 

kapan Break even point dan 

laba atau rugi selama ini 

4 Pencatatan keluar 

masuknya produk 

Prima Bakery 

masih manual 

(yang diantar 

maupun yang 

dikembalikan 

karena rusak) 

Tidak dapat mengetahui dengan 

pasti berapa jumlah roti yang telah 

dikirimkan atau dikembalikan 

karena rusak 

Menggunakan modul 

produksi dan stok persediaan 

yang telah disediakan oleh 

Odoo sehingga jelas keluar 

dan masuknya produk. 
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4.3 Tahap Analisa Kebutuhan Sistem 

4.3.1 Kebutuhan Perangkat Keras (Hardware) 

Pada desain perancangan sistem informasi akuntansi Prima Bakery dengan 

menggunakan Odoo akan menggunakan laptop yang terhubung dengan Wifi agar 

dapat berjalan dengan lancar. spesifikasi laptop dan wifi yang digunakan : 

1. Lenovo G40-45 

Prosesor AMD A8-6410, 4 core 2,0 GHz 

AMD Radeon Graphics R5 

Ram 8 gb DDR3L 1600 MHz 

SSD Galax 120Gb 

2. Modem Wifi Indihome ZTE F609 

WAN: One SC/APC port for GPON 

LAN: Four RJ-45 ports for Gigabit Ethernet interfaces 

FXS: Two RJ-11 ports for VoIP 

USB: One USB 2.0 host interfaces 

Wi-Fi: 802.11b/g/n(2X2) 

Tombol: – WLAN ON/OFF – WPS – Reset – Power ON/OFF 

Status Indikator LED : Power, PON, LOS, ALARM, LAN1, LAN2, LAN3, 

LAN4, POTS1, POTS2, WLAN, WPS, USB 
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4.3.2 Kebutuhan Perangkat Lunak (Software) 

Pada desain perancangan sistem informasi akuntansi Prima Bakery dengan 

menggunakan Odoo akan menggunakan sistem operasi Windows 10 Pro 20H2 

Build 19041.928 dan Aplikasi Odoo Versi 14. 

4.3.3 Kebutuhan Sumber Daya Manusia (Brainware) 

Pada desain perancangan sistem informasi akuntansi Prima Bakery dengan 

menggunakan Odoo akan membutuhkan sumber daya manusia yang akan 

mengoperasikan Odoo yang telah dirancang dan di sesuaikan dengan kegiatan 

bisnis produksi Prima Bakery. 

4.4 Tahap Analisis Perhitungan HPP 

Prima Bakery setiap bulannya kurang lebih menghasilkan 4565 roti setiap 

bulannya, terdiri 625 Roti Tawar, 840 Roti Sisir, 600 Roti Sobek, 2250 Roti Kecil dan 250 

Roti Kepang. 

4.4.1 Biaya Bahan Baku per bulan 

Tabel 4.4.1 Biaya Bahan Baku per Bulan 

Bahan Baku yang dipakai 1 Bulan Jumlah Satuan Harga 

Tepung Terigu 

  

320.000  Gram  Rp   3.840.000  

Gula  

    

45.000  Gram  Rp      675.000  

Fermipan 

      

4.750  Gram  Rp      285.000  

Mentega Putih 

      

8.750  Gram  Rp      131.250  

Susu Bubuk 

      

5.250  Gram  Rp      393.750  

Garam 

      

3.775  Gram  Rp        94.375  
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Telur 

    

16.250  Gram  Rp      487.500  

Margarin 

    

22.750  Gram  Rp      341.250  

Keju 

      

3.500  Gram  Rp      350.000  

Baker Bonus 

      

1.175  Gram  Rp      141.000  

Selai Puratos Coklat 

      

7.455  Gram  Rp      298.200  

Selai Puratos Tiramisu 

      

2.800  Gram  Rp      112.000  

selai Puratos Cream 

      

2.800  Gram  Rp      112.000  

selai Puratos Moccacino 

      

3.080  Gram  Rp      123.200  

selai Puratos Srikaya 

      

4.375  Gram  Rp      175.000  

Selai Puratos Blueberry 

      

4.375  Gram  Rp      175.000  

Selai Puratos Vanilla 

      

4.375  Gram  Rp      175.000  

Selai puratos Durian 

      

4.375  Gram  Rp      175.000  

Selai puratos Nanas 

      

3.375  Gram  Rp      135.000  

Susu Cair 

    

19.250  Gram  Rp      298.375  

Total 

 Rp        

8.517.900  

 

4.4.2 Biaya Tenaga Kerja Langsung (BTKL) per bulan 

Tabel 4.4.2 Biaya Tenaga Kerja Langsung (BTKL) per Bulan 

BTKL 3 Orang  Rp     1.500.000  

 Total BTKL per bulan  Rp     4.500.000  

 

𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙 𝐵𝑇𝐾𝐿 𝑝𝑒𝑟 𝑏𝑢𝑙𝑎𝑛

𝐽𝑢𝑚𝑙𝑎ℎ 𝑅𝑜𝑡𝑖 𝑦𝑎𝑛𝑔 𝑑𝑖ℎ𝑎𝑠𝑖𝑙𝑘𝑎𝑛 𝑝𝑒𝑟𝑏𝑢𝑙𝑎𝑛
=

𝑅𝑝 4.500.000

4565
= 𝑅𝑝 986/𝑅𝑜𝑡𝑖 
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4.4.3 Biaya Overhead Pabrik (BOP) per bulan 

Tabel 4.4.3 Biaya Overhead Pabrik (BOP) per Bulan 

BOP/Bulan       

Gas 2 Tabung 12kg  Rp        330.000  /bulan 

Listrik    Rp        300.000  /bulan 

Total BOP/Bulan    Rp        630.000    

 

𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙 𝐵𝑂𝑃 𝑝𝑒𝑟 𝑏𝑢𝑙𝑎𝑛

𝐽𝑢𝑚𝑙𝑎ℎ 𝑅𝑜𝑡𝑖 𝑦𝑎𝑛𝑔 𝑑𝑖ℎ𝑎𝑠𝑖𝑙𝑘𝑎𝑛 𝑝𝑒𝑟𝑏𝑢𝑙𝑎𝑛
=

𝑅𝑝 630.000

4565
= 𝑅𝑝 138/𝑅𝑜𝑡𝑖 

 

4.4.4 Biaya Kemasan 

Tabel 4.4.4 Biaya Kemasan 

Jenis Plastik Harga per lembar Diperlukan Total   

Plastik Tawar 

 Rp                       

250  625  Rp       156.250  

/bula

n 

Plastik Sobek 

 Rp                       

200  600  Rp       120.000  

/bula

n 

Plastik Sisir 

 Rp                       

150  840  Rp       126.000  

/bula

n 

Plastik Roti Kecil 

 Rp                         

50  2250  Rp       112.500  

/bula

n 

Plastik Kepang 

 Rp                       

300  250  Rp         75.000  

/bula

n 

Total Biaya kemasan Per bulan  Rp       589.750  

/bula

n 

 

4.4.5 Biaya Depresiasi 

Tabel 4.4.5 Biaya Depresiasi 

Mesin Produksi  
Jumla

h 
 Harga  

Masa 

Manfaa

t 

(Tahun) 

Biaya 

Depresiasi/bulan 

Mesin Penggiling 1  Rp      5.000.000,00  10  Rp               41.666,67  
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Pemotong Roti 

Tawar 
1 

 Rp      5.000.000,00  
10 

 Rp               41.666,67  

Oven 1  Rp      2.500.000,00  10  Rp               20.833,33  

Mesin pengembang 1  Rp      4.500.000,00  10  Rp               37.500,00  

Kulkas 1  Rp      5.000.000,00  10  Rp               41.666,67  

Total  Rp    22.000.000,00     Rp             183.333,33  

  

Harga Nilai Residu 

Masa 

Manfaa

t 

Biaya Depresiasi 

Bangunan 

 Rp  

500.00

0.000    

20 

 Rp              456,37  

Kendaraan 

 Rp    

12.000

.000   Rp      2.000.000  

5 

 Rp                      37  

Mesin  

 Rp    

22.000

.000    

10 

 Rp                 40,16  

Total Biaya Depresiasi Aset/roti  Rp                    533  

 

 

4.4.6 Daftar Keperluan Bahan Baku Sesuai Jenis Roti 

4.4.6.1 Roti Tawar 

Tabel 4.4.6.1 Roti Tawar 

Bahan Roti Tawar Keperluan Satuan Harga Total 

Tepung Terigu 5000 Gram   Rp   12   Rp   60.000  

Gula  500 Gram   Rp   15   Rp     7.500  

Fermipan 60 Gram   Rp   60   Rp     3.600  

Mentega Putih 350 Gram   Rp   15   Rp     5.250  

Susu 50 Gram   Rp   75   Rp     3.750  

Air 3 Liter 0  Rp           -    

Garam 60 Gram   Rp   25   Rp     1.500  

Susu Cair 250 Gram   Rp   16   Rp     4.000  

Baker Bonus 15 Gram   Rp 120   Rp     1.800  

Total  Rp   87.400  
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4.4.6.2 Roti Sisir 

Tabel 4.4.6.2 Roti Sisir 

Bahan Roti Sisir 

Keperlua

n 

Satua

n 
Harga Total 

     

Tepung Terigu 3000 Gram  Rp   12   Rp   36.000  

Gula  500 Gram  Rp   15   Rp     7.500  

Fermipan 50 Gram  Rp   60   Rp     3.000  

Margarin  350 Gram  Rp   15   Rp     5.250  

Telur 250 Gram  Rp   30   Rp     7.500  

Garam 35 Gram  Rp   25   Rp        875  

Air 1,5 Liter 0  Rp           -    

Susu Bubuk 50 Gram  Rp   75   Rp     3.750  

Susu Cair 200 Gram Rp   16  Rp     3.200  

Baker Bonus 10 Gram  Rp 120   Rp     1.200  

Selai Puratos 

Coklat 
154 Gram  Rp   40   Rp     6.160  

Selai Puratos 

Tiramisu 
140 Gram  Rp   40   Rp     5.600  

selai Puratos 

Cream 
140 Gram  Rp   40   Rp     5.600  

selai Puratos 

Moccacino 
154 Gram  Rp   40   Rp     6.160  

Total        Rp   91.795  

 

4.4.6.3 Roti Sobek 

Tabel  4.4.6.3 Roti Sobek 

Bahan Roti 

Sobek 

Keperlua

n 

Satua

n 
Harga Total 

Tepung Terigu 3000 Gram  Rp   12   Rp   36.000  

Gula  500 Gram  Rp   15   Rp     7.500  

Fermipan 50 Gram  Rp   60   Rp     3.000  

Margarin 350 Gram  Rp   15   Rp     5.250  

Telur 250 Gram  Rp   30   Rp     7.500  

Garam 35 Gram  Rp   25   Rp        875  

Air 
1,5 Liter  Rp    -    

 Rp             

-  

Susu Bubuk 50 Gram  Rp   75   Rp     3.750  
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Baker Bonus 10 Gram  Rp 120   Rp     1.200  

Susu Cair 200 Gram Rp   16  Rp     6.160  

Selai Puratos 

Coklat 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

selai Puratos 

Srikaya 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

Selai Puratos 

Blueberry 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

selai Puratos 

Vanilla 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

selai puratos 

Durian 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

selai puratos 

Nanas 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

Keju 75 Gram  Rp 100   Rp     7.500  

Total        Rp 108.735  

 

4.4.6.4 Roti Kecil 

Tabel 4.4.6.4 Roti Kecil 

Bahan Roti Kecil 
Keperlua

n 

Satua

n 
Harga Total 

Tepung Terigu 3000 Gram  Rp   12   Rp   36.000  

Gula  500 Gram  Rp   15   Rp     7.500  

Fermipan 50 Gram  Rp   60   Rp     3.000  

Margarin 350 Gram  Rp   15   Rp     5.250  

Telur 250 Gram  Rp   30   Rp     7.500  

Garam 35 Gram  Rp   25   Rp        875  

Air 1,5 Liter  Rp    -     Rp           -    

Susu Bubuk 50 Gram  Rp   75   Rp     3.750  

Baker Bonus 10 Gram  Rp 120   Rp     1.200  

Susu Cair 200 Gram  Rp   16   Rp     6.160  

Selai Puratos 

Coklat 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

selai Puratos 

Srikaya 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

Selai Puratos 

Blueberry 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

selai Puratos 

Vanilla 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  
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selai puratos 

Durian 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

selai puratos 

Nanas 
125 Gram  Rp   40   Rp     5.000  

Total        Rp 101.235  

 

4.4.6.5 Roti Kepang 

Tabel 4.4.6.5 Roti Kepang 

Bahan Roti Kepang 
Keperlua

n 

Satua

n 
Harga Total 

Tepung Terigu 3000 Gram  Rp   12   Rp   36.000  

Gula  500 Gram  Rp   15   Rp     7.500  

Fermipan 50 Gram  Rp   60   Rp     3.000  

Margarin 350 Gram  Rp   15   Rp     5.250  

Telur 250 Gram  Rp   30   Rp     7.500  

Garam 35 Gram  Rp   25   Rp        875  

Air 1,5 Liter  Rp    -     Rp           -    

Keju 200 Gram  Rp 100   Rp   20.000  

Susu Cair 200 Gram Rp 16  Rp     3.200  

Susu Bubuk 50 Gram  Rp   75   Rp     3.750  

Baker Bonus 10 Gram  Rp 120   Rp     1.200  

Total        Rp   80.125  

 

4.4.7 Harga Pokok Produksi Roti 

Tabel 4.4.7 Harga Pokok Produksi Roti 

Jenis Roti Total HPP Jumlah Roti Per Roti 

Roti Tawar  Rp          89.307  25  Rp      3.572  

Roti Sobek  Rp        110.592  30  Rp      3.686  

Roti Sisir  Rp          93.602  42  Rp      2.229  

Roti Kecil  Rp        102.942  150  Rp         686  

Roti Kepang  Rp          82.082  25  Rp      3.283  
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4.5 Langkah-langkah Setup Odoo 

Pertama yang harus dilakukan adalah membuat akun Odoo seperti pada gambar di 

bawah ini : 

Gambar 4.5.1 Tampilan Awal Pada Saat Membuat Akun 

 

Jika sudah selesai maka akan muncul tampilan untuk memilih modul-modul yang 

akan digunakan, pada penelitian ini peneliti menggunakan 6 modul yang terdiri dari Modul 

Akuntansi, Modul Stok Produksi, Modul Produksi, Modul Pembelian, Modul Invoice, dan 

Modul Penjualan. 
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Gambar 4.5.2 Tampilan Awal Pada Saat Memilih Modul 

 

Setelah memilih 6 modul tersebut maka tampilan awalnya seperti berikut: 

Gambar 4.5.3 Tampilan Awal Setelah Memilih Modul 

 

Setelah itu peneliti akan melakukan pengaturan pada setiap modulnya sehingga 

akan sesuai dengan kebutuhan Prima Bakery. 

4.5.1 Modul Akuntansi 

Pada tampilan awal modul akuntansi ini kita akan diminta untuk mengatur 

First Bill, Akun bank, Periode Akuntansi dan Bagan akun. Pertama peneliti 

mengatur First Bill sebagai berikut: 
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Gambar 4.5.1.1 Tampilan Awal Setup Modul Akuntansi 

 

Peneliti akan menggunakan format Bill dari Odoo sehingga hanya klik 

continue saja. Selanjutnya mengatur akun bank yang akan digunakan pada Prima 

Bakery sebagai berikut: 

Gambar 4.5.1.2 Setup Akun Bank 
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Akan muncul beberapa pilihan bank, jika memiliki salah satu dari pilihan 

bank di atas maka klik dan isikan nomor rekeningnya, akan tetapi jika tidak tersedia 

pada pilihan yang telah disediakan maka tetap bisa memasukan akun bank milik 

mitra, caranya klik “create it” pada pojok kanan bawah maka tampilan yang akan 

muncul seperti berikut: 

Gambar 4.5.1.3 Input Data Bank 

 

Masukan Nomor rekening, nama bank dan buat kode bank untuk rekening 

yang akan digunakan, setelah itu klik “Creat” dan selesai. Selanjutnya peneliti 

mengatur periode akuntansi untuk Prima Bakery sebagai berikut: 

Gambar 4.5.1.4 Mengatur Periode Akuntansi 

 

Periodenya mulai awal tahun 1 januari 2021 hingga akhir tahun 31 

Desember 2021 dan tax return-nya bulanan dan pengingat 7 hari setelah periode 

dan di jurnal pada operasi lain-lain. Selanjutnya mengatur bagan akun seperti 

berikut: 
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Gambar 4.5.1.5 Mengatur Akun Yang akan Di Pakai 

 

Pada bagan akun peneliti menambahkan beberapa akun yang akan dipakai 

Prima Bakery agar sesuai dengan kebutuhan mitra, akun yang di tambahkan sebagai 

berikut: 

1. Bahan Baku  

2. Bahan Jadi 

3. Bangunan 

4. Kendaraan 

5. Mesin Penggiling 

6. Mesin Pemotong Roti Tawar 

7. Oven 

8. Mesin Pengembang 
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9. Kulkas 

10. Akumulasi Penyusutan Bangunan 

11. Akumulasi Penyusutan Kendaraan 

12. Akumulasi Penyusutan Mesin Penggiling 

13. Akumulasi Penyusutan Mesin Pemotong Roti Tawar 

14. Akumulasi Penyusutan Oven 

15. Akumulasi Penyusutan Mesin Pengembang 

16. Akumulasi Penyusutan Kulkas 

17. Beban Penyusutan Mesin Penggiling 

18. Beban Penyusutan Mesin Pemotong Roti  

19. Beban Penyusutan Oven 

20. Beban Penyusutan Bangunan 

21. Beban Penyusutan Kendaraan 

22. Beban Penyusutan Mesin Pengembang 

23. Beban Penyusutan Kulkas 

24. Gas 

25. Listrik 

26. Gaji Karyawan 
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Setelah melakukan Setup awal maka peneliti melakukan konfigurasi pada 

pengaturan modul akuntansi. 

Gambar 4.5.1.6 Konfigurasi Pengaturan Modul Akuntansi Pajak 

 

Melakukan pengaturan pajak, karena produk Prima Bakery sudah termasuk 

pajak maka pajak penjualan dan pajak pembelian dibuat 0% 

Gambar 4.5.1.7 Konfigurasi Pengaturan Modul Akuntansi Invoice Online Payment 
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Selanjutnya pembayaran pelanggan mencentang “Invoice Online Payment”, 

yang lainnya tidak di centang. 

Gambar 4.5.1.8 Konfigurasi Pengaturan Modul Akuntansi Vendor Payment 

 

Selanjutnya Vendor Payment centang “Checks” fungsinya ketika 

melakukan transaksi dengan pemasok akan keluar bukti transaksinya. 

4.5.2 Modul Stok Persediaan 

Peneliti membuat database dan melakukan pengaturan yang sesuai dengan 

bisnis Prima Bakery, yang dimana isi dari modul ini ialah bahan baku dan produk 

jadi dari Prima Bakery yang akan berkaitan dengan modul produksi. 

Pertama peneliti akan membuat kategori produk yaitu Bahan baku dan 

Barang jadi yang sebelumnya belum tersedia pada pilihan Odoo. 
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Gambar 4.5.2.1 Tampilan Awal Sebelum Membuat Kategori Produk 

 

Menjadi seperti berikut di gambar bawah ini 

Gambar 4.5.2.2 Tampilan Awal Setelah Membuat Kategori Produk 

 

Selanjutnya menambahkan database kategori produk, yang isinya terdiri dari: 

1. Bahan Baku 

2. Barang Jadi 
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Gambar 4.5.2.3 Konfigurasi Pengaturan Modul Persediaan 

 

Pada Konfigurasi Pengaturan Modul Persediaan peneliti mencentang 

Signature, Variants dan Unit of Measure. 

Berikut adalah bahan baku yang diperlukan untuk membuat roti-roti yang 

ada pada Prima Bakery: 

1. Tepung Terigu 

2. Gula 

3. Fermipan  

4. Mentega Putih 

5. Susu Bubuk 

6. Susu Cair 

7. Garam 

8. Telur 
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9. Margarin 

10. Keju 

11. Baker Bonus 

12. Selai Puratos Coklat 

13. Selai Puratos Tiramisu 

14. Selai Puratos Cream 

15. Selai Puratos Moccacino 

16. Selai Puratos Srikaya 

17. Selai Puratos Blueberry 

18. Selai Puratos Vanilla 

19. Selai Puratos Durian 

20. Selai Puratos Nanas 

21. Plastik Roti Tawar 

22. Plastik Roti Kecil 

23. Plastik Roti Kepang 

24. Plastik Roti Sisir 

25. Plastik Roti Sobek 
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Gambar 4.5.2.4 Contoh Input Data Bahan Baku Pada Modul Stok Persediaan Bahan Baku 

 

Barang jadi Prima Bakery adalah roti-roti yang dihasilkan dari kegiatan 

produksi yang akan didistribusikan ke toko-toko mitra Prima Bakery yang ada 

di Sukamara. Roti yang di jual ada 5 jenis yaitu: 

1. Roti Tawar 

2. Roti Kecil 

3. Roti Sisir 

4. Roti Sobek 

5. Roti Kepang 
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Gambar 4.5.2.5 Contoh Input Data Produk Pada Modul Stok Persediaan Barang Jadi 

 

Gambar 4.5.2.6 Daftar Stok Persediaan Bahan Baku dan Barang Jadi 

 

4.5.3 Modul Produksi 

Pada modul produksi peneliti akan membuat daftar kebutuhan material 

(BOM) yang di mana berguna ketika akan melakukan produksi, sehingga tidak 

perlu lagi memasukan komposisi yang diperlukan untuk membuat sebuah roti 

setiap kali akan produksi. 
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Gambar 4.5.3 Contoh Input BOM  

 

4.5.4 Modul Pembelian 

Pada modul pembelian peneliti membuat database pemasok Prima Bakery 

dan melakukan konfigurasi pengaturan pada modul pembelian ini. 

Gambar 4.5.4.1 Contoh Input Database Pemasok Prima Bakery 

 

Setelah membuat database pemasok, akan memudahkan untuk melakukan 

order pembelian bahan baku ke depannya.  
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Gambar 4.5.4.2 Konfigurasi Pengaturan Modul Pembelian 

 

Peneliti melakukan konfigurasi pengaturan modul pembelian di bagian 

order mencentang Purchase Order Approval yang berfungsi untuk melakukan 

persetujuan untuk transaksi dengan jumlah tertentu di sini peneliti menetapkan 

jumlah minimum transaksi Rp 500.000 sehingga jika ada transaksi di atas itu akan 

diminta persetujuan untuk melakukan transaksi tersebut, peneliti juga mencentang 

Receipt Reminder yang berfungsi untuk secara otomatis akan memberi peringatan 

tanggal penerimaan ke vendor Prima Bakery. 
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4.5.5 Modul Penjualan 

Gambar 4.5.5.1 Tampilan Awal Modul Penjualan 

 

Pada Modul Penjualan peneliti akan melakukan Setup awal pada modul ini 

di antaranya memasukan data perusahaan seperti berikut.  

Gambar 4.5.5.2 Input Data Perusahaan 

 

Selanjutnya Mengatur Quotation Layout seperti Gambar berikut: 
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Gambar 4.5.5.3 Setup Quotation Layout 

 

Selanjutnya Konfirmasi Pesanan seperti berikut: 

Gambar 4.5.5.4 Setup Konfirmasi Pesanan 

 

Terakhir sample Quotation hanya memperlihatkan contoh format 

penawaran saja seperti berikut: 
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Gambar 4.5.5.5 sample Quotation 

 

Gambar 4.5.5.6 Konfigurasi Pengaturan Modul Penjualan 

 

Pada Konfigurasi Pengaturan Modul Persediaan peneliti mencentang 

Variants dan Unit of Measure. 
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4.5.6 Proses Pembelian 

Gambar 4.5.6.1 Tampilan Awal Modul Pembelian 

 

Masuk pada modul pembelian untuk melakukan order kepada 

pemasok, Klik “Create” untuk melakukan order 

Gambar 4.5.6.2 Tampilan Forum Permintaan Penawaran  
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Pilih pemasok dan produk bahan baku yang diperlukan serta jumlahnya, 

jika sudah benar maka klik “Confirm Order” maka akan muncul tampilan seperti 

berikut ini: 

Gambar 4.5.6.3 Tampilan Forum Permintaan Penawaran Setelah Konfirmasi Order 

 

Asumsi barangnya telah sampai ke Prima Bakery jadi selanjutnya klik 

“Receive Products” 

Gambar 4.5.6.4 Tampilan Forum Permintaan Penawaran Setelah Terima Produk 

 

Setelah itu klik “Validate” 
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Gambar 4.5.6.5 Tampilan Pop Up Setelah Klik Validasi 

 

Lalu akan muncul Pop UP konfirmasi seperti di atas, untuk memastikan 

apakah benar barang yang di pesan telah di terima, jika sudah maka klik “Apply” 

dan tampilannya akan menjadi seperti gambar di bawah ini. 

Gambar 4.5.6.6 Tampilan Forum Permintaan Penawaran Setelah Klik Terapkan 

  

Setelah itu Klik “Create Bill” untuk membuat tagihan yang harus dibayar 

pada modul akuntansi. 
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Gambar 4.5.6.7 Tampilan Forum Permintaan Penawaran Setelah Klik “Create Bill” 

 

Maka akan muncul draft rancangan tagihan untuk memastikan tagihan yang 

akan di bayar sudah sesuai, klik “Edit” dan klik “Bill Date” dan isikan tanggal yang 

sesuai dengan tanggal terjadinya transaksi dan jika ada batas waktu bayar maka atur 

juga tanggalnya, disini peneliti mengasumsikan langsung dibayar tagihannya 
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Gambar 4.5.6.8 Tampilan Forum Permintaan Penawaran Setelah Mengatur Rancangan 

Tagihan 

 

Jika sudah sesuai maka klik “Confirm” untuk melanjutkan ke pembayaran, 

masuk ke modul akuntansi untuk melakukan pembayaran 

Gambar 4.5.6.9 Tampilan Jurnal Pembelian yang Telah dilakukan Sebelum dibayar 

 

Pada gambar di atas dapat dilihat maka telah terbentuk jurnal Stok Interim 

(Garam) yang bertambah pada debit pada hutang usaha di Kredit, karena belum 

melakukan pembayaran. 
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Gambar 4.5.6.10 Tampilan Modul Akuntansi setelah “Create Bill” 

 

Di sini telah terlihat bahwa ada tagihan dari pemasok pada akun “Vendor 

Bills” sejumlah dengan yang telah di pesan, klik tagihan tersebut maka akan muncul 

tampilan seperti pada gambar di bawah ini. 

Gambar 4.5.6.11 Tampilan Modul Akuntansi Bagian Tagihan Pemasok 

 

Klik tagihannya, dan akan muncul tampilan tagihan pemasok, Maka akan 

terlihat rincian produk yang dibeli apa saja dan jumlahnya 
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Gambar 4.5.6.12 Tampilan Rancangan Tagihan Pemasok Yang Akan di Bayar 

 

Jika sudah sesuai maka klik “Register Payment” untuk melakukan 

pembayaran 

Gambar 4.5.6.13 Tampilan Rancangan Tagihan Pemasok Setelah Klik “Register Payment” 

 

Muncul pop up buat pembayaran, di sini Prima Bakery menggunakan Jurnal 

“Kas”, setelah itu klik “Create Payment” 
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Gambar 4.5.6.14 Tampilan Setelah “Create Payment” 

 

Maka tagihan akan berstatus “In Payment”, setelah itu masuk ke dasbor 

akuntansi 

Gambar 4.5.6.15 Tampilan Dasbor Akuntansi Bagian Kas Setelah Status Tagihan In 

Payment 
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Maka akan terlihat “Outstanding Payments” yang harus dikonfirmasi dan 

direkonsiliasi pada akun kas sehingga kas baru akan berkurang karena adanya 

transaksi pembelian yang telah dilakukan, klik “New Transaction” 

Gambar 4.5.6.16 Tampilan Setelah Klik New Transaction 

 

Isi label, rekanan dan jumlahnya seperti gambar di atas ini setelah itu isi 

saldo akhir sesuai dengan saldo yang dihitung, setelah itu klik “Post” 
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Gambar 4.5.6.17 Tampilan Laporan Setelah Klik Post 

 

Setelah itu klik “Reconcile” untuk melakukan rekonsiliasi pada transaksi 

pembelian yang telah dibayar 

Gambar 4.5.6.18 Tampilan Laporan Setelah Klik “Reconcile” 

 

Setelah itu klik “Validate” untuk memvalidasi transaksi yang telah 

dilakukan 
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Gambar 4.5.6.19 Tampilan Laporan Setelah Klik Validate 

 

 

Setelah itu klik “Go To Bank Statement(S)” untuk memvalidasi transaksi 

pembelian yang ada pada Laporan Bank 

Gambar 4.5.6.20 Tampilan Laporan Bank 

 

Klik transaksi yang telah di lakukan barusan CSH1 Laporan 2021/06/00007 
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Gambar 4.5.6.21 Tampilan Laporan Bank Validasi Transaksi 

 

Klik “Validate” untuk memvalidasi transaksi pada rekening koran 

Gambar 4.5.6.22 Tampilan Modul Akuntansi Bagian Kas setelah Rekonsiliasi 

 

Gambar 4.5.6.23 Tampilan Jurnal Bank dan Kas Setelah Melakukan Pembayaran 
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Maka Kas telah berkurang karena telah membayar pembelian yang telah 

dilakukan 

4.5.7 Proses Produksi 

Gambar 4.5.7.1 Tampilan Awal Modul Produksi 

 

Pertama klik “Create”, setelah itu pilih produk asumsi Prima Bakery akan 

membuat Roti Kecil, maka kuantitas dan komponen akan secara otomatis terisi 

karena kita sebelumnya sudah membuat daftar kebutuhan produksi (BOM), Setelah 

itu klik “Confirm” 
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Gambar 4.5.7.2 Tampilan Forum Order Produksi 

 

Klik “Confirm” untuk melanjutkan ke Langkah selanjutnya 

Gambar 4.5.7.3 Tampilan Forum Order Produksi Setelah Konfirmasi 

 

Klik “Check Availability” ini bertujuan untuk mengecek ketersediaan bahan 

baku masih cukup atau tidak untuk melakukan produksi. 
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Gambar 4.5.7.4 Tampilan Forum Order Produksi Setelah Periksa Ketersediaan 

 

 jika persediaan bahan baku cukup maka klik “Mark As Done” dan Klik 

“Apply”. 

Gambar 4.5.7.5 Tampilan Daftar Produk 

 

Maka stok Roti Tawar telah bertambah 
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Gambar 4.5.7.6 Tampilan Jurnal Setelah Melakukan Proses Produksi 

 

Maka Barang jadi akan bertambah di debit dan stok interim nya berkurang 

(bahan baku) 

4.5.8 Proses Penjualan 

Gambar 4.5.8.1 Tampilan Awal Modul Penjualan 

 

Untuk melakukan pendistribusian kepada mitra-mitra maka pertama kali  

klik “Create” untuk masuk ke Forum Penawaran Penjualan 
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Gambar 4.5.8.2 Tampilan Forum Penawaran Penjualan 

 

Pilih pelanggan (mitra) di sini peneliti mengambil, Produk yang akan di 

distribusikan beserta jumlahnya dan syarat pembayaran jika sudah benar maka klik 

“Confirm” 

Gambar 4.5.8.3 Tampilan Forum Penawaran Penjualan Setelah Konfirmasi 

 

Klik Ikon Mobil Box Pengiriman, untuk memvalidasi produk yang terkirim 
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Gambar 4.5.8.4 Tampilan Validasi Pengiriman 

 

   Klik “Validate” untuk mengkonfirmasi pengiriman produk ke mitra 

Gambar 4.5.8.5 Tampilan Pop Up Konfirmasi 

 

   Klik “Apply”, Kembali ke Forum Penawaran 



76 

 

Gambar 4.5.8.6 Tampilan Forum Penawaran setelah Validasi Pengiriman 

 

   Klik “Create Invoice” untuk melakukan penagihan kepada mitra 

Gambar 4.5.8.7 Tampilan Forum Penawaran setelah Klik Buat Faktur 

 

Maka akan muncul pop-up, pilih “Reguler Invoice” dan klik “Create and 

view Invoice” 
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Gambar 4.5.8.8 Tampilan Rancangan Faktur 

 

Klik “Confirm” 

Gambar 4.5.8.9 Tampilan Jurnal Penjualan yang Telah dilakukan Sebelum Pelunasan 

 

Pada gambar di atas dapat dilihat maka telah terbentuk jurnal penjualan Roti 

Tawar yang berkurang di kredit karena persediaan bahan jadinya berkurang pada 

Piutang usaha di debit, karena belum melakukan Pelunasan 
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Gambar 4.5.8.10 Tampilan Modul Akuntansi setelah “Create Invoice” 

 

 

Gambar 4.5.8.11 Tampilan Modul Akuntansi Bagian Customer Invoices 

 

Klik tagihannya, dan akan muncul tampilan Customer Invoices, Maka akan 

terlihat rincian produk yang di jual apa saja dan jumlahnya 

Gambar 4.5.8.12 Tampilan Rancangan Customer Invoices Yang Akan di Lunasi 
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Prima Bakery sebenarnya menerima uang dari mitra-mitra pada akhir bulan, akan 

tetapi disini asumsi mitra akan melakukan pembayaran, jika sudah sesuai maka klik 

“Register Payment” untuk mitra melakukan pelunasan. 

Gambar 4.5.8.13 Tampilan Rancangan Customer Invoices Setelah Klik “Register Payment” 

  

Maka akan muncul pop up, pilih jurnal “Cash” setelah itu klik “Create 

Payment” 

Gambar 4.5.8.14 Tampilan Penawaran Mitra In Payment 
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Maka tampilannya akan menjadi seperti di gambar di bawah ini, statusnya 

menjadi “In Payment” 

Gambar 4.5.8.15 Tampilan Dasbor Akuntansi Setelah Status Faktur In Payment 

 

Pada akun Kas terlihat terdapat “Outstanding Payment”, maka klik “New 

Transaction” 

Gambar 4.5.8.16 Tampilan Dasbor Akuntansi Setelah Klik New Transaction 
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Input Label, Partner (Mitra), jumlah dari setiap mitra, dan isi saldo akhir 

sesuai dengan saldo yang dihitung, setelah itu klik “Post” 

Gambar 4.5.8.17 Tampilan Laporan Yang Perlu Rekonsiliasi 

 

Klik “Reconcile” untuk merekonsiliasi transaksi penjualan yang telah 

dilakukan 

Gambar 4.5.8.18 Tampilan Laporan setelah Rekonsiliasi 

 

Setelah rekonsiliasi maka laporan perlu di validasi maka Klik “Validate” 

pada setiap transaksi yang ada 
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Gambar 4.5.8.19 Tampilan Laporan setelah Validasi 

 

Setelah itu klik “Go To Bank Statement(S)” untuk memvalidasi transaksi 

penjualan yang ada pada Laporan Bank 

Gambar 4.5.8.20 Tampilan Laporan Bank 

 

Klik transaksi yang telah di lakukan barusan CSH1 Laporan 2021/06/00008 
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Gambar 4.5.8.21 Tampilan Laporan Bank Transaksi Untuk Di Validasi 

 

Klik “Validate” untuk memvalidasi transaksi pada rekening koran 

Gambar 4.5.8.22 Tampilan Dasbor Akuntansi Setelah Pembayaran 

 

Kas Prima Bakery Telah Bertambah karena mitra telah melakukan 

pelunasan atas transaksi penjualan. 
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Gambar 4.5.8.23 Tampilan Jurnal Setelah Pelunasan Transaksi Penjualan 

 

Piutang telah dicatat pada kredit dan kas telah bertambah pada debit karena 

telah menerima uang pelunasan dari mitra 

4.6 Laporan Keuangan 

4.6.1 Laporan Laba Rugi 

Gambar 4.6.1 Laporan Laba Rugi 
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4.6.2 Laporan Buku Besar Mitra 

Gambar 4.6.2 Laporan Buku Besar Mitra 
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4.6.3 Laporan Neraca 

Gambar 4.6.3 Laporan Neraca 
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4.6.4 Laporan Arus Kas 

Gambar 4.6.4 Laporan Arus Kas 
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4.6.5 Laporan Pembelian 

Gambar 4.6.5 Laporan Pembelian 

 

4.6.6 Laporan Penjualan 

Gambar 4.6.6.1 Laporan Penjualan 
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4.6.7 Laporan Persediaan 

Gambar 4.6.7.1 Laporan Persediaan 

 

 

4.6.8 Laporan Piutang 
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4.6.9 Laporan Utang 

 

 

4.7 Analisis Pengaplikasian Odoo Pada Prima Bakery 

Setelah  beberapa waktu menerapkan Odoo pada proses bisnis Prima Bakery 

peneliti menemukan beberapa kelebihan dan kekurangan yang mendasari mengapa peneliti 

memilih Odoo sebagai software yang membantu Prima Bakery dalam proses Bisnis nya 

yaitu: 

4.7.1 Kelebihan 

1. Odoo memiliki modul yang banyak dan dapat disesuaikan dengan karakteristik 

bisnis Prima bakery 

2. Memiliki integrasi yang solid antar modul sehingga semua modul saling 

terhubung untuk melancarkan proses bisnis Prima Bakery 

3. Odoo dapat membantu pencatatan dan pelaporan yang rapi dan detail dengan 

modul yang telah disediakan sehingga proses bisnis di Prima Bakery bisa lebih 

terpantau dengan baik dan dapat membuat efisiensi dari segi pencatatan dan 

pelaporan 

4. Odoo Dapat di akses di mana saja dan kapan saja selama memiliki akses internet 

untuk terus memantau dan melaksanakan proses pencatatan keuangan dan 

proses bisnis secara realtime 
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5. Untuk pencadangan atau Backup data pada Odoo sangat mudah dan praktis 

karena sudah menggunakan penyimpanan berbasis Cloud atau Online sehingga 

data-data bisnis lebih aman dan terhindar dari risiko buku hilang, catatan 

menjadi tidak jelas jika di simpan bertahun-tahun dan risiko lainnya jika Prima 

Bakery masih menggunakan pencatatan manual dengan tulisan tangan 

6. Odoo dapat mengatur pembatasan setiap user pada bagian mereka masing-

masing sehingga tidak dapat mengakses modul yang bukan ranah dari bagian 

atau divisi perusahaan hal ini dapat meminimalisir terjadinya kecurangan 

7. Odoo memiliki dukungan bank-bank besar di Indonesia seperti contohnya 

BCA, BRI, Mandiri dan bank-bank lainnya sehingga dapat terkoneksi dengan 

baik jika ada mitra yang menggunakan metode transfer ke Prima Bakery 

8. Memiliki harga yang relatif terjangkau untuk Prima Bakery 

4.7.2 Kelemahan 

Untuk perhitungan HPP masih belum bisa mencangkup Biaya Tenaga Kerja 

Langsung (BTKL) dan Biaya Overhead Pabrik (BOP) secara lebih rinci atau 

dihitung per produksi roti yang dihasilkan oleh Prima Bakery sehingga HPP yang 

ada pada Odoo ini hanya mencangkup Biaya Bahan Bakunya saja, serta  

pembebanan BTKL dan BOP masih harus dijurnal secara manual setiap akhir 

periode. 
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4.7.3 Alasan Memilih Odoo  

Terlepas dari kekurangan yang ada pada Odoo, software ERP ini dapat 

menjawab permasalahan yang ada pada Prima Bakery, seperti masalah backup data 

keuangan, pencatatan dan pelaporan yang kini lebih rinci dan rapi, serta memantau 

keluar masuknya barang pada Prima Bakery serta memiliki harga yang relatif 

murah maka dengan fitur modul yang telah disediakan dan dikonfigurasi dengan 

sedemikian rupa sehingga cocok dengan penggunaan pada bisnis Prima Bakery ini 

 

 

  


