5.1.

5.2.

KESIMPULAN DAN SARAN

Kesimpulan

Pada penelitian ini perlakuan gum arab 30% memberikan hasil kadar air paling

tinggi.

Pada penelitian ini perlakuan gum arab 30% memberikan hasil antioksidan
paling tinggi.

Pada penelitian ini perlakuan maltodekstrin 30% memberikan hasil daya larut
paling tinggi.

Pada penelitian ini perlakuan maltodekstrin 30% memberikan hasil water
activity paling tinggi.

Pada penelitian ini perlakuan gum arab 30% memberikan hasil daya serap air
paling tinggi.

Pada penelitian ini perlakuan gum arab 30% memberikan hasil total flavonoid
paling tinggi.

Pada penelitian ini perlakuan gum arab 30% memberikan hasil total fenolik
paling tinggi.

Pada penelitian ini perlakuan gum arab 30% memberikan higroskopisitas paling
tinggi.

Pada penelitian ini perlakuan gum arab 30% memberikan hasil intensitas warna
paling tinggi.

Saran

Perlu dilakukannya pengujian.pengaruh -umur simpan terhadap senyawa
antioksidan pada serbuk sari daun mimba.

Perlu dilakukan pemberian penyalut dengan konsentrasi yang berbeda.

30



	PERNYATAAN KEASLIAN SKRIPSI

	RINGKASAN

	SUMMARY

	KATA PENGANTAR

	DAFTAR ISI

	DAFTAR TABEL

	DAFTAR GAMBAR

	DAFTAR LAMPIRAN

	1. PENDAHULUAN

	1.1. Latar Belakang

	1.2. Tinjauan Pustaka

	1.2.1. Daun Mimba

	1.2.2. Ekstraksi

	1.2.3. Antioksidan

	1.2.4. Freeze Drying

	1.2.5. Enkapsulasi Menggunakan Freeze Drying

	1.2.6. Gum Arab

	1.2.7. Maltodekstrin


	1.3. Tujuan Penelitian


	2. MATERI DAN METODE

	2.1. Tempat Penelitian

	2.2. Materi

	2.2.1. Alat

	2.2.2. Bahan


	2.3. Metode

	2.3.1. Pembuatan Sari Daun Mimba (Supriyanto, 2017)

	2.3.2. Enkapsulasi Sari Daun Mimba

	2.3.3. Pengujian Karakteristik Kimia

	2.3.3.1. Uji Analisa Aktivitas Antioksidan (Kuncahyo dan Sunardi, 2007). 

	2.3.3.2. Kadar Air (AOAC, 1990).

	2.3.3.3. Uji Analisa Total Fenolik (Ghasemzadeh et al,  2010)

	2.3.3.4. Uji Analisa Kadar Flavonoid (Ghasemzadeh et al, 2010)

	2.3.3.5. Uji Analisa Water activity (Aw)


	2.3.4. Pengujian Karakteristik Fisik

	2.3.4.1. Uji Analisa Higrokopisitas Serbuk Sari Daun Mimba (Caparino et al., 2012)

	2.3.4.2. Uji Analisa Intensitas Warna Serbuk Sari Daun Mimba (Putriana & Aminah, 2013).

	2.3.4.3. Uji Analisa Persen Rendemen Serbuk Sari Daun Mimba (Yusmarini et al., 2004).

	2.3.4.4. Uji Analisa Daya Serap Air (Valdez-Niebla et al., 1993).

	2.3.4.5. Analisa Daya Larut (Caparino et al., 2012).


	2.4. Analisa Data



	3. HASIL PENELITIAN

	3.1. Rendemen

	3.2. Hasil Analisa Fisik

	3.3. Hasil Analisa Kimia


	4. PEMBAHASAN

	4.1. Proses Enkapsulasi Sari Daun Mimba Menggunakan Penyalut Gum Arab, Maltodekstrin, dan Kombinasi.

	4.2. Water Activity dan Kadar Air

	4.3. Aktivitas Antioksidan Serbuk Sari Daun Mimba

	4.4. Daya Larut dan Daya Serap Sari Daun Mimba

	4.5. Total Flavonoid Pada Serbuk Sari Daun Mimba

	4.6. Total Fenolik Sari Daun Mimba

	4.7. Higroskopisitas Sari Daun Mimba

	4.8. Intensitas Warna Serbuk Sari Daun Mimba.


	5. KESIMPULAN DAN SARAN

	6. DAFTAR PUSTAKA

	1. 
	7. LAMPIRAN



