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RINGKASAN

Makanan jalanan (street food) ditinjau dari segi sanitasi dan cara pengolahannya
dapat menimbulkan masalah apabila cara penanganannya tidak baik. Misalnya
pada sayuran lalapan yang disajikan dengan proses pencucian yang kurang baik,
lebih cepat busuk akibat kontaminasi mikroorganisme. Perbedaan kondisi sanitasi
antara warung dan restoran memungkinkan adanya perbedaan cemaran
mikroorganisme sayuran lalapan yang disajikan sebagai pendamping ayam
goreng. Oleh karena itu penelitian ini bertujuan untuk mengetahui tingkat cemaran
mikrobiologis pada sayuran lalapan pendamping ayam goreng antara warung dan
restoran di kota Semarang. Analisa yang dilakukan adalah Tofa! Plate Count
untuk mengetahui total cemaran bakteri dan identifikasi Jjenis bakteri. Hasil
penelitian menunjukkan bahwa kepadatan bakteri pada lalapan yang diambil dari
warung tenda lebih tinggi dibandingkan dengan restoran. Rata — rata total bakteri
di warung sebesar 2,28 x 10° CFU/g (kubis); 1,99 x 10° CFU/g (timun); 1,87 x 10°
CFU/g (tomat) sedangkan di restoran sebesar 1,75 x 10° CFU/g (kubis); 1,24 x
10° CFU/g (timun) dan 1,33 x 10° CFU/g (tomat). Keragaman jenis bakteri pada
warung tenda lebih tinggi dibandingkan dengan restoran. Lokasi berkorelasi
dengan total bakteri pada lalapan.
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