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ABSTRAK

Penggunaan koktail buah kalengan sebagai makanan pencuci mulut telah menjadi
popular di Indonesia. Masalah yang dihubungkan dengan koktail buah kalengan
adalah korosi logam, karena kandungan air sirup buah kaleng dengan suasana asam.
Korosi logam akan mengawali terjadinya proses akumulasi pada jaringan buah.
Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui nilai akumulasi logam pada buah
kaleng dan air buah kaleng (kelengkeng dan Iychee). Pengaruh pH pada konsentrasi
logam pada jaringan buah juga diteliti. Kelengkeng dan lychee kalengan yang akan
digunakan berasal dari pasar tradisional (Gang Baru dan Johar) dan pasar swalayan
(Sri Ratu, Hero dan Makro). Sampel dar buah kalengan dikelompokkan menurut
waktu penyimpanan (tahun 1, 2 dan 3). Nilai pH dari air sirup buah kaleng
(kelengkeng dan lychee) diukur dengan menggunakan pH meter dengan 3 kali
ulangan. Sedangkan konsentrasi logam pada air dan buah kaleng (kelengkeng dan
Iychee) diukur dengan menggunakan AAS dengan 4 kali ulangan. Kedua macam
buah (kelengkeng dan /ychee) diukur konsentrasi tertinggi terdapat pada logam Fe
dan Zn. Sedangkan pada sirup buah kaleng konsentrasi logam selalu lebih tinggi
daripada konsentrasi logam pada buah, kecuali untuk logam Cu. Semakin lama waktu
penyimpanan akan semakin tinggi konsentrasi logam dan pH.
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SUMMARY

Fruit has big role as basic material to make canning food and drink. Packaging
material will cause food material contaminated by metal. Metal will be corosif with
high acid, so metal will enter to the fruit, while when itconsumed so will cause healty
disorder for human, The aim of this research to know the metal contamination degree
by Fe, Cu and Zn to canning fruit product. Fruit sample that it used to this research
are longan and lychee. Fruit sample was got from Gang Baru market, Johar and
Supermarket Sri Ratu, Hero and Makro. Before doing pH measurement to canning
fruit water, so metal measurement were done to fruit and canning fruit water. Metal
measurement was done using AAS Flame . to longan, Fe metal concentration was
highest and the lowest Cu concentration was longan fruit water. Meanwhile to lychee,
the Fe metal concentration was highest and the lowest Cu concentration was lychee
fruit water. The increasing of shelf life will increase pH, so the condition didn’t
become acid. Acid condition can accelerate metal releasing from canning packaging
and enter to the canning fruit water.
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