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RINGKASAN D

Perpustakaarunika

Makanan atau minuman jajanan adalah makanan/ minuman yang dijual di tempat
umum, yang terlebih dahulu telah dipersiapkan di rumah atau di tempat berjualan.
Minuman jajanan yang mempunyai risiko cukup tinggi sebagai penyebar penyakit, yaitu
es dawet yang mengandung santan serta dijajakan secara berkeliling. Penelitian ini
bertujuan untuk mengevaluasi tingkat cemaran bakteri dalam es dawet ayu yang dijual
oleh beberapa pedagang di kota Semarang. Sampel yang digunakan dalam penelitian ini
diambil dari 3 pedagang es dawet ayu dengan lokasi berjualan dan jam pengambilan
sampel yang berbeda. Sampel yang diambil dari ketiga lokasi tersebut meliputi es dawet
ayu dan tiap-tiap komponennya (cendol/dawet, sirup gula jawa, es batu, dan santan).
Analisa yang dilakukan adalah analisa jumlah total bakteri (TPC) dengan menggunakan
media NA (Nutrient Agar) dan jumlah bakteri £. coli dengan menggunakan media
selektif Muc Conkey Agar. Hasil penelitian menunjukkan bahwa total cemaran bakteri
(TPC) dan jumlah E.coli dalam es dawet ayu pada pedagang berkeliling (TPC berkisar
5,27 — 6,30 log cfu/ml dan E.coli 4,30 — 5,35 log cfu/ml) lebih tinggi daripada pedagang
pinggir jalan (TPC berkisar 5,25 — 6,21 log cfu/ml dan E.coli 4,40 — 5,24 log cfu/ml)
dan pedagang dalam ruangan (TPC berkisar 5,27 - 6,14 log cfu/ml dan E.coli 4,34 -
4,79 log cfu/ml). Total cemaran bakteri (TPC), jumlah E.coli, dan non coli dalam es
dawet ayu mengalami peningkatan setiap jam pengambilan sampel dan peningkatan
jumlah bakteri yang paling tinggi pada jam 16.00. Komponen es dawet ayu yang paling
tinggi total cemaran bakterinya adalah cendol dan santan. Tidak ada korelasi antara
lokasi berjualan dengan TPC es dawet ayu, tetapi ada korelasi antara TPC es dawet ayu
dengan jam pengambilan sampel.







SUMMARY e

Perpustakaatnika

Street food is termed as food/beverage which are sold in public places, and prepared at
home or at stall. There are several kind of street beveruge that have risk as disease
spreader, one of them is dawet ayu which contain of coconut milk and sold at street
food stall. The aim of this study is to evaluate bacterial contamination level in dawet
ayu from several sellers in Semarang. Samples were collecied from 3 sellers with
different location and sampling time. They were dawet ayu and it's component (cendol,
coconut milk, ice cubes, and brown sugar syrup). The analysis covered total plate count
(TPC) using Nutrient Agar (NA) medium and the number of Escherichia coli bacteriu
using selective medium Mac Conkey Agar. The result of the study revealed that the
number of TPC and the number of E.coli in dawet ayu on street vendors is higher (I'PC
5,27 - 6,30 log cfwml and E.coli 4,30 - 5,35 log cfu'ml) than the one of the side street
sellers (TPC 35,25 — 6,21 log cfuml and E.coli 4,40 — 5,24 log cfu'ml) and the indoor
sellers (TPC 5,27 - 6,14 log cfiwml and E. coli 4,34 — 4,79 log cfu'ml). The number of
TPC, E.coli and non coli were increased in every sampling time and the highest level
showed at 4.00 pm. Dawet ayu component that showed the highest level of TPC were
cendol and coconut milk. There was no correlation between location with TPC, but TPC
dawet ayu had correlation with sampling time.
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