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“ Barang siapa haus, baiklah ia datang pada-Ku dan
minum! Barang siapa percaya pada-Ku, seperti yang
dikatakan dalam Kitab Suci : Dari dalam hatinya akan

mengalir aliran-aliran air hidup “

( Yohanes 7:37 - 44)

HARGAILAH BAYANGAN DAN [MPIANMU.
KARENA MERCKALAH ANAK JIWAMU,

KERANGKA DASAR PRESTASIMU YANG TERBAIK

( Napoleon Hill )

Aku persembahkan skripsi ini untuk :
1. Bapak dan Ibuku yang tercinta
2. Kakak dan adikku

3. Thomas, yang selatu dihatiku
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RINGKASAN

“Nata de Coco” merupakan makanan hasil fermentasi. Telah dilakukan penelitian
mengena: penggunaan inokulum dan sumber nitrogen berbeda dalam pembentukan
“Nata de Coco”. Tujuan penelitian ini adalah mengetahui perbedaan pengaruh
penambahan urea dan akstrak kecambah kacang hijau terhadap berat, ketebalan
dan kadar air ” Nata de Coco” yang dihasilkan oleh Acetobacter xylinum biakan
mumi dan Acerobacter xvlinum bibit jadi Dalam pelaksanaan penelitian ini metode
yang digunakan adalah penyiapan medium. penyiapan inokulum, fermentas: “Nata
de Coco”. analisa kimia dan fisika ' inderawi dan analisis, data menggunakan
regresi non linier. Duncan’s Muluple Range Test, dan Three Way Anova dengan 5
kali ulangan. Hasil yang diperoleh adalah penggunaan bibit jadi menghasilkan
“Nata de Coco” ' vang lebih berat dan lebih tebal dengan kadar air yang lebih
rendah dibanding Acerobacier xylinum mumi, karena bakteri tersebut memerlukan
adaptasi dengan air kelapa Perbedaan berat dan ketebalan “Nata de Coco™ yang
dihasilkan nitrogen urea dan mitrogen kecambah dan ketebalan, diduga berkaitan
dengan kecepatan ketersediaan nitrogen-dalam kecambah dan urea. Didalam urea
nitrogen tersedia sebagi gugus bebas sementara kecambah, nitrogen terikat sebagai
sényawa organik yang relatif lebih lambat tersedia. Kecambah bisa digunakan
sebagai sumber nitrogen Kombinast terbaik dihasilkan dari penambahan bibit jadi

dan urea 1,5 gram.



Perpustakaartnika

SUMMARY

“Nata de Coco” is a food prodeced by fermentation process. Attempt to improve
the production is made by fermenting two types of inoculum used in fermentation
process combined together with two sources of nitrogen in various regimes. The
understanding on the combinated treatments on the thickness, weigth, and water
content of “Nata de Coco” was stressid pure Acetobacter xylinum and plant
Acetobacter xylinum. In this research implementation the methods used were the
medium preparation, inoculum preparation, and “Nata de Coco” fermetation,
Chemistry and physic analysis, direct observation test and data analysis by using
non linier regresion, Duncan’s-Multiple Range Test, and Three Way Anova
repeated five times. The more heavy and thicker “Nata de Coco” has been
obtained by using plant Acetobacter xylinum with lower water contains as
compared to by using pure Acctobacter xylinum, because the. bactery need
adaptation with Coconut water. The differences of weigth and the thick of “Nata
de Coco” that had been achieved by urea nitrogen and green beans urea are
predicted to have connection with the existing nitrogen velocity in the green beans
and urea. In the nitrogen urea there is free option on the order hand in the
dependent nitrogen as organic which is less available. The green beans can be used
as the source of nitrogen. - The-best combination result is from the plant

Acetobacter xylinum and urea 1.5 gram.
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