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RINGKASAN

Penambahan pewarna bubuk alami hijau dari daun suji (Pleomele angustifolia) dan
kuning dari kunyit (Curcuma domestica Lan.) dalam proses ekstrusi untuk mendapatkan
ekstrudat dengan warna hijau dan kuning secara alami. Tujuan penelitian ini adalah
untuk mempelajari sifat fisik dan sensoris ekstrudat beras yang ditambah pewarna
bubuk hijau alami dari daun suji dan kuning dari kunyit. Pewarna bubuk alami hijau dan
" kuning yang ditambahkan terdiri dari beberapa konsentrasi yaitu 0 ppm, 5 ppm, 10 ppm,
15 ppm, 20 ppm pada 500 g beras setiap perlakuan. Analisa yang dilakukan terdiri dari
analisa fisik dan sensoris. Analisa fisik meliputi pengembangan membujur,
pengembangan melintang, rasio pengembangan, bulk density dan breuking strength.
Analisa sensoris meliputi tekstur, rasa, warna, aroma dan kerenyahan. Hasil
menunjukkan bahwa penambahan pewarna bubuk alami dari daun suji menurunkan
pengembangan membujur, pengembangan melintang dan rasio pengembangan. Rasio
pengembangan terendah pada konsentrasi 15 ppm. Penambahan pewarna bubuk alami
dari daun suji meningkatkan bulk density dan breaking strengih yang berbeda nyata
dengan kontrol. Penambahan pewarna bubuk alami dari kunyit meningkatkan
‘pengembangan membujur  dan menurunkan  pengembangan ~ melintang, rasio
pengembangan serta bulk density. Rasio pengembangan terendah pada konsentrasi 15
ppm. Penambahan pewarna bubuk alami dari kunyit meningkatkan breaking strength.
Panelis dapat menerima ekstrudat secara umum pada konsentrasi 5-10 ppm dari
penambahan daun suji dan konsentrasi 5-20 ppm dari penambahan kunyit.



SUMM ARY Perpusfa;éaMnika

To get a colored extrudates, suji leaves and curcuma powder were used as a natural
colorant in the research. The aim of this research is to study the physical and sensory
characteristics based on rice extrudates added with natural coloring. The concentration
used were 0 ppm, 5 ppm, 10 ppm, 15 ppm, 20 ppm, respectively. The physical analysis
covered axial expansion, radial expansion, expansion ratio, bulk density and breaking
strength. The sensory analysis included the texture, taste, colour, flavor and cryspiness.
The result showed that the addition of natural coloring powder from suji leaves
decreased axial expansion, radial expansion and expansion ratio. The addition of natural
coloring powder from suji leaves increased bulk density and breaking strength. The
addition of natural coloring powder from curcuma increased axial expansion and
decreased radial expansion, expansion ratio and. bulk density. The addition of natural
coloring powder from curcuma increased breaking strength. According to the panelists,
the best acceptability were 5 to 10 ppm of suji leaves addition and 5 to 20 ppm of
curcuma addition.
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