7. LAMPIRAN

7.1. Perhitungan Konversi Quercetin dari Berat Basah menjadi Berat Kering

7.1.1. Keripik daging + kulit, kontrol, digoreng pada suhu 70 °C
Jumlah quercetin pada apel segar (bb) = 39,521 ppm

Jumlah quercetin pada apel setelah digoreng (bb) = 178,986 ppm
Kadar air apel segar = 84,764 %

Kadar air apel setelah digoreng = 4,122 %

Konversi quercerin apel segar (bk) 75556 39,521="259.392 ppm

100
Konversi quercetin apel setglah digoreng (bk) = 95878

< 178,986 = 186,681 ppm

7.1.2. Keripik daging + kulit, perendaman, digoreng pada suhu 70 C
Jumlah quercetin pada apel segar (bb) =39,521 ppm

Jumlah guercetin pada apel setelah digoreng (bb) = 144,246 ppm
Kadar air apel segar = 84,764 %

Kadar air apel setelah digereng =4,306 %

100
Konversi guercetin apel segar (bk) ~ 15.236

x39,521= 259,392 ppng

100
95,694

Konversi quercetin apel setelah digoreng (bk)™= x 144,246 = 150,737 ppm

7.1.3. Keripik daging + kulit, kontrol, digoreng pada subu 75 °C
Jumlah quercetin pada apel segar (bb) = 39,521 ppm

Jumlah guercetin pada apel setelah digoreng (bb) = 188 352 ppm
Kadar air apel segar = 84,764 %

Kadar air apel setelah digoreng = 3,378 %

100
Konverst quercetin apel segar (bk) ~ 15236 x39,521= 259,392 ppm
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x 188,352 = 194,937 ppm

10
Konversi quercetin apel setelah digoreng (bk) = 96 622

7.1.4. Keripik daging + kulit, perendaman, digoreng pada suhu 75 °C
Jumlah guercefin pada apel segar (bb) = 39,521 ppm

Jumlah guercetin pada apel setelah digoreng (bb) = 144,398 ppm
Kadar air apel segar = 84,764 %

Kadar air apel setelah digoreng = 3,704 %

100
Konversi quercetin apel segar (bk) — 15236

%39,52] = 259,392 ppm

Konversi quercetin apel setelah digoreng (bk) = 96296 144,398 449,952 ppm

7.1.5. Kenpik kulit, kKontfol, digoreng pada suhu 70 °C

Jumlah quercetin pada‘apel segar (bb) = 84,292 ppm

Jumlah guerceftin pada apel setelah digoreng (bb) =457.348 ppm
Kadar air apel segar = 82,614 %

Kadar air apel setelah digoreng = 2,988 %

1
Konversi quercetin apel ségar(bk) = 1 -Fge x 84,292 = 484 827 ppm

100
Konversi quercetin apel setelah digoreag (bk) ~ o5

x4357:348 = 471,434 ppm

7.1.6. Keripik kulit, perendaman, digoreng pada suhu 70 °C
Jumlah guercerin pada apel segar (bb) = 84,292 ppm

Jumlah guercetin pada apel setelah digoreng (bb) = 374,045 ppm
Kadar air apel segar = 82,614 %

Kadar air apel setelah digoreng = 3,030 %

Konversi quercetin apel segar (bk) = 17386 x 84,292 = 484,827 ppm




100
Konversi quercetin apel setelah digoreng (bk) = 5o~

x 374,045 = 385,733 ppm

7.1.7. Kenpik kulit, kontrol, digoreng pada suhu 75 °C

Jumlah quercetin pada apel segar (bb) = 84 292 ppm

Jumlah guercetin pada apel setelah digoreng (bb) = 452,764 ppm
Kadar air apel segar = 82,614 %

Kadar air apel setelah digoreng = 2,791 %

100
Konversi quercetin apel segar (bk) = 17.386

x 84,292 = 484 827 ppm

100
Konversi quercetin apel setelah'digoreng (bk) ~ 97.209

%452,764.2465,763 ppm

7.1.8. Keripik kulit, petendaman, digoreng pada suhu 75 °C
Jumlah quercetin pada apel segar (bb) = 84,292 ppm

Jumlah quercetin pada apel setelah digoreng (bb) =312,329 ppm
Kadar air apel segar = 82,614 %

Kadar air apel setelah digoreng= 2,811 %

x84.2922 434827 ppm

100
Konversi quercetin apel segar(bk) = 1552~

100 :
Konversi quercetin apel setelah digoreng (bk) = 97 189 x312,329 = 321,362 ppm

7.2. Perhitungan Konversi Vitamin C dari Berat Basah menjadi Berat Kering

7.2.1. Keripik daging + kulit, kontrol, digoreng pada suhu 70 °C
Jumlah vitamin C pada apel segar (bb) = 21,902 mg

Jumlah vitamin C pada apel setelah digoreng (bb) = 63,751 mg
Kadar air apel segar = 84,764 %

Kadar air apel setelah digoreng = 4,122 %
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100
Konversi vitamin C apel segar (bk) = 75552 21,902 =143,752mg

100
Konversi vitamin C apel setelah digoreng (bk) = 95878 x 63,751 =66,492mg

7.2.2. Keripik daging + kulit, perendaman, digoreng pada suhu 70 °C
Jumlah vitamin C pada apel segar (bb) = 21,902 mg

Jumiah vitamin C pada apel setelah digoreng (bb) = 69,911 mg
Kadar air apel segar = 84,764 %

Kadar air apel setelah digoreng = 4,306:%

100
Konversi vitamin C apel segar (bk) = 15936 X 21902 = 143,752mg

100
Konversi vitamin C apel€etelah digoreng (bk) = 95,694 x69.911=73,03Img

7.2.3. Keripik daging + kulit, kontrol, digoreng pada subu 75 °C
Jumlah vitamin C pada apel segar (bb)= 21,902 nig

Jumlah vitamin C pada apel setelah digoreng (bb) = 62 578 mg
Kadar air apel segar = 84,764 %

Kadar air apel setelah digoreng= 3,378 %

100
Konversi vitamin C apel segar (bk) =355 " 21,902 = 143, 752mg

100
Konversi vitamin C apel setelah digoreng (bk) = 5 622 x 62,578 = 64,766mg

7.2.4 Keripik daging + kulit, perendaman, digoreng pada suhu 75 °C
Jumlah vitamin C pada apel segar (bb) = 21,902 mg

Jumlah vitamin C pada apel setelah digoreng (bb) = 68,836 mg
Kadar air apel segar = 84,764 %

Kadar air apel setelah digoreng = 3,704 %

Perpustakaan Unik




100
Konversi vitamin C apel segar (bk) = 15.236

x 21,902 = 143,752mg

100
Konversi vitamin C apel setelah digoreng (bk) = 96.296 x 68,836 = 71,484mg

7.2.5. Keripik kulit, kontrol, digoreng pada suhu 70 °C

Jumlah vitamin C pada apel segar (bb) = 25,422 mg

Jumiah vitamin C pada apel setelah digoreng {bb) = 72,356 mg
Kadar air apel segar = 82,614 %

Kadar air apel setelah digoreng = 2.988-%

100 ‘
Konversi vitamin C apel segar (bk) ~ LYY % 25,422 = 146,22Ymg

100
Konversi vitamin C apel€etelah digoreng (bk) = 97012 x72356= 14,585mg

7.2.6. Keripik kulit, perendaman, digoreng pada suhu 70 °C
Jumlah vitamin C pada apel segar (bb) =25,422 mg

Jumlah vitamin C pada apel setelsh digoreng (bb) = 81 351 mg
Kadar air apel segar = 82,614 %

Kadar air apel setelah digoreng= 3,030 %

Konversi vitamin C apel segar (bk) = 17386 x 25422 = 146,221ng

100

Konversi vitamin C apel setelah digoreng (bk) ~ ﬁ" 81,351 =283.893mg

7.2.7. Kenpik kulit, kontrol, digoreng pada suhu 75 °C

Jumlah vitamin C pada apel segar (bb) = 25,422 mg

Jumlah vitamin C pada apel setelah digoreng (bb)= 71378 mg
Kadar air apel segar = 82,614 %

Kadar air apel setelah digoreng = 2,791 %
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Konversi vitamin C apel segar (bk) = 1735 ™ 25422 =146,221mg

100
Konversi vitamin C apel setelah digoreng (bk) ~ 97 200 x 71378 =73,427mg

7.2.8. Keripik kulit, perendaman, digoreng pada suhu 75 °C
Jumlah vitamin C pada apel segar (bb) = 25,422 mg

Jumiah vitamin C pada apel setelah digoreng (bb) = 78,222 mg
Kadar air apel segar = 82,614 %

Kadar air apel setelah digoreng = 2 811-%

100
Konversi vitamin C apel segaf (bk) — 17336 x 25,422 = }46,221mg

100
Konversi vitamin C apel€etelah digoreng (bk) = 97189 x 78,222 =80:484mg

7.3. Persentase Penurunan Jumlah Quercefin setelah Proses Penggorengan
7.3.1. Keripik daging + kulit, kontrol, digoreng pada suhu 70 °C

Jumlah guercetin pada apel segar (bk) =259,392 ppm

Jumlah quercetin pada apel setelah digoreng (bk)= 186,681 ppm

(259,392 - 186:681)
% penyusutan =59 39,

x100% = 28,031%

7.3.2. Keripik daging + kulit, perendaman, digoreng pada suhu 70 °C
Jumlah guercetin pada apel segar (bk) = 259,392 ppm
Jumlah gquercetin pada apel setelah digoreng (bk) = 150,737 ppm

(259,392 -150,737)

% penyusutan = 259392 x 100% = 41,888%

7.3.3. Kenpik daging + kulit, kontrol, digoreng pada suhu 75 °C
Jumlah guercetin pada apel segar (bk) = 259,392 ppm
Jumlah guercetin pada apel setelah digoreng (bk) = 194,937 ppm



(259,392 -194,937)
% penyusutan = 259392

x100% = 24,848%

7.3.4. Keripik daging + kulit, perendaman, digoreng pada suhu 75 °C
Jumlah quercetin pada apel segar (bk) = 259,392 ppm
Jumlah guercetin pada apel setelah digoreng (bk) = 149,952 ppm

(259,392 —149.952)

% penyusutan = 355593 x100% = 42,191%

7.3.5. Kenipik kulit, kontrol, digorengpada-stihu 70-°C
Jumlah guercetin pada apel segar{bk) = 484,827 ppm
Jumlah guercetin pada apel sefelah digoreng-(bk) =471,434 ppm

(484,827 4471,434),
% penyusutan =" o7~ J

100% =2.762%

7.3.6. Keripik kulit, perendaman, digoreng pada suht 70 °C
Jumlah quercetin pada apel segat (bk) = 484,827 ppm
Jumlah quercetin pada apel setelah digoreng (bk) = 385,733 ppm

(484,827.385.733)

% penyusutan = 484 827 x ¥0% = 20.439%

7.3.7. Keripik kulit, kontrol, digoreng pada.suhu.75.°C
Jumlah quercetin pada apel segar (bk) = 484,827 ppm
Jumlah quercetin pada apel setelah digoreng (bk) = 465,763 ppm

(484,827 — 465763)

% penyusutan = 184.827 x100% =3,932%

7.3 8. Keripik kulit, perendaman, digoreng pada suhu 75 °C
Jumlah guercetin pada apel segar (bk) = 484,827 ppm
Jumlah quercetin pada apel setelah digoreng (bk) = 160,682 ppm
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(484,827 - 321,362)
% penyusutan = 484827

x 100% = 33,716%

7.4. Persentase Penurunan Jumlah Vitamin C setelah Proses Penggorengan
7.4.1. Keripik daging + kulit, kontrol, digoreng pada suhu 70 °C

Jumlah vitamin C pada apel segar (bk) = 143,752 mg

Jumlah vitamin C pada apel setelah digoreng (bk) = 66,492 mg

(143,752 — 66,492)

- Q
% penyusutan = 123752 % 100% = 53,745%

7.4.2. Keripik daging + kulit, perendaman, digoreng pada suhu 70 ¥C
Jumlah vitamin C pada apel segar{(bk) = 143,752 mg
Jumlah vitamin C pada apel setélah digoreng (bk) =73.057 mg

143,752=78059) /
% penyusutan = 133952 x100% =

49,178%

7.4.3. Keripik daging + kulit, kontrol, digereng pada-suhu 75 °C
Jumlah vitamin C pada apel.segar (bk) = 143,752 mg
Jumlah vitamin C pada apel setelah-digereng (bk)=64,766 mg

(143,752 — 64'966)

) _ x 100%= 54,946%
7o penyusutan 143,752

7.4.4. Kenipik daging + kulit, perendaman, digoreng pada suhu 70 °C
Jumlah vitamin C pada apel segar (bk) = 143,752 mg
Jumlah vitamin C pada apel setelah digoreng (bk) = 71 484 mg

(143,752 — 71,484)
% penyusutan = 143.752 x100% =

50,273%

7.4.5. Keripik kulit, kontrol, digoreng pada suhu 70 °C
Jumlah vitamin C pada apel segar (bk) = 146,221 mg
Jumlah vitamin C pada apel setelah digoreng (bk) = 74,585 mg
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(146,221 - 74,585)

% penyusutan = 146221 x100% = 48,992%

7.4.6. Keripik kulit, perendaman, digoreng pada suhu 70 °C
Jumlah vitamin C pada apel segar (bk) = 146 221 mg
Jumlah vitamin C pada apel setelah digoreng (bk) = 83,893 mg

(146,221 —83 893)

- x100% = 42,626%
% penyusutan 146,221 °

,321

]

(146,221

% penyusutan = A

7.4.8. Kenpik kulit, pe
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QUERCETIN

Tests of Normality

gabungan ___Shapiro-Wilk
Statistic T df Sig.

quercetin  daging+kulit70Okontrol .837 3 207

daging+kulit70perendama

aging*+kult70pe " 851 3 243

daging+kulit75kontrol .905 3| 403

daging+kulit75perendaman :

aging+uitiope 941 | 3 532

kulit70kontrol .950 3 .568

kulit7Operendaman .bBB 3 789

kulit75kontrol 913 3 { A27
a Lilliefors Significance Correction

Tests of Normality
perlakuan | Shapiro-Wilk |
.
Statistic df Sig.

quercetin 1 .826 3 179

a Lilliefors Significance Correction




Descriptives

‘quercetin
95% Confidence Interval for
Mean
Mean Std. Deviation | Std. Error | Lower Bound | Upper Bound | Minimum | Maximum

daging+Kullt7 Okontrol 3 [186.71833 10.264068 | 5.925062 | 161.22098 | 212.21560 | 179.719 | 198.501
g:ﬂ:ﬁ*k”"m"'m" 3 |150.78167 |  49.999484 |28.867216 2657606 | 274.98727 | 115.807 | 208.050
daging+kulit75kontrol 3 [195.03467 | 79.287542 |45.776684 -1.92651 | 39109584 | 105507 | 258385
g:rgr::?"'k”"mpm" 3 |149.82067 35.693945 |20.607909 81,16009 | 238.49834 | 120.197 | 189.455
kulit70kontrol 3 |471.38200 | 61.938883 |35:760431 | 317.49728 |- 62522672 | 402.986 | 523.715
kulit7Operendaman 3 |385.67667 | 144.314966 {83.320284 2717842 | 74417492 | 251.435 | 538.303
kulit75kontrol 3 |466.12833 | 249.160371 | 143.8528-1152:82034 | 1085.07701 | 270.602 | 746.670
Total 21 [286.50448 | 171.586987 [37.445533 | 208.39446"| 364.61449 | 105.507 | 746.670

Descriptive Statistics

Minimum | Maximum Mean | Std. Deviation |
quercetin 266.479 415,743 | 321.34967 85.106433

Valid N (listwise)
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VITAMIN C

Tests of Normality
gabungan Shapiro-Wilk
Statistic df Sig.
vit_c  daging+kulit70Okontrol 781 3 .069
daging+kulit7Operendaman 041 3 533
daging+kulit75kontrol 853 3 247
daging+kulit75perendaman 926 3 475
kulit7Okontrol 927 3 AT7
kulit7Operendaman 999 3 849
kulit75kontrol 921 8 457
kulit75perendaman .787 3 084
a Lilliefors Significance Correction
Descriptives
vit_ ©
95%-Confidence Interval for
Mean
N Mean Std. Deviation | Std. Error | Lower Bound | Upper Bound .{ Minimum Magi@um
daging+kulit7 Okontrol 3 | 66.48500 2.224544 | 1.284341 60.95893 72.01107 63.918 67.849
ST 3| 73.08833 | 8888719 | 5.11asg4 | 51.06206°] “esovat | es712 | 82902
daging+kulit7Skontrol 3 | 64.76533 824722 | 476153 62.71661 66.81406 63.821 65.344
L TR 3| 71.40000 |  2.180984||1.259192 |  66.072134——76.90767 | 60.049 | 73.247
kulit70kontrol 3 | 74.58033 3.014174 | 1.740234 67.09271 82.06796 71.208 77.012
kulit7Operendaman 3 | 83.89300 1.805651 | 1.042493 79.40751 88.37849 82,060 85.670
kulit75kontrol 3 | 73.43567 1.349086 .778895 70.08435 76.78698 72.359 74,949
kulit75perendaman 3 | 80.48467 714011 412235 78.71096 82.25837 79.661 80.928
Total 24 | 73.52529 6.821218 | 1.392375 70.64494 76.40564 63.821 85.670




Post Hoc Tests

vit_c

Duncan®
Subset for alpha = .05

abungan 1 2 3 4 5
daging+kulit75kontrol 3 | 64.76533
daging+kulit7Okontrol 3 | 66.48500 | 66.48500
daging+kulit75peren
daman 3 71.49000 | 71.49000
daging+kulit70peren
datens 3 73.08833
kulit7Skontrol 3 7343567
kulit70kontrol 3 74.58033 | 74.58033
kulit75perendaman 3 80.48467 | 80.48467
kulit70perendaman 3 83.89300
Sig. .566 108 .348 .062 263

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3.000.




KADAR AIR

Tests of Normality

gabungan Shapiro-Wilk
Statistic df Sig.
kdr_air  daging+kulit70kontrol 808 3 133
ing+ renda
daging+kulit70pe man 816 3 153
daging+kulit75kontrol 762 3 .028
daging+kulit7Sperendaman 808 3| a8
kulit70kontrol .808 3 caladed
kulit7Operendaman .760 3 .023
kulit7Skantrol 957 3 BE3
kulit75perendaman 780 | 3| 087 |
a Lilliefors Significance Correction
Descriptives
kdr_air .
95% Confidence Interval for
ean
N Mean Std. Deviation | Std. Errer | Lower Bound | Upper Bound. | Minimum | Maximum
daging+kullt70kontrol 3 412133 836285 482829 2.04388 6.19878 3,158 4,661
::g::ﬁ*k“"'mpm” 3| 430867 242082 |- 140288 3.70207 4.90027 4.026 4,485
daging+kulit7 5kontrol 3 3.37833 .180439 104177 2.93010 2,82657 3.170 3.485
g:ﬂ:f‘*k“"'?sp”e" 3| 3.70400 497422 | 287187 2.46833 4,93967 3.141 4,084
kulit70kontrol 3 2.98767 179127 103419 2.54269 3.43264 2.872 3.194
kulit70perendaman 3 3.03000 459852 .265519 1.8B756 417244 2,759 3.561
kulit75kontrol 3 2.79087 1.282999 740740 -.39648 5.97781 1.551 4113
kulit75perendaman 3 2.81100 .042462 .024515 270552 2.91648 2.785 2.860
Total 24 3.39108 .758532 154835 3.07078 3.71138 1.551 4,661




Post Hoc Tests

kdr_air
Duncan®
Subset for alpha = .05
abungan N 1 2 3
kulit7 5kontrol 3 2.79067
kulit75perendaman 3 2.81100
kulit70kontrol 3 2.98767 2.98767
kulit70perendaman 3 3.03000 3.03000
daging+kulit7 5kontrol 3 3.37833 3.37833 3,37833
daging+kulit7 Speren
daman 3 3.70400 3.70400 3.70400
daging+kulit70kontrol 3 4.12133 4.12133
daging+kulit70peren
an 3 | 4.30567
Sig. 118 .053 102

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
2. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3.000,



TEKSTUR

Tests of Normality
abungan Shapiro-Wilk
Statistic df Sig.
kerenyahan  daging+kulit70kontrol 905 3 862
daging+kul
aging+kulit7Operendaman 020 3 484
daging+kulit75kontrol a5 3 8e8
i enda
daging+kulit75per: man 804 3 123
kulit70kontrol 837 3 518
kulit7Operendaman 905 | F .864
kulit75kontrol 987 | 3 .786
kulit75perendaman 915 3 436
a Lilliefors Significance Correction
Descriptives
kerenyahan
95% Confidence Interval for
Mean
N Mean Std, Deviation '| Std. Error | Lower Bound | Upper Bound . | ‘Minimum | Maximum
daglng+kﬁlmkontrol 3| 11.79100 1.614738 8932269 | 7.77977 15.80223 10.248 13.469
g:g:ﬂ*k”"mpe"’" 3 | 10.32933 1897012 | . 517890 810103 12.56763 9.603 | 11332
daging+kulit7 Skontroi 3 | 11.29867 183440 105809 10.84298 11.76436 11.123 11.489
g:ﬂ:ﬁ*k“"‘75°°’°“ 3 | 10.81467 264396 || 152649 10.15787 11.47146 | 10510 |  10.984
kulit70kontrol 3 | 12.18800 466391 269271 11.02042 13.34658 11.669 12.572
kulit7Operendaman 3 1 11.40100 1.169958 875475 B.49466 14.30734 10.186 12.520
kulit75kontrol 3 | 12.42767 .196230 .113294 11.94020 12.91513 12,220 12.610
kulit7 Sperendaman 3 | 11.90467 .916104 .528913 9.628094 14.18039 11.182 12.935
Total 24 | 11.51938 986182 201303 11.10295 11.93580 9.603 13.469




Post Hoc Tests

kerenyahan

Duncan”

Subset for alpha = .05

abungan N 1 2

daging+kulit7Operen
prstn i 3 ] 10.32933
daging+kulit7Speren
rimtied 3 | 10.81467 | 10.81467
daging+kulit7Skontrol 3 | 11.29867 | 11.29867
kulit7Operendaman 3 | 11.40100 | 11.40100
daging+kulit70kontrol 3 | 11.79100 | 11.79100
kulit75perendaman 3 | 11.90467 | 11.90467
kulit7Okontrol 3 12,18800 |
kulit7 5kontrol 3 12.42767
Sig. 083 ,060

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3.000,




Nama
Umur

Tanggal

Jenis kelamin : L/P

Perpustakaan Unik

KUISIONER

Di hadapan saudara tersedia 8 sampel, saudara diminta untuk menguji berdasarkan faktor warna,

kerenyahan, aroma, dan overall sesuai dengan skor yang telah disediakan.

Sampel ' Warna

Kerenyahan

| Overall

625

748

|

519

\
i
—
1

Skor warna:

| = sangat gelap

2 = gelap
5 = agak gelap
4 = terang

5 = terang sekali

~
/ o}l ke}eﬁaﬁ{a‘n H‘
1 Zwdak

2 = kurang renyah
3 = agak renyah

4 = renyah

5 = renyah sekali




Skor aroma :

| = aroma apel tidak ada

2 = aroma apel sedang

3 = aroma apel cukup kuat
4 = aroma apel kuat

5 = aroma apel kuat sekali

Saran dan komentar © ... e e eemn e oan s qaes T

Skor overall :
| = sangat tidak suka

2 =tidak suka

5 = suka sekali

TERIMA KASIH
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Hadiaik nangka

1. Ruang lingkun

Standar i madpull nuang ingkup, definisi, syaral mulu, cara pengambilan contoh,
cara uji, syaral penandaan dan Cara pengemasan untuk keripk nangka.

2. Definist

Renpik nangea adalah maxcnan yang Jitual dan daging buah nangka (Arincapus
Integra) masak, dipolong/disayat dan digorcng memakai minyak secara  vakum
dengan alau tanpa penambahan guia serta bahan tambahan makanan vang
dijinkan.

3. Syarat mutu
! No. | Kriterig Ui : rsyaratan

b | Keadaan
L1 Beu

P12 El'{asa

{51 ! Pewama

[ :
| 52 | Pengaws=t

- 12 | Warng
i i
14 Tekstwr
[ 15 j Keuiufian
2 Ar
3 | Lemak
4 Aoy ? -
{ :
{
5 | Bahan Tambahan Makanan ! ’
i | Sesuai SNI010222-1987
i

! Sesuai SNI 01-0222-1987

b
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Perpustakaan Unik

49

Femanis busatan
- Sakarn necatip
- Sklamat negato
g ! Cemaran Logam
6.1 | Timbal (Pb) makg mzxs 2.0
62 | Tembaca (Cu} ma’kg maks 5,0
63 | Seng{Zn) mgkg maks 40,0
4 1 Timan {Sn;j mg/g maxs 40,0
55 | Rakss (Ho) mokg | maks 0,03

S E——————
(%3}

7 | Cemaran Arsen (As)

Cemaran Mikroba

8.1 | Angkaiempengtotal
82 | E. Cot
83 | Kapang

4. Cara pengambiian
Cara pengarmu’an o
Contoh Padalar’

S. Cara ujl

£.1 Keadazan

5.1.2.1 Pinsig
Yriguhan adaan LImian oconion Yang mempunyal tentuk utuh minimum 90%.

gt ety

Lo ReMIGsan Sinets
entuknya tdak utuh dan tmbang
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Perpustakaan Unik

Peritungan

W =Keuwwnan conioh, %L

LX) ~t [ P g
Vo =berat tal contoh, g
Y. =perat conlon vang tdak uiuh o

2 Persiagan Conteh Untuk Uji Kimin
Persapan contan wituk Wioxama sesuai dengans SNI 01-2891-1992. Cars Ui
Makanan dan Minuman, buir 4.

=
ot
=
¥

% Al
Cara uj air sesua dengan SM!01-2891-1992, Ca

51

Uit Makanan dan Minuman, buty

5.4 Lemak

Cara uj lemak sesusi deng an dan Rinuman,
butir &£.1.

" g‘l-;gsgi_lﬁiazh Caﬁ
= pa

U}I Vs
i

5.5 Abu
Cara ui abu sesua
butr 6.1

5.6 Bahan Tamkahan

561 Pewamaza
Cara uil pewarmns ses

5.6.2 Pergawst
Caa ud pengawe!l  sel
Makanan dzan Bahar Tamb3s

Pengave!

563 Pemanis Buatan
Cara uf oemanis tuatan
Busaten.

Cerz Ui Pemaris

5.7 Cemaran Logam
Cera Ui comeran ogam  sesual dengan SNI 01-28961992, Cara Ui Cemaran

Logam .

5.8 Cemaran Arsen
Céra up cemaran arsen sesuai dengan SN 01-2895-1992, Cara Ui Cemaran Logam,
butir £,

5.9 Cemaran Mikroba
Care uji cemaran mikioba sesua dengan SNI 01-2897-1992, Cara Ui Cemaran
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imadzu CLASS-VP V6.12 SP4

Area % Report

F 0.8
F04
-0.2

F00

ethod Name: C:\CLASS-VP\Methods\Cuci Methanol_Air (7_3).met e
ta Name: C:\CLASS-VP\File Mahasiswa\nana02\standartquer1500ppm5706betul Perpustakaan Unik
T UNIKA SOEGLIAPRANATA
quired: 3/1/1999 4:51:40 AM
inted: 7/5/2006 6:39:31 PM
087 Retention Time
53
. Q =
0.445 E @
P~m ™ (]
S Eeagi ey £ 1 g
NE Y 0o M @ T T v - - - ©
0.0 : ©
0.0 25 5.0 75 10.0 12.5 15.0 17.5 20.0 225 25.0 275 30.0
Minutes
tector A (266nm)
Pk # Retention Time Area Area % Height Height %
1 2.533 198687 0.147 ¥503 1.131
2 3.000 645902 0.479 19669 1.271
3 3.733 1016352 0.753 25464 T.e46
4 4.167 941186 0.697 18952 1.225
5 5.550 760277 0.563 17080 1.104
6 6.183 717988 0.532 16143 1.043
1 7.983 2153888 1.596 17345 1.121
8 9.133 698823 0.518 16796 1.085
9 10.500 2240250 1.660 20968 1.355
10 11.700 262528 0.195 14610 0.944
11 12.567 1049570 0.778 16577 1.071
12 13.133 646173 0.479 16236 1.049
13 14.400 2054835 1522 18226 1.178
14 16.733 2787332 2.065 18110 1.170
15 19.483 20541381 1:522 16351 1.057
16 23.617 63416138 46.984 718244 46.415
17 25.267 11118026 8.237 267195 17.267
18 26.133 42210391 31.273 291965 18.868
Totals
134972477 100.000 1547434 100.000

Volts




adzu CLASS-VP V6.12 SP4

Area % Report

~-1.0

hod Name: C:\CLASS-VP\Methods\Cuci Methanol_Air (7_3).met
Name: C:\CLASS-VP\File Mahasiswa\nana02\sampelA21bint1ul25706
- UNIKA SOEGIJAPRANATA
ired: 3/1/1999 12:07:28 PM
ted: 7/5/2006 6:51:19 PM
i Retention Time
i ) %
08 ~ ~ ) m m
g~ V| 8 B S s gEeE 1
B § © o ¢ T ¢ e b N & 8
00— @ - — - — _ —
0.0 25 5.0 75 10,0 125 15.0 17.5 20.0 225 25.0 275
Minuias
tor A (266nm)
Pk # Retention Time Area Area % Height Height %
1 1.733 216240 0.247 4464 0.178
2 2.750 9658304 11017 276560 10.999
3 3.983 41229455 47,028 1330035 52.895
- 4.900 18101283 20.647 521443 20.738
5 6.100 4098269 4675 92843 39692
6 7.500 4511098 5.146 138850 31522
7 8.017 1178642 1.344 47087 1873
8 8917 3626447 4.136 44050 1.752
9 12.917 939433 1.072 9109 0.362
10 14.683 435620 0.497 5784 0.230
11 16.000 1046584 1194 9063 0.360
12 19.050 359119 0.410 4871 0.154
13 21.100 198066 0.226 2197 0.087
14 23.200 1231365 1.405 16480 0.655
15 25.083 451053 0.514 6374 0.253
16 26.083 279529 0.319 3410 0.136
17 28.733 110091 0:126 1865 0.074
Totals
87670598 100.000 2514485 100.000

L |
o
~
@
o~
L0.0
30.0



imadzu CLASS-VP Vé6.12 SP4

Area % Report

thod Name: C:\CLASS-VP\Methods\Cuci Methanol_Air (7_3).met

ta Name: C:\CLASS-VP\File Mahasiswa\nana02\sampelA11bint1ulla5706
r UNIKA SOEGIJAPRANATA
uired: 3/1/1999 11:04:47 AM
nted: 7/5/2006 6:43:44 PM
15- -15
Retention Time
1.0 2 e
| A 3
ol & 3 Bzg §R 2 8 8 £33 . BB@ |e
3 bil g 28 = n 2 s R G W - B
o 3 - - - - - o~ ™~ o~ N ™
04— ‘™ +— — — — t ~0.0
0.0 25 5.0 7.5 10.0 125 15.0 175 20.0 22.5 250 275 300
Minates
tector A (266nm)
Pk # Retention Time Area Area % Height Height %
1 0.617 156534 0.165 2157 0.075
2 2.750 9491657 10.000 281152 9.763
3 3.983 48975357 51.600 1617614 56.174
4 4.883 202066388 21.290 620035 21.532
5 6.133 3286085 3462 72715 2.525
6 7.500 4452979 4.692 150303 5.219
7 8.033 1310756 1.381 47981 1.666
8 8.933 3363727 3.544 42413 1.473
9 11.933 367343 0.387 6920 0.240
10 12.950 269264 0.284 5957 0.207
11 14.233 702018 0749 8582 0.298
12 16.333 780446 0.322 5992 0.208
13 19.100 88386 0.093 2184 0.076
14 20.817 426061 0.449 3434 0.119
15 23.167 773763 0.815 8254 0.287
16 25.750 60523 0.064 1271 0.044
17 26.900 49720 G.052 1122 0.039
18 27.983 152390 0.161 1574 0.055
Totals
94913697 100.000 2879660 100.000

Volts



Lmdzu CLASS-VP V6.12 SP4 Area % Report
|

ethod Name: C:\CLASS-VP\Methods\Cuci Methanol_Air (7_3).met RS

ita Name: C:\CLASS-VP\File Mahasiswa\nana02\sampelA11bint2ul15706 Perpustakaan Unik

er: UNIKA SOEGIJAPRANATA
uired: 3/1/1999 7:52:45 AM
inted: 7/5/2006 6:46:19 PM
1.5+ ~1.5
| Retention Time
M~
1.0+ 8 F1.0
i &
_E § = B 2 2 9 o~ ™ ~ |
0s e Y| & k8 8 §8 B @ g5 4 88 = B>
’ b g © o © 2 o . . . o & & 8 8 ﬁi
0.0 T e - 4t — — 100
0.0 25 5.0 75 10.0 125 15.0 175 200 25 250 275 300
Minutes
relecturA(%Gnm)
__Pk# Retention Time Area Area % Height Height %
1 2250 213056 0218 4513 0.152
2 2.650 8372965 8.580 242025 8.129
3 3.983 47905395 49.088 1608509 54026
4 4867 21340986 21.86% 696284 23386
B3 6.100 4321647 4.428 90499 3.040
6 7.483 5040410 5,465 155349 5218
! 7 8.017 1116883 1.144 51877 1.742
8 8.900 3337294 3420 45717 1.536
‘ 9 10.633 909620 0.932 13688 0.460
10 11.967 257368 0.264 8903 0.299
E- U 12.900 979669 1004 10369 0.348
12 14.733 553612 0.567 7580 0.255
13 16.133 P84 0.944 $330 0.280
k- 14 19.100 606376 0.621 7666 0257
15 21.067 174727 0.179 3317 0.111
’ 16 21.417 140434 0.144 3315 0.108
17 23.383 887208 0.909 11645 0.391
f as 25.133 40481 0.041 1387 0.047
19 26.300 432839 0.444 5291 0.178
20 28.117 12571 0.013 325 0.011
21 29.750 25998 0.027 816 0.027

97590323 100.000 2977305 100.000




ethod Name: C:\CLASS-VP\Methods\Cuci Methanol_Air (7_3).met

imadzu CLASS-VP V6.12 SP4

Area % Report

ita Name: C:\CLASS-VP\File Mahasiswa\nana02\sampelA11bint3ul15706
er: UNIKA SOEGIJAPRANATA
quired: 3/1/1999 8:56:34 AM
inted: 7/5/2006 6:48:11 PM
10- Retention Time
‘é’
05-
r Vekqy e pope s 8 8
N ™ © o o o o~ < 0 © [ ]
o = - - D = - ™
0.0 o
0.0 25 5.0 7.5 10.0 125 15.0 17.5 20.0 225 25.0
Minutes
etector A (266nm)
Pk # Retention Time Area Area % Height Height %
1 2.250 72658 0.094 3599 0.153
- 2.667 7974793 102277 241787 10.298
3 3.983 36974447 47.650 1237299 52.699
4 4.883 15851234 20428 500528 21319
5 6.117 3602026 4.642 75281 3.206
6 7.483 4304071 5.547 141408 6.023
7 3.017 1212253 1362 47235 2,012
8 8.883 2959390 3.814 44178 1.882
9 10.750 669997 0.863 9788 0.417
10 12.767 960000 1:237 11042 0.470
11 14.700 446194 0.575 5796 0.247
12 15.783 7176263 1.000 6805 0.290
13 18.017 176144 0.227 3087 0.131
14 19.650 383642 0.494 3959 0.169
15 23.033 705851 0.910 7930 0.33
16 25.433 268650 0.346 3951 0.168
17 26.750 224054 0289 3446 0.147
18 28.800 34778 0.045 137 0.031
Totals 1
77596445 100.000 2347856 100.000
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