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• Pembayaran biaya tahunan selanjutnya dilakukan paling lambat 1 (satu) bulan sebelurn tanggal yang sama 
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fermentasi gula oleh bakteri Xanthomonas cempeetir i s , ,Kedelaa 

menqandunq protein lesi:tin tinggi yang d�pat be:r-fqngsi rnen,jadi 
emµlsifier .ser.ta m�ng.c:1ndung . as1:Un lemak ti.da� jerJ;tih taijam 
Li.no Leat; dan aaem linolenc(:1;+,) j��){itar 85% (Neup�me S, et; al. 

5 2017}. Formulasi sal�d ±ng pada invensi s�l:>�lumnya 
{US6849282), menggunakaµ :k.:�.4�lai bentuk tepµng. Tepung kt;de;lai 

membutuhkan pemanasan unt;-p:)c.'._<!Etnaturasi ka:rhohi.drat;. .. d<1.n p;i;otein 

s.ehingga da.l.am pembuata:fr · · s.alad dressing memhut1J.hk�n w,3.�tu 

pe-rs.i,apan ,Jang leb::i,.h l�a:. 
10 Bahan ut ama pembuacan salad dress.ing ada.Lah, edible oil at.au 

mi nyak nabati yang dapat d,i)cons1;1m_si.. Padq. p:r.insipnya .semua 
mi.nyak konsumsi dapat; menjacii bahan membuat salad dressing. Pada 
invensi sebelumnya, mi.nyak yang digunakan tnembuat salad :dressing 
ada Lah md.nyak kedelai. (US684,928,2J dart minya.k �:aitun. 

15 (US6475549.Bl). Dalam i'nvensi ini, mfnyak yang digunakan ada.Lah 

ma nyak canola. Minyak. -cano.La mengandung asem Lemak tidak jenuh 
keluarga omega-3 (asam linolenat) aebes az 9, iw/w% lebih tingg:i 

ciibanciin9kan dengan. -rninya,k bunga matahari, miny,ak kede1,ai dan 

,min yak j agung (Guns tone., 2002) . 

20 Berqa.sa:t�an .lata.r l::>elakq,ng 'tersebut, ±ljve1;1:t<;>r 1t1e:n:.ibµat sti?tP 
salp.d dressing b�rbahan non..:hewani sehingga diperoleh sa1,a·d 
d:tessing rendah kole.stero:l dan kaya omegar"3::r f!.lenggunaJ�an minyaJ<. 
cano La yang dapat dikonsumsi semua konsumen terrnas,uk para 

vegetarian. 

Orai� .aingkat xnvensi 
Invensi ini berhub.ungan d,engc;i'n su:atu ;fo.rmulasi sal�d 

dressing zendah Jcolesterol kaya omega-.3 t�rdi�i. ,dari minya_k: 

canola 420 gram; sari keded.a.L rec g.ram; .x:anthan gum 6:, 7!:\ .gram;air 
30 350 gram; garam 7 gram;gula 70 gram .. dan cuk.a 5 .gram� Suatu 

formul'asi salad dressitl'J mengand:µns.L .zendah ko.leste.-ro·r CO. gram') 
dan kaya omega-3 (3,25 mg/ 100 gram). 

Tuj uan ut.ama da�i Invensi il'li� ada.Lah menyedia\:ar!. form:ul:a,·ffi 

salad dressing yang rendah kole$terol. dati kaya ome'1a--J. 

. I 
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Tujuan lain Lnvens.i, ini ada·lah mernberikan- altern'.atif 

k:onsumsi salad denqan dressing yang sehat be rba'si.s minyak nabat.L 

renda:h kolesterol dan �aya · �me(ja-3. .Pengganti.an kuning telur 
dengan xanthan gum dan sa-�;,,,!('edelai seb_acgai e11ri#,sif.ier akan 

5 rneningk,atkan kestabilan, dm�·a,,..,3 tlan memperpa):ljang :uml).r sitnpan. 

Oraian lengkap invensi 
E'ormulasi sal�t:i dre'$'ti±ng menggun,:fkan bahan nabati, yang 

secara khusus in;vensi ini merupa'kan produk salai:J; ,dressin9c yang 

10 dibuat denqan mi-hyak ca.nolci dan kornbinas'i gaii-tban gum .dehgari 

sa;ri kedelai sebagai emulsifier. in:ven$i ini. bert.uj.u-an 
menyedcia:Jtan formulas,i. salad dressing renqah koleste.rol dan kaya 
omega...,3 menqqunakan minyak can ala. P,:ro,ses pernbuc:1,tan dan 

fo.rmuLa s i. salad dressing yang dibuat denqan menggunakan bahen- 

15 bahan nabati dapat digunakan s�bagai aaus salad yang sehat; unt.uk 
semua ke:,1ompok m:as¥arakat t.ezmaauk para vegan yang tidak 

menqkoneumsd, bahan makananen hewand., 

Minyak cane La mezupakan ed�bJe. o:il yang pada umumnya 
digunakan unt.uk .menqqoz-enq , Kara:k,teristik ki.mia dan fisik min.yak 

20 canoLa memungkinkan tnenJadi ingredient a cau men:jadi 'bahan ut.ama 
pembuatran salad dressing. Minyak canola rn.engandnng asam lema:k 
tidak: j enuh yaitu asam linolea.t fotriega .. 6J sebesar 20%, ,a§a:m 
La.no'Lerra t, (omeqa+S) sebesar 10%, serta asam bleat aebe.saz 60'% 

(Ho l.Landez et al., 2012,), • s:ehiti'gga, ininyak cariola da.l.am 

25· formulasi salad dressing pada Lnvens; in.i akan be:rkontribusi 
sebagai sumbez as am Lemak esens,ial arneg�-3. 

Invensi ini mengguna:kan xanthan gum dan sari kedelai yang 
t.er sedd a secara komersial sebagai emuJsifie1:. Xanthan gum ada Lah 

eksopolisakarida ut.ama yang diperoleh da.r.i; tnil<.r.oorganisme 

30 patogen tanaman dari genus Xanthom9nas. campest-xis. 

Racang kede.l.ad, menqandunq . ,�e�itin sebesaz; l.,'48-.3, 08.% 

{E:ledayati & Tehrani, 2Ql 1) yang akan meningka;tkan f.ung.si, 

fisikokimia yaktii menanqkat.kan emuls.ifi:ka-s± f:ase rni.nya): ·lipid 

dan fase air, meningkatkan Water Holding Capacity (WHC.) emulsi, 

·' 

·I 
! 
{ 
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'dan meningkatl<an peng.ikatan lemak\ dengan bahariebahari la:t-nnya 
selama proses pembuatian, 
ter.bentuknya emulsi 
s.tabil. Bahan lain 

·5 berfungsi. memberikan 

dan asam cuka , Semua bahan, 

)(a.nthan gum dapa:t mempercepat 
,s:f.ng sehingga menj:ad'i lebi'h 

,digunakan ctalatn Lnvenaf, .ini 
·, te.rsebut adaJ:ah -garam, gula; 

':itai:nbah)(an dalam p�uatan .sal.ad 

dresstng da l am invensi i "1¢ mengandung baha;rt yang· }qerasal 
dazi, hewani • bengan d .. . dapa.t dinya;ta�afl, };)phw� saJa<;J:, 
dressing dal.am fo�ula invin$'i ini tidak rnengc1ndung kolest::eroL. 

10 Proses pembuat.an sa.li:'ad dressing menggu,nakan minya}c _:c;anola 

adalah sebagai berikut: 
a., Mencampurkan mln¥ak cano ta , .sari .kedelai, dan la�.µtan 

X·a.nthan gum· seha<;rai campuran :1 

b .• Heriamba:hkan eampuran 1 dengan bahan gar.am, gula, cl.an asam 

15 cuka sebagai campunan 2 
c, Mengoc.ok campuran 2 dengan kecepatan rendah hingga 

diperoleh bentuk sal,ad dressing pourable 

d; M.elanjutkan penqocokan campuxan 2 denqan kec'epatan tin:ggi 

hingga di:peroleh bent.uk salad dressing spoqnabl·e 

20 Salad ci.res�i,ng r'endah kp.lester,ol d�n �c!:Ycl. ,p:me,g9-,..;3 ,ciiJ.:;,v.at 
denqan minyak canola sebanyak 420 .qr.am, sa:ri ,k�d�lai 100 gram, 
xanthan gum 6,75 gram, air 350 gram, gax:-am 7 gram, gula 70 gt_am, 

se:rta .cuka 5 gram • 

Set:elah semua tahap terse:t,ut .d,ilalui, akan dillas,ilkan prod:u.k 
25 · sal-�d dressing yang zendah kolester<:>l .( O gram) dan. .kaya ome,ga-..3 

sebe sa r 3, 25 mg/100. gram salad dressing. 

' 
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'dan meningkatkan pengikatan. lemak dengan bahariebahart la:t:nnya 

t 
i 
' ' 

l 
l 

Xa.nt'han- glllll da.pat memper.cepat. 
sehingga men,ja:d'i lebih 

'<'digunakan q�lam invensi ini 
�. ' tersebut ada.Lah gararn, g.ula, 

·.d'.itambah){an daLam pembuatan .$alad 

. )Jc. .menganqung bahan yang perasa.I 
dapat, dinya;tak.ap. bphl'/a saJ.ac;i 

selama p:to$es pembuat.an , 
te.rbentuknya emhlsi 

at.abi l . Bahan lain, 
·5 ber,fungsi merriberikan 

dan asam cuka. Semua bahan 
dressing dalam invensi · -i ,, 
qari hewani. 

dressing dalam f ol';'l'llula inv�n:$'i ini tidak mengandung \ole.st:eroi ., 
10 Proses pembuat.an salad dressing menggu.naJ.can minya'Jl,: .qanola 

adalah sebagai berikut: 
a .. Mencampurkan min.¥,ak canola, sa;-ri :kedelai, dan la�.1;1ta:n 

xa.nthan gum· sehagai campuzan, :1 
b. Meriambahkan .campuran 1 denqan baha.n gar am, gula, clan asam 

15 cuka sebagai oampuzan 2 
c . Mengocok campur an 2 dengan kecepatan rendah hingg.a 

diperoleh bentuk saLad dress:ing pour.able 

d, M,elanjutkan pengocokan campuzan 2 denqan kecepat an ti:n:ggi · 

hingga diperoleh bent.uk salad dre:s$;i.hg spoonabl,e 

20 Salad d:res�i,ng zendah ko.Lest.exo L dan �aye'!. :Prri¢gc1-;3 .dipµa,;t 

dengan minyak canola sehanyak i.20 qr�m, :sari ,ked,elai 10() g'ram, 
xanthan gum 6, 75 gram, air 350 g·ram, garam 7 gram, g11la 70 gram; 
se:rta cuka 5 g.ram. 

Se.te.lab sernua. tahap ters;ehut :d,ilal11i, -akan di'p.asj.l�an pl;'od.u.k 
25 · salad dressing yang rendah kolestei-:Pl (0 gram) dan. kaya ome-ga ... 3 

sebesar 3,25 mg/100 gram saJad dressing. 

,; •, , .. 
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kol:esterol �y� o�ega,... 

ses.uai klaim· 1 inerigandung . . ��� . .· 

k�ya omega-3 3 .:25 mg/lOOgtam .• 
2 • Sua:t;:u formul:asi 
rendah �o.lesterol 

lUai.m 

1. Suatu formulasi 
3 terdiri dari: 

a. min.yak canola 
b , sari kedelai 100 , 
c , xantihan gum 6, 75!; 

d , air 3'50 gram; 
e • garam 7 gram,; 

t . gula 70 

10 g. cuka 5 gram. 

15 

' 
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Abstrak 

KOLBSTBROL.KAYA ONGA-3 . . . 

CAROLA 

.suatu f-ormulasi s.�J;c1d 

omega-3 te:rcl;lri g.�ri minyak. 
xantllap gum -6, 7$ gram:; air 
dan cuka 5 gram. suatu 

'a:1'dun.9 rendah ,kolest-erol :(0 g-ram} 
dari Invensi 

5 

ini ada.Lah meny.e<ii,a:kan- ·:�<>tmulasi sal.ad dressing yang r-endah 
kolesterol dan k'aya; ome:gai-<L Tu:juan La.Ln invensi ini adal.� 

memberikan alternati·fr :Jtonstun:si salad dengan dre's�ing y�ilg aehat; 
15 berbasis minyak nabati rendah kolesterol �an �aya pmega-:3 ., 

Pe.nggantia:n kunin� telUr denqan . xanthan gum dan sari ke.delai 
sebagai einulsifier akan meni.ngkatJcan kesta'bilan., omega ... 3. dan 

memperpanjang umur simpan. 

rnven,si ini 
dre·s.sing zendah 
canola 420 gram; 
350 gram; garam 

1.0 :eorroulasi $aJad 
dan kaya omega-3 (.3, 2'.5 

' 
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s 
Invensi ini. 

dr.essi,ng zendah 

canola 4·20 gram;. 
350 gram;-ga�am 7 gri 

1,0 formulasi salad 

KOtBS'l'BROL P,YA ON2GA-3- 

CJUfOLA 

suat,u f:Qrmul�si ,p{f.1,ad 

omega.-� ter<i,i:�,i Q�ri, mitryak 
xan:than .gu� 6, 7S gram; air 
dan cuka 5 gram. suat.u 

g:c1ndung rendah .kolesterol (0 gr.am) 
I 
l 

dan kaya omega-3 (3,.2·.S .m._ 10·0 gram). Tuj:u,an utama dari Invensi 
ini ad.al-ah roeny;edia·Jcari; ·fbrntulasi $alad dressimg yang rendah 
kolester.ol dan kaya ot{l.ijga-3. Tujuan lain invensi ini aq:alah 
memberikan .al ternat'i:f · 'konsumsi salad den9an dressing yang aehat, 

15 berbasis minyak nabati rendah koI.esterol dan' kaya omega-3. 

:E>enggantian kuning telur dengan :xanthan glJJ!l. dc,.n s:ari kedela.i 
.sebaga.i emulsit':ier ·akan .meningkatk<1:n lcestabi],.an.; OJnega:-3 dan 
mernperpanjang \llliur si�pan. 

' 
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