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Aktivitas antimikroba:  probiotik dapat menghambat 
bakteri pathogen melalui penghambatan perkembangan 
bakteri dan menghasilkan senyawa antimikroba seperti 
bakteriosin., senyawan organik, hydrogen peroxide.  
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Phylogenetic trees of Lactobacillales constructed on the basis of concatenated alignments 
of ribosomal proteins. All branches are supported at >75% bootstrap values. Species are 
colored according to the current taxonomy: Lactobacillaceae, blue; Leuconostocaceae, 
magenta; Streptococcaceae, red. 

http://www.pnas.org/ 
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Roadmap of  Research   
PATPI, 10-11 OKTOBER 2017 
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A: 2,5% laruatan garam pada 15C 
B: 5% larutan garam pada 30C  

 

Isolasi dan identifikasi BAL berdasarkan morphologi sel, uji physiologi, 

potensi probiotik dan aktivitas antimikroba 

 

Produksi bakteriosin pada berbagai media 

Dengan suplemen 

 Whey + Carbon 

- Whey + 1% of Glucose 

 Whey + Carbon + Nitrogen 

- Whey + 1% of Glucose + 2% of Tryptone 

- Whey + 1% of Glucose + 2% of Yeast 

Extract 

- Whey + 1% of Glucose + 1.25% of 

Tryptone + 0.75% of Yeast Extract 

 MRS-B + Carbon 

- MRS-B + 2% of Sucrose 

 MRS-B + Carbon + Nitrogen 

- MRS-B + 2% of Sucrose + 1% of Peptone 

- MRS-B + 2% of Sucrose + 0.8% of Yeast 

Extract 

- MRS-B + 2% of Sucrose + 1% of Peptone + 

0.8% of Yeast Extract 

MRS-B tanpa suplemen 

(kontrol) 

 

Uji aktivitas bakteriosin Test 



Tujuan Penelitian 

Menemukan formulasi media untuk 
produksi bakteriosin bakteri asam laktat 
yang ditumbuhkan dalam media MRSB 
dan 1% whey dengan suplemen C dan N. 

PATPI, 10-11 OKTOBER 2017 7 
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Acar rebung 

PATPI, 10-11 OKTOBER 2017 

Sumber: Agatha Putri Algustie, 
2017 
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16 isolat =  hasil fermentasi A 

19 isolat = hasil fermentasi B 

Potensi Probiotik 

Acid tolerance pH 3 & pH 7; pengamatan 0; 1.5; 3 jam 

Bile salts tolerance 0.3% & 0.5%; pengamatan 0; 2; 4 jam  
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Keterangan gambar: 

zona hambat aktivitas 

antimikroba (B16)  

terhadap E. coli FNCC 

0091 (B16a);    

L. monocytogenes 

FNCC 0156 (B16b); 

dan  

S. aureus FNCC 0047 

(B16c)  

Ket: C = MRS-B control 

        1, 2, 3 = ulangan 
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Ket: 1 = E. coli FNCC 0091; 2 = L. monocytogenes FNCC 0156; 3 = S. aureus FNCC 0047 

1. Kontrol (MRS B) 
2. Suplemen dengan sukrosa 
3. Suplemen dengan sukrosa dan pepton 
4. Suplemen dengan sukrosa dan ekstrak yeast  
5. Suplemen dengan sukrosa, pepton dan ekstrak yeast  
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(lanjutan) 
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(lanjutan) 
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Keterangan: 1 = E. coli (FNCC 0091); 2 = L. monocytogenes (FNCC 0156); 3 = S. 
aureus (FNCC 0047)  
(Aktivitas bakteriosin (mm2 ml-1) pada media suplemen dengan 
Whey) 
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Glucose  dapat mempercepat  produksi bakeriosin ideal sebagai sumber C 

Whey + glukosa Isolate A8 (Lb. pentosus) 

Ket: a = E. coli (FNCC 0091); b = L. monocytogenes (FNCC 0156); c = S. aureus (FNCC 0047) 

A8a A8b A8c 
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Whey + glukosa + trypton Isolate A10, A17 (Lb. fermentum 1), 

Trypton  kaya asam amino dan mempunyai rantai peptida pendek 
 mempercepat  produksi bakeriosin  

A10 
A17 
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Whey + glukosa + ekstrak yeast extract  

Ekstrak Yeast   dapat menyebabkan  deaktivasi  
Bakteriosin, sumber asam amino, peptida, nukleotida  

NutraIngredients-USA.com 
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Setiap isolat mempunyai suhu optimal dan 
waktu yang berbeda untuk menghasilkan 
bakteriosin. Suhu 37C dan waktu 24 jam  
optimal untuk menghasilkan bakteriosin. 

  aktivitas bakteriosin Beberapa 
isolat ↓ aktivitas bakteriosin 
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Isolate 

Code 
Species Identification 

Significant 

(%) 

Remarks 

A8 Lactobacillus pentosus 97.3 Good identification 

A13 - - - 

A14 Lactobacillus fermentum 1 99.8 
Very good 

identification 

A17 Lactobacillus fermentum 1 99.8 
Very good 

identification 

A18 Lactobacillus fermentum 1 99.9 
Very good 

identification 

A22 Lactococcus raffinolactis 99.7 Doubtful profile 

A24 Lactobacillus brevis 1 60.3 Doubtful profile 

B3 Lactobacillus fermentum 1 99.8 
Very good 

identification 

B9 
Leuconostoc mesenteroides ssp 

mesenteroides/dextrancium 2 
- 

Unacceptable 

profile 

 

Hasil Identifikasi API Software  (inkubasi 24 jam) 

2
4



PATPI, 10-11 OKTOBER 2017 20 



PATPI, 10-11 OKTOBER 2017 21 



PATPI, 10-11 OKTOBER 2017 22 



PATPI, 10-11 OKTOBER 2017 23 



• Suplementasi sumber karbon dan nitrogen (glukosa, 
sukrosa, trypton dan ekstrak yeast) dapat menginduksi 
produksi bakteriosin.  Suplemen 2% sukrosa dan 0,8% 
ekstrak yeast , 1% glukosa dan 2% trypton memberikan 
hasil yang terbaik. 

• Isolat bakteri asam laktat (Lactobacillus pentosus  pada 2.5%  
konsentrasi larutan garam, suhu15C kode A dan 
Lactobacillus fermentum pada 5.0% konsentrasi larutan 
garam, suhu 30C kode B menghasilkan bakteriosin yang 
berpotensi menghambat bakteri patogen.  

• Lactobacillus pentosus kode A dan Lactobacillus fermentum 
kode B menjanjikan sebagai sumber inokulum minuman 
probiotik (susu fermentasi). 

 24 

KESIMPULAN   

PATPI, 10-11 OKTOBER 2017 
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SARAN 
 
Perlu dilakukan kajian lebih lanjut 
tentang karakteristik bakteriosin  
dan optimalisasi produksi 
bakteriosin dalam skala pilot. 
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