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8. LAMPIRAN 

8.1. Lampiran Data 

Lampiran 1. Kurva Standar BSA 

 

Lampiran 2. Output Uji Normalitas Data 

 
 

 

y = 0,0022x + 0,0513
R² = 0,9904
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Lampiran 3. Uji Normalitas Manual  

Indikator 

Kolm-

Smirnov 

Hitung 

Kolm-

Smirnov Tabel 
Kesimpulan 

Berat Bubuk 

(n=27) 

0,624 0,953 Sebaran Data 

Normal 

Kekuatan Gel 

(n=27) 

0,372 0,953 Sebaran Data 

Normal 

pH Sesudah 

(n=27) 

0,462 0,953 Sebaran Data 

Normal 

 

Lampiran 4. Output Uji Homogenitas Data terhadap Konsentrasi Asam 

Jeruk Nipis 
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Lampiran 5. Output Uji Homogenitas Manual terhadap Konsentrasi Asam 

Jeruk Nipis  
Parameter Levene Hitung Levene Tabel Kesimpulan 

Berat Bubuk 

(df=9) 

1,073 16,919 Varian Homogen 

 

Lampiran 6. Output Uji Homogenitas Data terhadap Lama Waktu 

Hidrolisis 

 

Lampiran 7. Output Uji Homogenitas Manual terhadap Lama Waktu 

Hidrolisis  
Parameter Levene Hitung Levene Tabel Kesimpulan 

Berat Bubuk 

(df=9) 

1,276 16,919 Varian Homogen 

Warna L* 

 (df=9) 

2,102 16,919 Varian Homogen 

pH Sesudah 

(df=9) 

2,953 16,919 Varian Homogen 
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Lampiran 8. Output Posthoc One Way ANOVA terhadap Asam 4% 
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Lampiran 9. Output Posthoc One Way ANOVA terhadap Asam 5% 
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Lampiran 10. Output Posthoc One Way ANOVA terhadap Asam 6% 
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Lampiran 11. Output Posthoc One Way ANOVA terhadap Lama Waktu 6 

Jam 
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Lampiran 12. Output Posthoc One Way ANOVA terhadap Lama Waktu 

16 Jam 

 

 



 

  

90 

 

 

 



 

  

91 

 

 

 



 

  

92 

 

 

 



 

  

93 

 

 

Lampiran 13. Output Posthoc One Way ANOVA terhadap Lama Waktu 

24 Jam 
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Lampiran 14. Output Two Way ANOVA terhadap Konsentrasi Asam  

 

 



 

  

99 

 

 



 

  

100 

 

 



 

  

101 

 

 

 



 

  

102 

 

 



 

  

103 

 

 



 

  

104 

 
 

Lampiran 15. Output Two Way ANOVA terhadap Lama Waktu Hidrolisis 
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Lampiran 16. Uji Korelasi Data 
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8.2. Dokumentasi Kegiatan 

Lampiran 17. Ceker Ayam Sebelum Digiling 

 
Lampiran 18. Sampel Ceker Ayam yang Telah Digiling Kasar  

 
Lampiran 19. Pemotongan dan Pemerasan Jeruk Nipis 

 
Lampiran 20. Penimbangan Sampel  
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Lampiran 21. Uji pH  

 
Lampiran 22. Hidrolisis  

 
Lampiran 23. Demineralisasi 

 
Lampiran 24. Ekstraksi dengan Waterbath 
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Lampiran 25. Hasil Ekstraksi  

 
Lampiran 26. Pendinginan Gelatin 

 
Lampiran 27. Hasil Gelatin  

 
Lampiran 28. Uji Warna dengan Chromameter 
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Lampiran 29. Uji Tekstur dengan Texture Analyzer 

 
Lampiran 30. Pengeringan Gelatin dengan Oven 

 
Lampiran 31. Hasil Pengeringan Gelatin 

 
Lampiran 32. Bubuk Kolagen 
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Lampiran 33. Kadar Air Bubuk kolagen 

 
Lampiran 34. Pembuatan Larutan BSA 

 
Lampiran 35. Pembuatan Larutan Reagen Lowry  
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Lampiran 36. Penyaringan dan Pengenceran Sampel Uji Protein  

 
Lampiran 37. Larutan Sampel Uji Protein Metode Lowry 

 
Lampiran 38. Uji Protein dengan Spektrofotometer 
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