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RINGKASAN 

Air memiliki keragaman cita rasa air minum, yang dipengaruhi dari efek kualitas, 

dan pengolahan air, setiap sumber air berbeda memiliki intensitas cita rasa yang 

berbeda. Setiap daerah memiliki keragaman cita rasa air yang khas, faktor yang 

menyebabkan keragaman cita rasa air dipengaruhi dari sumber air itu berasal serta 

kandungan mineral yang dapat larut di dalam air. Cita rasa air juga dipengaruhi oleh 

teknologi pengolahan airdapat menghilangkan konstituen dan cita rasa dari air. 

Tujuan penulisan artikel skripsi ini untuk menghimpun dan menetapkan status 

pengetahuan terkini tentang keragaman, faktor-faktor penentu dan mekanisme 

terbentuknya cita rasa air; dengan fokus pada (1) hubungan antar sumber lokasi dan 

cita rasa air, (2) faktor-faktor geologis yang menentukan keragaman cita rasa air, 

dan (3) peran teknologi pengolahan terhadap faktor-faktor yang menentukan cita 

rasa air. Metode penelitian yang dilakukan yakni literature review dengan tahapan 

pengumpulan literatur awal; kemudian dilakukan penyaringan, pemilihan, 

pengelompokan dan telaah isi; analisis kesenjangan dan perumusan topik; 

penyusunan desain konseptual; perumusan tujuan; pengumpulan literatur utama; 

pemetaan dan telaah isi; analisis data. Hasil review didapatkan bahwa sumber air 

dari air permukaan maupun air tanah tergantung dari kondisi air, setiap daerah 

memiliki sumber air untuk minum seperti pada daerah di pegunungan 

memanfaatkan air tanah sebagai sumber air minum. Keragaman cita rasa 

dipengaruhi dari kedalaman sumber air tanah merupakan salah satu faktor penting 

untuk menunjukkan ketebalan lapisan yang dilalui oleh air untuk mengalami 

infiltrasi hingga zona akuifer jenuh. Daerah pesisir pantai untuk sumber air 

memanfaatkan air permukaan dengan beberapa macam proses teknologi umum 

digunakan yaitu teknologi filtrasi, teknologi desinfeksi, teknologi pemurnian air. 

Teknologi filtrasi yang paling baik yaitu UV-A/Klorin efektif dan efisiensi untuk 

mendegradasi karakteristik tidak enak dari Taste and Odor (T&O) air minum. 

Teknologi pemurnian air yang baik kombinasi proses ultrafiltrasi dan Reverse 

Osmosis (RO) tepat digunakan untuk mengolah air permukaan menjadi air siap 

minum dengan kualitas yang sangat baik dengan biaya terjangkau. Sumber air tanah 

tidak perlu melewati permunian air karena terkandung banyak mineral baik, karena 

bila di murnikan lagi maka mineral akan hilang, sedangkan air permukaan perlu 

melewati proses pemurnian untuk mendapatkan air minum yang bersih dan aman 

untuk kesehatan karena air permukaan rawan tercemar dengan berbagai polutan dan 

mikroba. Karakteristik air minum yang disukai konsumen dan memenuhi 

persyaratan kualitas memiliki ciri diantaranya tidak berbau, rasa normal, tidak 

berwarna memenuhi suhu ideal (15-25⁰C) atau suhu ruang ±3°C, pH antara (7,5 - 

8,1), TDS (200-400 mg/L). 
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SUMMARY 

Water has a variety of tastes of drinking water, which is influenced by quality 

effects, and water treatment, each different water source has a different taste 

intensity. Each region has a distinctive taste of water, the factors that cause the 

variety of tastes of water are influenced by the source of the water and the mineral 

content that can dissolve in the water. The taste of water is also affected by water 

treatment technology which can remove constituents and taste from water. The 

purpose of writing this thesis article is to collect and determine the status of current 

knowledge about diversity, determinants and mechanisms for the formation of the 

taste of water; with a focus on ((1) the relationship between the location and taste 

of water, (2) the geological factors that determine the diversity of water tastes, and 

(3) the role of processing technology on the factors that determine the taste of 

water. The research method used is literature review with the initial literature 

collection stages; then screening, selection, grouping and content analysis are 

carried out; gap analysis and topic formulation; preparation of conceptual designs; 

formulation of goals; primary literature collection; mapping and content analysis; 

data analysis. The results of the review found that the source of water from surface 

water and groundwater depends on water conditions, each region has a source of 

water for drinking such as in mountainous areas utilizing groundwater as a source 

of drinking water it is important to show the thickness of the layer through which 

water infiltrates until the aquifer zone is saturated. Coastal areas for water sources 

utilize surface water with several kinds of commonly used technological processes, 

namely filtration technology, disinfection technology, water purification 

technology. The best filtration technology, namely UV-A/chlorine, is effective and 

efficient in degrading the unpleasant taste and odor (T&O) characteristics of 

drinking water. A good water purification technology, a combination of 

ultrafiltration and Reverse Osmosis (RO) processes, is appropriate for treating 

surface water into ready-to-drink water of excellent quality at an affordable cost. 

Groundwater sources do not need to go through water purification because they 

contain lots of good minerals, because if they are purified again the minerals will 

be lost, while surface water needs to go through a purification process to get 

drinking water that is clean and safe for health because surface water is prone to 

being polluted with various pollutants and microbe. The characteristics of drinking 

water that are liked by consumers and meet quality requirements include odorless, 

normal taste, colorless, meeting the ideal temperature (15-25⁰C) or room 

temperature ±3°C, pH between (7.5 - 8.1), TDS (200-400 mg/L). 
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