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PRAKATA 

 

Puji syukur kehadirat Tuhan yang maha Esa yang hingga saat ini masih memberikan 

kita nikmat iman dan kesehatan, sehingga saya diberi kesempatan yang luar biasa ini 

yaitu kesempatan untuk menyelesaikan proposal yang berjudul “Galeri dan Sentra 

Kuliner Jawa Tengah dengan Pendekatan Biofilik di Semarang” ini dengan tepat waktu.  

Shalawat serta salam tidak lupa selalu kita haturkan untuk junjungan nabi agung kita, 

yaitu Nabi Muhammad SAW yang telah menyampaikan petunjukan Allah SWT untuk 

kita semua, yang merupakan sebuah pentunjuk yakni Syariah agama Islam yang 

sempurna dan merupakan satu-satunya karunia paling besar bagi seluruh alam 

semesta.  

Adapun penyusunan laporan akhir penelitian ini adalah dengan maksud untuk 

merancang suatu lingkungan wisata yang mampu memenuhi kebutuhan para 

wisatawan dari segi wisata rasa maupun wawasan kuliner nusantara. Disamping itu 

proyek ini diharapkan mampu memenuhi kebutuhan masyarakat berupa tempat 

wisata baru yang mampu mengedukasi mastarakat, sekaligus sebagai tempat wisata 

yang nyaman. 

Dalam penyusunan laporan akhir kali ini, saya sadara bahwa terdapat segudang 

kesalahan yang saya lakukan oleh karena itu dengan ini saya sangat sangat 

memohon akan kritik dan sarannya terhadap laporan akhir penelitian saya kali ini. 

Segala kritik dan saran yang saya terima niscaya dapat memperbaiki kesalahan saya 

yang pernah saya buat sebelumnya. Terima kasih. 

 

Semarang, 2 Januai 2023  

 PENYUSUN  

 

 

Dhimas Aryawan Wiranata / 18.A1.0129 
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Abstrak 

Saat ini, sector pariwisata di Indonesia sedang dalam masa pengembangan dan pemulihan 

pasca pandemic,. Hal ini juga berdampak positif pada industri pariwisata yang tadinya men-

galami penurunan pengunjung dengan tajam kini mulai pulih secara perlahan. Tercantum da-

lam Undang Undang RI Nomor 10 Tahun 2009 tentang Kepariwisataan, bahwa kebutuhan 

fisik, mental dan intelektual semua wisatawan terpenuhi dengan kepariwisataan melalui 

rekreasi dan perjalanan yang mana sekaligus turut serta meningkatkan pendapatan negara 

untuk mewujudkan kesejahteraan rakyat. 

Perkembangan pariwisata di Semarang sendiri saat ini sedang mengalami pening-

katan. Dengan posisi geostrategisnya yang mana Kota Semaranag Terletak di jalur 

transportasi ekonomi Pulau Jawa perkembangan wisata menjadikan kota semarang 

tidak hanya sebagai suatu kota transit namun juga sebagai kota wisata baru. Salah 

satu  sector wisata yang paling berkembang adalah dari sector kuliner. jenis wisata ini 

merupakan salah satu yang paling mudah berkembang dan banyak dijalankan oleh 

masyarakat meskioun begitu dipandang dari kelestarian keberagamannya,      se-

hingga membutuhkan suatu pewadahan baru ditengah pengembangan pariwisata 

Kota Semarang. 

Tujuan dari perancangan ini adalah membuat sebuah fungsi bangunan yang mampu 

mewadahi pelestarian kuiner nusantara sekaligus membentuk suatu pusat wisata 

baru bagi para wisatwan yaitu mengembangkan paariwisata kuliner nusantara di ten-

gah tengah pemulihan industry kuliner di Semarang saat ini dan di sisi lain, mampu 

memenuhi kebutuhan masyaraakat terkait suatu open space tengah kota yang aman 

dan nyaman. Pendekatan yang diaplikasikan adalah prinsip arsitektur biofilik. 

Penggunaan prinsip ini didasari atas kebutuhan masyarakat akan suatu public space 

berkualitas yang berkolaborasi dengan alam di tengah kota 

 

 

Kata Kunci  :  Desain Biofilik, Kuliner, Galeri, Sentra, 


