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ABSTRAK 

 

Industri UMKM dibidang makanan, dewasa ini perkembangannya cukup pesat. Tentunya 

hal ini membuat produsen berlomba untuk terus mengembangkan inovasi baru terhadap 

produknya agar tetap memperoleh kepercayaan konsumen bahkan hingga ke tahap 

perluasan pasar untuk menjadi sebuah  industri  maju.  Salah  satu  kunci  dalam  

menjalankan  sebuah  bisnis adalah  menciptakan  inovasi  yang  baik,  karena  bagi  

pelaku  usaha  sebuah inovasi tentu sangat diperlukan untuk berkembang dan menghadapi 

persaingan saat ini. 

Tujuan dari penelitian ini adalah menciptakan sebuah inovasi penambahan varian rasa 

supaya Roti Sobek Premium Conny’s Home Bakery dapat berkembang dan mampu 

menghadapi persaingan. 

 Teori yang digunakan pada penelitian ini adalah  kewirausahaan dan inovasi. 

Inovasi sendiri terbagi dari beberapa tahapan seperti Dimensi Inovasi, dan Tahapan 

Inovasi yang meliputi Ideas Generation, Opportunity Recognition, Development, 

Commercialization, dan Ideas Evaluation. Metode pengumpulan data yang digunakan 

yaitu melakukan penyebaran kuesioner ke konsumen Conny’s Home Bakery. 

 Pada Tahap Idea Generation beberapa ide inovasi penambahan varian rasa muncul 

yaitu Ayam Salted Egg, Udang Mayonaisse, Salmon Barbeque, dan Ovomaltine, 

kemudian pada tahapan Opportunity Recognition muncul beberapa pengembangan dari 

ide penambahan varian rasa yaitu mengenai bahan baku seperti bahan baku alami, bahan 

baku alami premium, bahan perisa buatan. Berdasarkan hasil penyebaran kuesioner 

menunjukan bahwa varian rasa Ayam Salted Egg dan bahan baku alami premium paling 

banyak dipilih sehingga inovasi penambahan varian rasa Ayam Salted Egg menggunakan 

bahan baku alami premium yang akan dilakukan proses produksi dan siap dipasarkan / 

komersilkan. 

   

Kata kunci : Kewirausahaan, Inovasi 
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