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Lembar Uji Sensori 

Worksheet Uji Rating Hedonik 

Identifikasi Sampel          Kode 

Kontrol + (Hard frozen dessert wedang uwuh dengan penambahan tepung mocaf)  A  

Kontrol - (Hard frozen dessert wedang uwuh dengan penambahan Whipped Cream) B 

Hard frozen dessert wedang uwuh dengan substitusi susu jali 1:5 (50:50)   C 

Hard frozen dessert wedang uwuh dengan substitusi susu jali 1:5 (75:25)   D 

Hard frozen dessert wedang uwuh dengan substitusi susu jali 1:10 (50:50)   E 

Hard frozen dessert wedang uwuh dengan substitusi susu jali 1:10 (75:25)   F 

 

Kode Kombinasi Urutan Penyajian

ACBEDF= 1 

BACDFE= 2 

CBEFDA= 3 

DACEFB= 4 

EDFBAC= 5 

ABDEFC= 6 

BDAFCE= 7 

CFABED= 8

Penyajian 

Booth Panelis Kode Sampelurutan penyajian 

1 1, 9, 17, 25 946, 456, 311, 867,213,195 

2 2, 10, 18, 26 701,367, 268, 420,187, 573 

3 3, 11, 19, 27 212, 182, 991, 520, 417, 731 

4 4, 12, 20, 28 109, 422, 273, 716, 571, 356 

5 5, 13, 21, 29 909, 112, 515, 301, 620, 471 

6 6, 14, 22, 30 526, 876, 119, 237, 544, 679 

7 7, 15, 23,  507, 819, 601, 366, 116, 771 

8 8, 16, 24, 492, 457, 908, 881, 123, 747 

 

Rekap Kode Sampel 

 1 2 3 4 5 6 7 8 

Sampel A 946 367 731 442 620 528 601 908 

Sampel B 311 701 182 356 301 876 507 881 

Sampel C 456 268 212 273 471 679 116 492 

Sampel D 213 420 417 109 112 119 819 747 

Sampel E 867 573 991 716 909 237 771 123 

Sampel F 195 187 520 571 515 544 366 457 
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Scoresheet Uji Rating Deskriptif 

Panelis :  Umur : Tanggal :

 

Produk : Hard Frozen dessert Wedang Uwuh Dengan Substitusi Susu Jali Dan Penambahan 

Mocaf Sebagai Fat-Replacer 

 

Instruksi 

Di hadapan anda terdapat sampel hard frozen dessert wedang uwuh. Cicipilah sampel secara 

berurutan dan dapat dilakukan berulang kali sesuai kebutuhan. Berikan nilai sesuai dengan 

tingkat kesukaan anda dari yang disukai sampai yang tidak disukai dengan menulis angka 1-6 dan 

dierbolehkan memberikan penilaian sama antar sampel. 

 

 

Kode sampel Aroma Rasa Tekstur 

    

    

    

    

    

    

 

Keterangan :

Aroma : 

1: Sangat tidak beraroma langu 

2: Tidak beraroma langu 

3: Sedikit beraroma langu 

4: Beraroma langu 

5: Sangat beraroma langu 

 

Rasa : 

1: Sangat tidak langu 

2: Tidak langu 

3: Sedikit langu 

4: Langu 

5: Sangat langu 

 

Tekstur : 

1: Halus 

2: Tidak berpasir 

3: Sedikit berpasir 

4: berpasir 

5: Sangat berpasir
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Scoresheet Uji Rating Hedonik

Panelis :  Umur : Tanggal :

 

Produk : Hard Frozen dessert Wedang Uwuh Dengan Substitusi Susu Jali Dan Penambahan 

Mocaf Sebagai Fat-Replacer 

 

Instruksi 

Di hadapan anda terdapat sampel hard frozen dessert wedang uwuh. Cicipilah sampel secara 

berurutan dan dapat dilakukan berulang kali sesuai kebutuhan. Berikan nilai sesuai dengan 

tingkat kesukaan anda dari yang disukai sampai yang tidak disukai dengan menulis angka 1-6 dan 

dierbolehkan memberikan penilaian sama antar sampel. 

Kode sampel Warna Rasa Aroma Tekstur Overall (keseluruhan) 

      

      

      

      

      

      

 

Keterangan :

1 : sangat tidak suka 

2 : tidak suka 

3: sedikit suka 

4 : suka 

5 : sangat suka 

6 : amat sangat suka  

 

Semarang,  2022  

Responden

 

 

 

(                  )
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