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7. LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Uji Normalitas 
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Lampiran 2. Uji One Way Anova 

1. Tekstur 
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2. Warna 
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2. Kadar Air  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3. Aktivitas Air (Aw) 
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4. Gula Reduksi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 3. Uji Kruskal-Wallis dan Mann-Whitney Sensori Rating Hedonik 

 

 Uji Kruskal - Wallis 

 

 

 

 

 

 

 Uji Mann-Whitney 

Karagenan 1,5%_Sari Wortel 10% & Karagenan 1,5%_Sari Wortel 30% 
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Karagenan 1,5%_Sari Wortel 10% & Karagenan 2,5%_Sari Wortel 10% 

 

 

 

 

 

 

Karagenan 1,5%_Sari Wortel 10% & Karagenan 2,5%_Sari Wortel 30% 

 

 

 

 

 

 

Karagenan 1,5%_Sari Wortel 30% & Karagenan 2,5%_Sari Wortel 10% 

 

 

 

 

 

 

Karagenan 1,5%_Sari Wortel 30% & Karagenan 2,5%_Sari Wortel 10% 
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Lampiran 4. Scoresheet Uji Rating Hedonik Permen Jeli Wortel  

 

UJI RATING HEDONIK 
 

Nama  :       Tanggal: 

Produk  : Permen Jeli 

Atribut  : Warna 

 

Instruksi : 

Berkumur-kumurlah terlebih dahulu sebelum menguji sampel. 

Dihadapan Anda terdapat 4 sampel permen jeli. Amati sampel sesuai kebutuhan secara 

berurutan dari kiri ke kanan. Anda boleh mengulang sesering yang Anda perlukan. 

Kemudian, berilah penilaian dengan memberikan angka, 

 (=1) untuk sampel yang tidak disukai,  

 (=2) untuk sampel agak tidak disukai,  

 (=3) netral,  

 (=4) agak disukai dan  

 (=5) untuk sampel yang disukai.  

Setiap berganti sampel, silahkan berkumur dengan air mineral yang telah disediakan.   

 

Kode Sampel Penilaian (boleh ada yang sama) 

  

  

  

  

 

 

UJI RATING HEDONIK 
 

Nama  :       Tanggal: 

Produk  : Permen Jeli 

Atribut  : Rasa 

 

Instruksi : 

Berkumur-kumurlah terlebih dahulu sebelum menguji sampel. 

Dihadapan Anda terdapat 4 sampel permen jeli. Cicipi sampel dengan cara menggigit 

dan mengunyah sesuai kebutuhan secara berurutan dari kiri ke kanan, rasakan masing-

masing. Setelah mencicipi semua sampel, Anda boleh mengulang sesering yang Anda 

perlukan. Kemudian, berilah penilaian dengan memberikan angka, 

 (=1) untuk sampel yang tidak disukai,  
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 (=2) untuk sampel agak tidak disukai,  

 (=3) netral,  

 (=4) agak disukai dan  

 (=5) untuk sampel yang disukai.  

Setiap berganti sampel, silahkan berkumur dengan air mineral yang telah disediakan.   

 

Kode Sampel Penilaian (boleh ada yang sama) 

  

  

  

  

 

 

UJI RATING HEDONIK 
 

Nama  :       Tanggal: 

Produk  : Permen Jeli 

Atribut  : Tekstur 

 

Instruksi : 

Berkumur-kumurlah terlebih dahulu sebelum menguji sampel. 

Dihadapan Anda terdapat 4 sampel permen jeli. Cicipi sampel dengan cara menggigit 

dan mengunyah sesuai kebutuhan secara berurutan dari kiri ke kanan, rasakan masing-

masing. Setelah mencicipi semua sampel, Anda boleh mengulang sesering yang Anda 

perlukan. Kemudian, berilah penilaian dengan memberikan angka, 

 (=1) untuk sampel yang tidak disukai,  

 (=2) untuk sampel agak tidak disukai,  

 (=3) netral,  

 (=4) agak disukai dan  

 (=5) untuk sampel yang disukai.  

Setiap berganti sampel, silahkan berkumur dengan air mineral yang telah disediakan.   

 

Kode Sampel Penilaian (boleh ada yang sama) 
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UJI RATING HEDONIK 

 

Nama  :       Tanggal: 

Produk  : Permen Jeli 

Atribut  : Overall 

 

Instruksi : 

Berkumur-kumurlah terlebih dahulu sebelum menguji sampel. 

Dihadapan Anda terdapat 4 sampel permen jeli. Cicipi sampel dengan cara menggigit 

dan mengunyah sesuai kebutuhan secara berurutan dari kiri ke kanan, rasakan masing-

masing. Setelah mencicipi semua sampel, Anda boleh mengulang sesering yang Anda 

perlukan. Kemudian, berilah penilaian dengan memberikan angka, 

 (=1) untuk sampel yang tidak disukai,  

 (=2) untuk sampel agak tidak disukai,  

 (=3) netral,  

 (=4) agak disukai dan  

 (=5) untuk sampel yang disukai.  

Setiap berganti sampel, silahkan berkumur dengan air mineral yang telah disediakan.   

 

Kode Sampel Penilaian (boleh ada yang sama) 
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