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6. LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Syarat Mutu Es Krim (SNI 01-3713-1995) 

No. Kriteria Unit Standard 

1 Keadaan   

 Penampakan - Normal 

 Rasa - Normal 

 Bau - Normal 

2 Lemak % (b/b) Min. 5,0 

3 Gula dihitung sebagai sakarosa % (b/b) Min 8,0 

4 Protein % (b/b) Min 2,7 

5 Jumlah padatan % (b/b) Min 3,4 

6 Bahan Tambahan Pangan  

 Pemanis Buatan Negatif 

 Pewarna Tambahan Sesuai SNI 01 – 0222 - 1995 

 Pemantap dan Pengemulsi Sesuai SNI 01 – 0222 - 1995 

7 Cemaran Logam   

 Timbal (Pb) mg/kg Maks 1,0 

 Tembaga (Cu) mg/kg Maks 20,0 

8 Cemaran Arsen (As) mg/kg Maks 0,5 

9 Cemaran Mikroba   

 Angka Lempeng Total Koloni/g Maks 10
5
 

 Coliform APM/g <3 

 Salmonella 

Koloni/25

g Negatif 

  Listeria SPP 

Koloni/25

g Negatif 

Sumber: (Badan Standarisasi Nasional, 1995) 
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Lampiran 2. Halaman Pengesahan 
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Lampiran 3. Hasil Antiplagiasi 

 


