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ABSTRAK

Indonesia merupakan negara yang kaya akan budaya dan adat istiadat. Setiap
wilayah di Indonesia memiliki pakaian adat, bangunan tradisional, kesenian daerah,
dan makanan atau minuman tradisional yang khas berbeda antara satu daerah
dengan daerah lainnya. Makanan dan minuman tradisional khas daerah memiliki
potensi untuk dikembangkan menjadi daya tarik wisata. Sektor Kuliner memiliki
peran besar terhadap Produk Dosmetik Bruto (PDB) Indonesia. Dari total 16
subsektor ekonomi kreatif, sektor kuliner menempati urutan pertama dengan
presentase 41,69% yang memberikan kontribusi dominan terhadap PDB (Data
Statistik dan Hasil Survei Ekonomi Kreatif, 2017).Wisata Kuliner merupakan
bagian dari pengembangan pariwisata yang tumbuh dan berkembang oleh sejarah,
budaya, ekonomi, dan masyarakat. Hal ini menjadi pengalaman baru bagi
wisatawan untuk memperkaya cita rasa kulinernya dimana wisatawan dapat
menikmati, mengenal dan melihat maupun belajar proses pembuatan kuliner
tersebut.

Kota Surakarta atau sering dijuluki Kota Solo merupakan salah satu kota di
Indonesia yang menjadi tujuan wisata budaya di Jawa Tengah. Kekayaan budaya
yang ada di Kota Solo memiliki potensi besar untuk dikembangkan menjadi daya
tarik wisata salah satunya dibidang kuliner. Kuliner di Kota Solo sangat terkenal
dengan keanekaragaman masakan tradisional dan menjadi ciri khas, seperti timlo
solo, selat solo, nasi liwet, tengkleng, serabi dan masih banyak lagi. Berbagai
makanan khas ini dapat menjadi petualangan baru bagi wisatawan untuk
memperkaya pengalaman cita rasa kulinernya. Namun, potensi kuliner khas Solo
yang tersebar diseluruh penujuru kota membuat para penikmat kuliner maupun
wisatawan yang memiliki keterbatasan waktu berkunjung akan merasa kesulitan
untuk dapat menikmati kuliner khas Solo yang ada. Perancangan Pusat Wisata
Kuliner Khas Solo dengan pendekatan Arsitektur Regionalisme menjadi solusi
mewujudkan pusat wisata yang menyuguhkan makanan khas daerah dan menjadi
daya tarik atau ikon destinasi wisata yang men Kota Solo.

Kata Kunci : Wisata Kuliner, Arsitektur Regionalisme, Surakarta
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