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Susunan Acara
Seminar Nasional MPIIPI Ke V dan Pencanangan Bulan Mutu &

Keamanan Hasil Perikanan
Jumat 18 Oktober 2013

Waktu Acara Keterangan

07.30 - 08.00 Registrasi (coffee break tercedia) Hall Theater Gedung
Prof. Soedarto, SH UNDIP

08.00-08.10 Pembukaan MC
08.10-08.20 Sambutan Selamat Datang oleh Rektor UNDIP diwakili

oleh Dekan FPIK sekaligus membuka acara
Dekan FPIK

08.20-08.30 Sambutan Ketua MPHPI
Prof. Dr. k. H. Hari Eko kianto, MSc

KetUaMPHPI

08.30-11.30 DISKUSI PANEL I
Moderator : Dr. h. Widodo Farid Ma'ruf- M.Sc
Keynote speaker:
Prof. Kazuo Miyashita (Hokkaido University)
(New Prespective in Fisheries Product Development)

Hall Theater Gedung Prof.
Soedarto SH

Dirjen Perikanan Tangkap I
(Peranan Perikanan Tangkap dalam Blue Economy)

Dirjen Perikanan Budidaya
(Peranan Perikanan Budidaya dalam Blue Economy)

Dirjen P2HP
(Implementasi Blue Econovty di dalam Industrialisasi
Hasil Perikanan)

11.30-13.00 ISHOMA Peserta yang akan sholat Jumat
langsung diantar dengan bus
ke Masjid Diponegoro UNDIP

13.00-14.00 DISKUSI PANEL tr
Moderator: Dr.Ir. Tri Winarni Agustini, M.Sc

UPIHolimina
(Kiat-kiat ekspor produk perikanan)

Hall Theater Gedung Prof.
Soedarto SH

UKM : Bandeng Juana
(Success s/ory Diversifikasi Olahan Produk berbasis
Bandeng)

14.00-14.05 Lagu Gemar Ikan 120 Mahasiswa baru UNDIP

14.05-14.10 Menyanyikan Lagu Indonesia Raya MC/ Diisen

14.10-14.15 Pembacaan Doa Dr.Abdul KoharM, Si

14.t5-t4.25 Sambutan Rektor UNDIP
14.25-r4.35 Sambutan Gubernur Prov.Jateng Hall Theater Gedung Prof.

Soedarto SH

Diselenggarakan Oleh :
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t4.35-r4.55 Penyerahan Bantuan Oleh Menteri KP
Diawali pembacaan Komitmen sentra pengolahan yang

saniter dan GMP baik
Penyerahan PUMP ke Poklahsar ke

Gubernur.
Penyerahan Bantuan alat pengolahan dan Pemasaran

secara simbolis mewakili 35 Kab./ Kota.

Pemberian Penghargaan kepada bupati yang telah

melakukan pembinaan terhadap UPI yang sudah

rnenerapkan blue economy.

Penghargaan kepada BI dalam CSR bidang pembinaan

mutu dan permodalan kepada UKM pengolahan.
Penyerahan bantuan perwakilan dari Wir Mud diwakili
Kel. Pesantren
Penyerahan sertifikat SKP (UKM dan Skala Besar)

kepada PT. Sumber Mina Bahari & KWT. Ngudimulyo
sebasai iuara I UKM Tk. Propinsi Jateng tahun 2013.

MC/ (MKP) Hall Theater
Gedung Prof. Soedarto SH

14.55-15.10 Sambutan Menteri Kelautan dan Perikanan dilanjutkan
dengan pencanangan Bulan Mutu Nasional dengan

penabuhan genderang oleh MKP diikuti oleh Gubernur

.Iatens. Rektor UNDIP. BuPati.

Hall Theater Gedung Prof.
Soedarto SH

15.10- 15.15 Konferensi Pers MKP didampingi oleh Gubernur

Jateng, Rektor dan Dirjen P2HP
Door stop

15.15-15.30 Bapak Menteri menuju R. Pameran diringi penan

Gambyong dan selanjutnya memotong pita sebagai

pembukaan resmi pameran.

Tempat pameran

15.30- Menteri Kelautan dan Perikanan Meninggalkan Lokasi

acara menuju ke bandara.

15.30 Konferensi Pers DJP2HP,DJPT,DJPB, BSN, Rektor,

MPHPI

VIP Room

Note* : Acara Forikan diruangan terpisah/sayap kanan Gedung Prof.Soedarto, berisi

pengarahan Ibu Gubernur dan ceramah dimulai pada jam 08.45 - 11.30 selanjutnya

merigikuti acil-$mffiA+all Gedung Prof. Soedarto j am 1 3. 00- I 5. 30
I
(

?N0^'\\
tt[rM
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Walau Kegiatan

07.15 -08.00 Regristrasi

08.00-08.15 Pembukaan

08.15-08.45 Prof. Dr. Ir. YS. Darmanto, M.Sc,
(Zero waste concept di dalam Industri Pengolahan Hasil Perikanan)

Moderator: Dr. k. Eddv Afrianto, M.S (Ruane Sosialisasi SBMPTN,LP2MP lantai 2)

PANEL 1:08.45-09.45

Ruang 1

(Pengolahan dan
pengembangan
Produk = T1)

Ruangz I Ruang3
(Mutu dan I Giot"knologi= T4)

Keamanan Pangan 
I

=T2) I

Ruang 4
(Sosial Ekonomi

= T5)

PANELl
08.45-09.45

(Agoes M.Jacoeb)
(T1-01)

(Nursinah Amir)
(T2-01)

(Latif
Sahubawa)

05-01)
(Ahmad Talib)

(T1-02)
(Andi Noor | (Heru Pramono)

Asikin) (T2-02) I fr+-ozl
(Fildo de Lima)

(T5-02)

(Cindy Loppies)
(r1-03)

(Ginanjar | (Tati Nurhayati)
Pratama) Tz-C4) I fr+-O:l

(Siti Hajar S)
(Ts -03)

(Tazwir)
(T1-04)

(Heru S) | (P*i, Yudiati)
(T2-0s) | (T4-04)

(Mira)
(rs- 04)

(M.MuhammadP)
( T1-05)

(Nurjanah) I (Maria Nooza A)
(12-06) I t r4-0s)

(Latif Sahubawa)
(Ts- 0s)

Moderator Roike Iwan
Montolalu

Evy Liviawaty I Wini Trilaksani Soen'anHadi
Poernomo

PANEL 2: 09.45-10.45

PANEL 2
09.45-10.45

(Yuspihana)
(T1-06)

(Tuti Hartati S)
(T2-O7)

(Titri Siratantri)
ff4 - 06)

(Soen'an Hadi)
ru5-06)

Faiza A Dali
(T1-07)

(Andika Luky Setio)
ru2-08)

(Desniar)
(T4- O7\

(Aziz NB)
(T5- 07)

(Sugeng Heri S)
(T1-08) rG (Paundra

Oktavia)
(T5-08)

(Titiek Indhira
A)

(T1-09)

(Rodiah Nurbaya
Sari)

(T1-12)

(Muhammad
Hendri)
(T4- 0e)

(Fathiah Ulfah
(rs-09)

(Apri Dwi Anggo)
ff1- 10)

(Hazisah Muchtar)
(T1-13)

(Aji P)
(T4 - 10)

(Aef Permadi)
ff5 -10)

Moderator MM Prima Nurjanah Pipih Suptijah Latif Sahubawa

Istirahat dan POSTER SESSION : L0-45 - 11.L5
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PANEL3:11.15-12.15

ISHOMAbAN POSTER SESSION t 12.15-13.15

PANEL4:13.L5-14.15

Membacakan hasil seminar di setiap ru

T5

Syahrul
(T1-3e)

Dewita
(T1-40)

Rita Marsuci H

(T1- 41)

(Ovie NingsiE
(Tr-42)

Cindy LoPPr
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PANEL 3
11.15 -
12.15

Nur Arif Kurniawan
(T4-11)

(Eka SaPutra)
(T1-1e)

(Ima WijaYanti)
(r1-14)

(Riky Paskandani)
(T4-t2)

(Ragil Susilowati)
(T1-21)

(RosmawatY P)
(T1-i6)

(Roike Iwan
Montolalu)

(Dina Fransiska)
(rt -22)

Nurhayati
(T1- 17)

(MalaNurilmala)
(r4-1s)

(Ellya Sinurat)
(T1-23)

PANEL 4:
12.15-13.15

(Suryanti)(Iriani Setianingsih)(Joko Santosa)

Nurhayati
(T1- 31)

(Laras Rianingsih)

(Tri Winarni A)
(T1- 37)

(Liberta Ibi)Murdinah
(T1, -27)

Kustiariyah Tarman
(Tl-38)

(Pipih SuPtijah)
(T1 - 33)

t4.t5-14.30
t4.30-14.40
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NSI PROTEIN SPIRULINA PLATENS/S SEBAGAI PENGGANTI PUTIH
TELUR DAI,AM FOR.MULASI CAKE

Laksmi Hartayaniel, Alberta Rika Pratiwil, Yoke Sistuantol
lFakiiltas Teknologi Pangan, Universitas Katolik Soegij apranata

Jl. Pawiyatan Luhur IV/l Bendan, Semarang

Penulis untuk korespondensi : laksmi'87 @hotmail'com
Abstrak

Berdasarkan penelitian sebelumn,rza telah diketahui bahwa protein Spirulina platensis

memiliki kapasitas emulsi dan daya buih yang cukup baik" Kapasitas emulsi dan daya

buih ini dapat mempengaruhi kuaiit as cake dari segi fisik terutama pengembangan dan

tekstur. Cake *"rupukun produk bakery yang pengembangannya membutuhkan

protein. protein Spirulina teiairi dari beberapa fraksi protein dengan karakteristik

iungsional seperti 
-daya 

busa, daya emulsi memungkinkan untuk digunakan sebagai

perigganti puiit t"toi dalam pembuatan cake. Selain itu, S' platensls mengandung

antiifsldan, beta-karoten, yang memberikan nilai fungsional pada produk' Tujuan

penelitian ini adalah untuk mempelajari kualitas cake (karakteristik cake) yang

iisubtitusi Spirulina platensis (biomassa sel utuh) dan fraksi protein. Metode yang

digunakan ditam p"rl1itiu, ini adalah analisa sifat fisik yang berupa tekstur, volume

pelngembangan, porositas, baking loss. Hasil penelitian menunjulkkan fraksi protein

*u,ip6 sel"utuh-dari S. piatensis dapat digunakan sebagai pengganti putih telur dalam

formula cake.

Kata Kunci z Spirwlina platensis, cake, fraksi protein

POTE

@

T+O9
STUDI UJI ETEKTIVITAS EKSTRAK HALIMEDA SP

TERHADAP BAKTERI PATOGEN (Saln oneln Typhi, staphyloccus

Aureus, Escherichia coli Ilan Bacillus swbtilis)
Muhammad Hendri*3, Y"S. Darmunto2

l Mahasiswa program Doktor Manajemen Sumber Daya Pantai f,iniversitas Diponegoro.

Jl. Irnam Bardjo, SH, S"-*ang / Staff Dosen Jurusan Ilmu Kelautan FMIPA Universitas

Sriwijaya
Jl. Palembang Indralaya Kampus UNSRI Indralaya Kode Pos 30662..

2Guru Besar prodi Teknologi Hasil Perikanan Jurusan Perikanan Fakultas Perikanan dan

Ilmu Kelautan Universitas Diponegoro" Jl. Prof. H. Soedarto, S.H. Tembalang

Semarang 5027 5, Telp/Fax: (024)1 41 4698
*Penulis untuk korespondensi : hendrygumay5 1 @yahoo.com

,dbstrak

Kajian ini diiakukan sebagai uji untuk mengetahui efektivitas ekstrak rumput laut

Hilimeda sp terhadap pertumbuhan beberapa jenis bakteri pal-ogen. Rumput laut

yang diekstrak terdiri- atas empat (4) jenis yang meltputt: tr{alimeda macrophysa,

Halimeda incrassata, Halimeda opuntia dan Hulimeda renschii. Sedangkan jenis

bakteri pathogen yang digunakan adalah (Salruonela typfui, Staplryloccus aureLts,

Escheriihia coli aai gaiuus suhtilis). Penelitian ini menggunakan pelarut methanol

dengan perbandingan 1:1 (v/v) dan r1ilakukan pengamatan sel;rma 15 jam' Hasil uji

*"riunirt un bahwa ekstrak halirneda sp efektif sebagai antibakteri pathogen.

Kata Kunci: Antibakteri, Bakterl Patogen, Halimeda sp, Rumput Laut
100
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