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7. LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Syarat Mutu Susu Segar (SNI 3141.1:2011) 

 

No Karakteristik Satuan Persyaratan 

1 
Berat Jenis (pada suhu 27°C) 

minimum 

g/ml 1,0270 

2 Kadar lemak minimum % 3,0 

3 
Kadar bahan kering tanpa lemak 

minimum 

% 7,8 

4 Kadar protein minimum % 2,8 

5 Warna, bau, rasa, kekentalan - Tidak ada perubahan 

6 Derajat asam °SH 6,0-7,5 

7 pH - 6,3-6,8 

8 Uji alkohol (70%) v/v - Negatif 

9 

Cemaran mikroba maksimum: 

1. Total Plate Count 

2. Staphylococcus aureus 

3. Enterobacteriaceae 

 

CFU/ml 

CFU/ml 

CFU/ml 

 

1x106 

1x102 

1x103 

10 Jumlah sel somatis maksimum sel/ml  

11 

Residu antibiotika (Golongan 

penisilin, Tetrasiklin, 

Aminoglikosida, Makrolida) 

- Negatif 

12 Uji pemalsuan - Negatif 

13 Titik beku °C -0,520 s.d -0,560 

14 Uji peroxidase - Positif 

15 

Cemaran logam berat 

maksimum: 

1. Timbal (Pb) 

2. Merkuri (Hg) 

3. Arsen (As) 

 

 

µg/ml 

µg/ml 

µg/ml 

 

 

0,02 

0,03 

0,1 
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Lampiran 2. Syarat Mutu Susu Sapi Pasteurisasi (SNI 01 3951:1995) 

 

No Karakteristik Satuan Persyaratan 

1 

Cemaran mikroba maksimum: 

1. Total Plate Count 

2. Coliform 

 

CFU/ml 

/ml 

 

3x104 

10/10 
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Lampiran 3. Kegiatan Produksi Pemerahan di Perternakan Sapi Rawaseneng 
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