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7. LAMPIRAN 

7.1. Dokumentasi 

 

 

 

Gambar 11. Proses Pembuatan Kopi 

 

 

 

Gambar 12. Uji Sensori 

 

7.2. Hasil Analisis Statistik 

 

Tabel 12. Hasil Uji Kruskal Wallis 

 

 



35 

 

 

 

Tabel 13. Hasil Uji Mann-Whitney 

Aeropress V V60 

 

Aeropress V French press 

 

Aeropress V Kalita wave 

 

V60 V French press 
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V60 V Kalita wave 

 

French press V Kalita wave 
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7.3. Scoresheet 

 

UJI RANKING 

Nama Panelis : ……………..........  Tanggal : ……………........................ 

Produk   : Kopi Arabika   No. Telepon : ............................... 

 

Penilaian untuk :Aroma, Rasa, Keasaman, Body, After taste, dan Overall. 

 

Instruksi  :  

Berkumurlah dahulu sebelum dan sesudah menguji sampel. Di depan anda terdapat 4 jenis sampel 

“Kopi Arabika” yang diseduh dengan metode manual brewing. Cicipi dan amati sampel di depan 

anda, secara berurutan dari kiri ke kanan. Anda boleh mengulang sesering yang anda perlukan. 

Berilah penilaian dari 1 hingga 4 untuk aroma, rasa, keasaman, body, after taste, dan overall pada 

masing-masing sampel.Score yang diberikan TIDAK BOLEH ADA PENGULANGAN NILAI 

ANTAR SAMPEL(DOUBLE). 

 

Keterangan: 

1 = Paling tidak Suka 4 = Paling disuka 

Kode Sampe Aroma Rasa Keasaman Body 
After 

taste 
Overall 
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