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RINGKASAN 

 

Industri peternakan ayam broiler memiliki peran yang sangat penting dalam memenuhi 

kebutuhan protein hewani di Indonesia. Sekitar 53% kebutuhan protein hewani masyarakat 

Indonesia dipenuhi oleh daging ayam. Ayam broiler diminati oleh pelaku industri perunggasan 

karena memiliki beberapa keunggulan, antara lain: waktu pemeliharaan yang singkat, laju 

perputaran modal yang cepat serta harganya yang cukup terjangkau. Oleh sebab itu daging 

ayam broiler disukai hampir semua orang. Nilai nutrisi ayam seperti protein dan lemak menjadi 

parameter yang penting dalam karakteristik mutu pemilihan daging ayam. Konsumen yang 

sadar kesehatan cenderung menyukai daging ayam yang memiliki tinggi protein dan rendah 

lemak. Dada  ayam merupakan komponen utama dari ayam dan secara kuantitatif, dada lebih 

berat bila dibandingkan dengan bagian sayap, maupun paha. Selain itu, daging dada merupakan 

produk yang paling ekonomis dalam industri broiler. Dada ayam broiler merupakan bagian 

yang empuk dan sedikit mengandung lemak. Senyawa kromanon merupakan salah satu 

komponen aktif yang banyak terdapat dalam daging buah maja (Aegle marmelos L. Corr). Pada 

penelitian sebelumnya, senyawa kromanon deamina dapat meningkatkan kadar protein pada 

daging ayam serta menurunkan kadar lemak. Penelitian ini bertujuan untuk menentukan 

pengaruh dosis kromanon deamina terhadap kandungan protein dan lemak dan mengetahui 

pola perubahan protein dan lemak akibat perlakuan kromanon deamina, serta 

mendokumentasikan perubahan pH, kadar air dan warna daging, pada daging ayam broiler 

bagian dada selama 4 minggu pemeliharaan. Penelitian dilakukan dengan 2 variabel, yaitu 

dosis kromanon dan umur ayam selama periode pemeliharaan. Dosis kromanon disusun dalam 

6 tingkat perlakuan yaitu A (kontrol), B (0,025cc/Kg BB), C (0,05cc/Kg BB), D (0,075cc/Kg 

BB), E (0,1cc/Kg BB) dan F (0,125cc/Kg BB), dan pemeliharaan ayam dilakukan selama 4 

minggu. Penelitian dilakukan dengan rancangan faktorial 6 x 4, masing-masing dalam 5 

ulangan dengan waktu pemeliharaan selama 4 minggu. Setiap perlakuan dosis kromanon 

dilakukan dengan 5 ulangan, sehingga penelitian ini akan terdiri atas 6 x 5 atau 30 unit 

penelitian. Setiap ulangan pada masing-masing perlakuan akan menggunakan 20 ekor ayam, 

sehingga seluruh penelitian akan menggunakan 600 ekor ayam. Penelitian diawali dengan 

proses chick-in dan pemeliharaan ayam hingga berumur 30 hari. Proses pemberian pakan dan 

minum pada ayam dilakukan secara ad-libitum berdasarkan kebutuhan standar ayam. 

Parameter yang diuji adalah protein, lemak, kadar air, pH dan warna. Berdasarkan penelitian 

yang dilakukan pemberian kromanon pada dosis D (0,075 cc) merupakan dosis yang paling 

optimal pada peningkatan protein dada ayam. Dan semakin besar dosis kromanon yang 

diberikan maka kadar lemak pada dada ayam juga akan semakin menurun. Pemberian 

kromanon deamina juga berdampak pada kadar air, pH dan warna daging dada ayam broiler. 
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SUMMARY 

 

The broiler chicken farming industry has a very important role in meeting the needs of 

animal protein in Indonesia. Around 53% of Indonesian animal protein needs are met by 

chicken meat. Broiler chickens are in demand by the poultry industry because they have 

several advantages, including: a short maintenance time, a rapid capital turnover and an 

affordable price. Therefore broiler chicken meat is liked by almost everyone. Chicken 

nutritional value such as protein and fat are important parameters in the quality 

characteristics of chicken meat selection. Consumers who are health conscious tend to like 

chicken which has high protein and low fat. Chicken breast is the main component of chicken 

and quantitatively, the breast is heavier when compared to the wings, or thighs. In addition, 

breast meat is the most economical product in the broiler industry. Broiler chicken breast 

is soft and contains little fat. Chromanone compound is one of the active components that 

are widely found in maja fruit (Aegle marmelos L. Corr). In previous studies, chromanon 

deamina compounds can increase protein levels in chicken meat and reduce fat content. This 

study aims to determine the effect of chromanon deamina dose on protein and fat content 

and determine the pattern of protein and fat changes due to chromanon deamina treatment, 

as well as document changes in pH, water content and color of meat, in broiler chicken 

breast parts for 4 weeks of raising. The study was conducted by two variables: kromanon 

dose and age of the chicken during the maintenance period. Kromanon dose treatment is 

organized into 6 levels, namely A (kontrol), B (0,025cc/Kg BW), C (0,05cc/Kg BW), D 

(0,075cc/Kg BW), E (0,1cc/Kg BW) dan F (0,125cc/Kg BW) and chicken maintenance was 

carried out for 4 weeks. The study was conducted with a 6 x 4 factorial design, each in 5 

replications with a maintenance time of 4 weeks. Each chromanon dose treatment was 

carried out with 5 replications, so that this study would consist of 6 x 5 or 30 research units. 

Each repetition in each treatment will use 5 chickens, so that the entire study will use 600 

chickens. The research process begins with the chick-in and maintenance of chicken up to 

30 days old. The process of feeding and drinking on the chicken done on an ad-libitum based 

on the requirements of the standard chicken. The parameters tested were protein, fat, water 

content, pH and color. Based on research conducted chromanon administration at dose D 

(0.075 cc/ Kg BW) is the most optimal dose for increasing chicken breast protein. And the 

greater the dose of chromanon given, the levels of fat in chicken breast will also be 

decreased. Giving kromanon deamina also have an impact on water content, pH and color 

of broiler chicken breast meat. 
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