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7. LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Syarat Mutu Kembang Gula Lunak menurut SNI 3547.2-2008 

 

Tabel persyaratan mutu kembang gula lunak menurut SNI 3547.2-2008 

 

No. Kriteria Uji Satuan 
Persyaratan 

Bukan jelly Jelly 

1 Kadar air % fraksi massa Maks. 7,5 Maks. 20,0 

2 Kadar abu  % fraksi massa Maks. 2,0 Maks. 3,0 

Sumber : SNI 3547.2-2008 

 

Lampiran 2. Perhitungan kalori pada arbanat basah kontrol 

 

Tabel hasil perhitungan kalori pada arbanat basah kontrol 

 

Bahan Kal / 100 g bahan 

(kkal) 

Penggunaan Jumlah kalori 

(kkal) 

Gula pasir 3,6 1000 3. 600 

Santan  600 65 39. 000 

Creamer  546 30 16. 380 

Juice Powder  832 100 83.200 

Total 1.981,6 1.195 142.180 
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Lampiran 3. Perhitungan kalori pada arbanat basah dengan subsitusi bahan 

(sorbitol : gula pasir) 

 

Tabel hasil perhitungan kalori pada arbanat basah dengan subsitusi bahan (50% sorbitol 

: 50% gula pasir) 

 

Bahan Kal / 100 g bahan 

(kkal) 

Penggunaan (g) Jumlah kalori 

(kkal) 

Gula pasir 3,6 500 1.800 

Sorbitol 2,6 500 1.300 

Vinegar 18 0,3 0,54 

Total kalori 24,2 1.000,3 3.100,54  

 

 

Tabel hasil perhitungan kalori pada arbanat basah dengan subsitusi bahan (60% sorbitol 

: 40% gula pasir)  

 

Bahan Kal / 100 g bahan 

(kkal) 

Penggunaan (g) Jumlah kalori 

(kkal) 

Gula pasir 3,6 400 1.440 

Sorbitol 2,6 600 1.560 

Vinegar 18 0,3 0,54 

Total kalori 24,2 1.000,3 3.000,54  
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Tabel hasil perhitungan kalori pada arbanat basah dengan subtitusi bahan (70% sorbitol : 

30% gula pasir) 

 

Bahan Kal / 100 g bahan 

(kkal) 

Penggunaan (g) Jumlah kalori 

(kkal) 

Gula pasir 3,6 300 1.080 

Sorbitol 2,6 700 1.820 

Vinegar 18 0,3 0,54 

Total kalori 24,2 1.000,3 2.900,54  

 

 

Lampiran 4. Hasil Analisa SPSS 

 

 Uji Normalitas dan One Way Anova Kimiawi Arbanat Basah 
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 Uji beda nyata duncan Kimiawi Arbanat Basah 
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 Uji Normalitas dan One Way Anova Kadar Gula Arbanat Basah 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Uji beda nyata duncan Kadar Gula  
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 Uji Normalitas dan One Way Anova Tekstur Arbanat Basah  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Tabel Uji Beda Nyata Duncan Tekstur Arbanat Basah  
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Lampiran 5 . Sensory Sheet  

 

 

UJI RATING HEDONIK 

Arbanat Basah ( Gulali “Rambut Nenek” Basah ) 

 

No. :       Tanggal : 

Nama :        Id Line  : 

 

Dihadapan Anda tersedia 4 sampel Arbanat Basah (Gulali “Rambut Nenek” Basah) 

dengan kode yang berbeda. Anda diminta untuk mencicipi sampel secara berurutan dari 

kiri ke kanan. Saat mencicipi sampel, biarkan arbanat tersebut mealted di awal dan 

lakukan gerak sedikit mengunyah diakhir. Bilaslah mulut Anda dengan cara berkumur 

menggunakan air mineral yang telah disediakan untuk menetralkan rasa sebelum 

mencicipi sampel dan setiap akan berganti sampel selanjutnya. Kemudian Anda diminta 

untuk memberikan skor terhadap tekstur, rasa, sweetnes, dan keseluruhan (Overall) 

kepada masing-masing sampel dengan menggunakan skala sebagai berikut:  

1 : sangat suka, 2 : suka, 3 : agak suka, 4 : tidak suka, 5 : sangat tidak suka  

Pemilihan antara 1 sampel dengan sampel lain BOLEH SAMA. 

 

 Kode Sampel 

    

Tekstur     

Rasa     

Sweetnes     

Overall     
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Lampiran 6. Hasil Plagiasi Laporan Tugas Akhir 


