7 LAMPIRAN

Lampiran 1. Serbuk bumbu penyedap rasa seaweed Gracilariopsis longissima
(S.G.Gmelin) Steentoft, L.M.Irvine & Farhanm

Lampiran2 HelaRSang }f/,((“‘\\\‘??
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Lampiran 3. Worksheet uji rating penyedap rasa
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Worksheet Uji Multisample Difference test : rating approach

Jenis sampel : Bumbu penyedap

Identifikasi sampel Kode
Ekstrak seaweed + gula+ garam+ merica A
Ekstrak seaweed + garam+ merica B
Ekstrak seaweed + gula+ merica C

Ekstrak seaweed + gula+ garam
Ekstrak seaweed + gula

Ekstrak seaweed + garam
Ekstrak seaweed + meg
Ekstrak seaweed

. FSDBFCEA =40

fJ_.q‘[lF-

Penyajian

Panelis
1 ) g 3 961 742
2 2 321 188 316 469 672 151 837
3 3 223 564 811 621 197 352 792
4 4 145 527 736 484 191 818 357
5 5 831 233 243 580 781 693 134
6 6 329 195 165 715 832 582 375
7 7 347 915 947 183 285 740 467
8 8 189 477 917 541 290 309 615
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9 9 210 370 142 485 312 967 709
10 10 295 108 336 512 306 159 270
11 11 523 568 877 618 697 231 704
12 12 743 422 673 435 789 821 253
13 13 350 423 240 227 701 936 633
14 14 112 411 277 392 731 614 635
15 15 247 911 943 186 283 745 479
16 16 128 412 839 567 292 366 691
17 17 119 653 271 468 398 963 747
18 18 190 106 632 941 613 154 874
19 19 799 563 72 682 193 341 749
20 20 814 528 452 973 816 323
21 21 234 242 583 780 619 139
22 : 61 510 359
23 955 712 486
24 ;Qo 642 204, 393 657

2 F T ™
25 i FT Ty 748
26 " 671 1 876
27 652 91 3 974
28 456 7 81 358
1 7 976
188 849% | #S71
251 784 2
y. 7 bb 269 0 6
i -
3 132, 310 [ 3
3 163 w081 451 3
] 217 S0 302 1
6 - 1 817 3
7 3 987 3
3 7 a
93 24 3
‘-.r,e 913 45
Rekap ko elﬁ.‘. . 1-;“1..
Sampel A 3% K 34 191 [ 580 | "553 4 #7740 615
21 512 1 i 472 701 277§ FF 394 691
11 872 452 242, g 38 712 657
79 3 727 813 319
311 519 B, 51 833 249
Sampel B | 742 321 8 a 781 715 873 309
709 295 618 821 423 731 943 339
747 190 193 762 583 198 497 393
965 729 827 977 413 325 921 526
723 812 125 972 322 612 724 562




Sampel C | 961 837 223 736 233 832 183 492
871 270 523 435 936 411 283 839
963 874 722 973 810 751 931 588
847 109 332 763 783 256 436 431
834 741 952 853 738 532 934 913
Sampel D | 354 151 792 145 243 195 285 541
142 192 704 743 227 614 911 292
465 154 749 814 780 617 148 794
631 968 342 714 284 849 655 622
946 906 415 514 248 843 643 894
Sampel E | 845 313 352 357 831 165 915 290
312 336 803 53 350 392 745 412
653 293 341 234 844 955 642
748 187 652 S 235 658 251 147
152 : 1 = 4 258 645
Sampel F [ 317 46T a0> | 818 - 947 477
633 1% 186 366
139 - 890
976 % 269
" 296
Sampel 693 917
179 567
419
1931
SHnflelH | T2 [ 188 8 13
1148 159 sy 7 ) 8
3* 6 5 9
1 3 358 1
i 6k | [ 768
L o n




Lampiran 4. Kuisioner uji rating penyedap rasa
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KUISIONER UJI RATING PENYEDAP RASA

Nama : Tanggal:

Produk : Penyedap Rasa Berbasis Seaweed Gracilariopsis longissima
(S.G.Gmelin) Steentoft, L.M.Irvine & Farnham

Atribut : Rasa Umami (gurih)

Instruksi:

terlebih dahulu sebelum dan setelah
figkan. Di hadapan Bapak/ Ibu terdapat

Bapak/Ibu diharapkan untuk berkumny
mencicipi sampel dengan air yang te

figfin  setiap, gMgdari kiri ke kanan.
Penilaian berupgfanekd (BOL 1

L]

.................................




Lampiran 5. Hasil analisis data dengan SPSS

ANOVA
Rasa Umami
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 792.467 7 113.210 74.292 .000
Within Groups 353.533 232 1.524
Total 1146.000 239

Tukey HSD
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(1) Komposisi

Komposisi 1

Komposisi 2

Komposisi 3

Komposisi 4

Komposisi 2

Komposisi 4
Komposisi 5
Komposisi 6
Komposisi 7
Komposisi 8
Komposisi 1
Komposisi 2
Komposisi 3
Komposisi 5

95% Confidence Interval

wer Bound

Upper Bound

1.01
4.41
.94
431
.81
4.54
4.94
.94
4.37
91
4.27
a7
4.51
491
-2.46
-2.43
-2.49
.87
-2.63
111
151
1.01
1.04
4.44
4.34




Komposisi 5

Komposisi 6

Komposisi 7

Komposisi 8

Komposisi 6
Komposisi 7
Komposisi 8
Komposisi 1
Komposisi 2
Komposisi 3
Komposisi 4
Komposisi 6
Komposisi 7
Komposisi 8
Komposisi 1

Komposisi 2

Komposisi 3
Komposisi 4

-1.11
2.63
3.03

-4.31

-4.27
-.87

-4.34

-4.47

42

.84
4.57
4.97

-2.36
-2.33
1.07
-2.39
-2.53
1.21
1.61
1.14
1.17
4.57
111
4.47
4.71
5.11
-2.59
-2.56
.84
-2.63
74
-2.76
1.37
-2.99

-2.96
A4
-3.03
.34
-3.16

.57




Rasa Umami

Tukey HSD

Komposisi N Subset for alpha = 0.05
1 2

Komposisi 8 30 .30

Komposisi 7 30 .70

Komposisi 3 30 .83

Komposisi 5 30 .93

Komposisi 2 30 4.23

Komposisi 1 30

Komposisi 4 30

Komposisi 6

Sig.
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Lampiran 6. Hasil cek plagiasi

SN

PLAGIARISM
CHECK ORC

)
7

LI

)

2 .05 % eroximarery

da-nii'p"artat ANg ¢ 2 mbull!éhras fpd
b ralamigl:epdtiWa.fnlaﬁtatuhglga ya anyak ditemukan
3iabyattl ot jenis Gracilaria.spLTfMado 2, algainitelah

emiliki kandungan
agar (Ujuetal., 2018). Kandungan asam glutamat Gracilaria.sp berkisar 13%dan
asam aspartatnya berkisar 12% dari total asam aminonya (Kaziretal., 2019).

Ekstrak seaweed yang mengandung kedua senyawa tersebut dapat dimanfaatkan
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