5. KESIMPULAN DAN SARAN

5.1. Kesimpulan

o Karakteristik plastik biodegradable yang dihasilkan lebih mengkilat, rata, halus dan
tidak terdapat lubang maupun sobekan.

o Plastik biodegradable yang dihasilkan memiliki ketebalan 0,11 — 0,16 mm , kekuatan
tarik 0,70 — 1,28 MPa, persen pemanjangan 6,02% — 34,98%, laju transmisi uap air
0,01 — 0,03 g/m®.24jam, persen kelarutan 46,63% — 82,22%.

¢ Plastik biodegradable yang dihasilkan mampu terdegradasi dengan baik di berbagai
jenis tanah uji (Grumusol, Aluvial, dan'Latosol Coklat Kemerahan).

e Plastik biodegradable dapat-diaplikasikan untuk-kemasan coffeemix dengan tidak

merubah kelarutan; warna serta bau coffemix-.

5.2. Saran
Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut terkait identifikasi ‘bakteri untuk.memastikan

keamanan dari plastik tersebut.
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