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RINGKASAN 

 

Kebutuhan protein hewani di Indonesia meningkat seiring dengan bertambahnya jumlah 

penduduk dan meningkatnya kesadaran masyarakat bahwa protein hewani sangatlah 

penting dalam memenuhi kebutuhan gizi. Salah satu sumber protein hewani adalah 

daging. Sumber daging yang paling banyak dikonsumsi adalah daging ayam. Oleh 

karena itu, sering kita jumpai banyak pedagang ayam potong segar di pasar tradisional. 

Pedagang melakukan penyembelihan pada pagi hari ± pukul 04.00, setelah itu 

melakukan penuntasan darah, pencabutan bulu, hingga pencucian. Setelah ayam 

disembelih, daging ayam akan mengalami perubahan secara 3 fase yaitu pre rigor, rigor 

mortis, dan pasca rigor, sehingga ketiga fase tersebut berpengaruh terhadap kualitas 

daging yang dihasilkan. Adanya penambahan senyawa lain dalam pakan juga menjadi 

faktor penentu daging ayam yang berkualitas. Salah satunya adalah senyawa kromanon 

deamina. Senyawa ini dapat ditemukan dalam buah Maja, yang diekstrak dan 

dideaminasi, untuk dijadikan produk komersial. Produk komersial yang digunakan yaitu 

Vet-i, dengan komposisi ekstrak kromanon deamina 12,5%, 42% gula, 45,5% air. 

Banyak pedagang ayam potong yang menginginkan ayam potongnya tidak terlalu cepat 

untuk rigor atau kaku, karena pembeli lebih minat terhadap daging yang segar atau 

empuk. Oleh karena itu, penelitian ini dilakukan untuk mengetahui pengaruh perlakuan 

dosis kromanon deamina yang berbeda dan waktu pendiaman pada suhu ruang yang 

berbeda terhadap perubahan kimia daging ayam broiler bagian dada serta mengetahui 

hubungan antara pengaruh perubahan kimia yang terjadi terhadap perubahan fisik 

daging ayam broiler bagian dada. Dalam penelitian ini, ada 2 karakteristik yang diamati 

yaitu karakteristik kimia dan fisik. Karakteristik kimia yang diamati meliputi kandungan 

glikogen, jumlah total air yang terkandung dalam daging dan jumlah air bebas di dalam 

daging. Sedangkan karakteristik fisik yang diamati meliputi nilai keasaman daging, 

kemampuan daging mengikat air, hardness, dan springiness daging. Penelitian ini 

menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 2 variabel yaitu tingkatan dosis 

kromanon deamina dengan tingkatan 0cc/kg (kontrol); 0,025cc/kg; 0,05cc/kg; 

0,075cc/kg; 0,1cc/kg dan 0,125cc/kg berat badan ayam broiler dan waktu pendiaman 

pada suhu ruang dengan tingkatan jam ke-4, 8, dan 12 pasca penyembelihan. Setiap 

tingkatan dosis mempunyai ulangan sebanyak 3 kali, setiap ulangan terdiri dari 1 ekor 

ayam broiler sebagai sampel, sehingga jumlah sampel yang digunakan sebanyak 18 

sampel. Proses penelitian ini dilakukan 2 tahapan. Tahap pertama adalah melakukan 

chick-in berupa DOC berumur 2 hari dan dipelihara hingga berusia 35 hari. Selama 

pemeliharaan, pemberian pakan dan air minum diberikan secara ad libitum. 

Penambahan senyawa kromanon deamina dalam air minum dilakukan setiap hari selama 

3 jam, dengan diawali puasa selama 30 menit. Tahap kedua adalah proses pemanenan 

sampel dan pengukuran sampel. Sampel yang digunakan adalah ayam broiler yang 

memiliki umur 35 hari. Setiap 1 ekor ayam broiler, diambil bagian dadanya. Bagian 

dada tersebut dipisahkan dari kulit dan tulangnya untuk dianalisis secara kimia dan 

fisik. Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa semakin rendah dosis kromanon deamina 

yang digunakan, kandungan glikogen yang dihasilkan semakin tinggi yaitu sebesar 

210,059 µg/g pada dosis kromanon 0,000 cc/kg berat badan ayam, namun pH, kadar air, 

aktivitas air, daya ikat air, hardness, dan springiness yang dihasilkan semakin rendah 

yaitu secara berurutan 5,779; 73,540%; 0,908; 7,556%; 887,382 gF; 9,094 mm. 

Semakin lama waktu pendiaman pada suhu ruang, dari jam ke-4 hingga jam ke-12, 
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kandungan glikogen dan kadar air semakin menurun, yang menyebabkan karakteristik 

fisik meliputi pH, daya ikat air, dan springiness juga mengalami penurunan namun 

aktivitas air dan hardness mengalami peningkatan akibat perubahan kimia yang terjadi. 
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SUMMARY 

 

The need for animal protein in Indonesia increases along with the increasing 

population and increasing public awareness that animal protein is very important in 

meeting nutritional needs. One of the sources of animal protein is meat. The most 

consumed source of meat is chicken. Therefore, we often encounter many traders of 

fresh cut chicken in traditional markets. Traders do the slaughtering in the morning ± 

04.00, after that they do blood finishing, hair removal, and washing. After the chicken is 

slaughtered, the chicken meat will change in 3 phases, namely pre-rigor, rigor mortis 

and post-rigor, so that these three phases affect the quality of the meat produced. The 

addition of other compounds in the feed is also a determining factor for quality chicken 

meat. One of them is the chromanone deamine compound. This compound can be found 

in Maja fruit, which is extracted and deaminated, to be used as a commercial product. 

The commercial product used was Vet-i, with a composition of 12.5% chromanone 

deamine extract, 42% sugar, 45.5% water. Many chicken traders want their chicken to 

be less rigorous or stiff, because buyers are more interested in fresh or tender meat. 

Therefore, this study was conducted to determine the effect of different doses of 

chromanone deamina treatment and indentation time at different room temperatures on 

chemical changes in breast meat of broiler chickens and to determine the relationship 

between the effect of chemical changes on physiological changes of broiler breast meat. 

In this study, there were 2 characteristics observed, namely chemical and physical 

characteristics. The chemical characteristics observed included the glycogen content, 

the total amount of water contained in the meat and the amount of free water in the 

meat. Meanwhile, the physical characteristics observed included the acidity value of the 

meat, the ability of the meat to bind water, hardness and springiness of the meat. This 

study used a completely randomized design (CRD) with 2 variables, namely the dose 

level of chromanone deamine with a level of 0cc / kg (control); 0.025cc / kg; 0.05cc / 

kg; 0.075cc / kg; 0.1cc / kg and 0.125cc / kg body weight of broilers and settling time at 

room temperature at levels 4, 8, and 12 hours after slaughter. Each dose level has 3 

replications, each replication consisting of 1 broiler as a sample, so that the number of 

samples used is 18 samples. The research process was carried out in 2 stages. The first 

stage is to do chick-in in the form of DOC aged 2 days and maintained until the age of 

35 days. During maintenance, feeding and drinking water are given ad libitum. The 

addition of chromanone deamine compounds in drinking water is carried out every day 

for 3 hours, beginning with fasting for 30 minutes. The second stage is the process of 

sample harvesting and sample measurement. The sample used was a broiler chicken 

that had an age of 35 days. Every 1 broiler chicken, the breast is taken. The breast is 

separated from the skin and bone for chemical and physiological analysis. The results 

of this study indicate that the lower the dose of chromanone deamine used, the higher 

glycogen content is 210.059 µg / g at the chromanone dose of 0,000 cc / kg chicken 

body weight, but pH, water content, water activity, water binding capacity, hardness. , 

and the resulting springiness is getting lower, namely 5,779; 73,540%; 0.908; 7,556%; 

887,382 gF; 9,094 mm. The longer the standing time at room temperature, from the 4th 

hour to the 12th hour, the glycogen content and water content decreased, which caused 

physical characteristics including pH, water-holding capacity and springiness to also 

decrease, but water activity and hardness increased. due to chemical changes that 

occur. 
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