7. LAMPIRAN

Lampiran 1. Gambar Pengukuran Stabilitas Emulsi dengan Nilai Creaming Index
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Lampiran 2. Uji Normalitas

Tests of Mormality
Kolmaogorov-Smirnov? Shapiro-Wilk

Ferlakuan Statistic df Sig. Statistic df Sig.
Creaming_Index  Minyak Kedelai 40% + 148 ] .200 836 g B35

Glukomanan 0,5 gram

Minyak Kedelai 40% + 220 ] 200 .8az2 ] 207

Glukomanan 1 gram

Minyak Kedelai 40% + 1485 ] 2000 G54 § 732

Glukomanan 1,5 gram

Minyak Kedelai 50% + 168 9 200 938 g 572

Glukomanan 0,5 gram

Minyak Kedelai 50% + 124 g 200 872 g 813

Glukomanan 1 gram

Minyak Kedelai 50% + 168 g 2007 835 g B30

Glukomanan 1,5 gram

Minyak Kedelai 60% + .26 ] 2000 6T ] BG5S

Glukomanan 0,5 gram

Minyak Kedelai 60% + 103 g 200 870 5 B94

Glukomanan 1 gram

Minyak Kedelai 60% + 198 5 200 852 g 078

Glukomanan 1,5 gram

Minyak Kelapa 40% + A74 g 200 H35 ] B26

Glukomanan 0,5 gram

Minyak Kelapa 40% + 158 g 200 960 g 795

Glukomanan 1 gram

Minyak Kelapa 40% + 155 g 2000 837 ] 46

Glukomanan 1,5 gram

Minyak Kelapa 50% + 147 g 200 809 g 311

Glukomanan 0,5 gram

Minyak Kelapa 0% + 207 g 200 818 g 374

Glukomanan 1 gram

Minyak Kelapa 50% + 78 ] 200 840 g ATe

Glukomanan 1,5 gram

Minyak Kelapa 60% + 268 ] L] 846 ] 067

Glukomanan 0,5 gram

Minyak Kelapa 60% + 197 g 200 064 5 B42

Glukomanan 1 gram

Minyak Kelapa 60% + 188 5 200 888 g 190

Glukomanan 1,5 gram

* This is a lower bound of the true significance.
a. Lilliefars Significance Correction
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Tests of Normality
Kaolmogorow-Smirnoy?® Shapiro-Willk

Perlakuan Statistic df Siq. Statistic df Sig.
Viskositas  Minyak Kedelai 40% + 166 g 200 833 g A07

Glukomanan 0.5 gram

Minyak Kedelai 40% + 162 g 200 872 9 a15

Glukomanan 1 gram

Minyak Kedelai 40% + A70 g 200 932 ] A0

Glukomanan 1.5 gram

Minyak Kedelai 50% + 63 g 200 827 9 452

Glukomanan 0,5 gram

Minyak Kedelai 50% + 78 g 200 820 9 3492

Glukomanan 1 gram

Minyak Kedelai 50% + 169 g 200 869 9 8A2

Glukomanan 1,5 gram

Minyak Kedelai 60% + 1485 g 200 845 9 B3

Glukomanan 0,5 gram

Minyak Kedelai 60% + 141 g 200 526 ] 448

Glukomanan 1 gram

Minyak Kedelai 60% + 244 g 131 51 9 04

Glukomanan 1,5 gram

Minyak Kelapa 40% + 158 g 200" 643 9 615

Glukomanan 0,5 aram

Minyak Kelapa 40% + 254 9 0ar BE8 9 118

Glukomanan 1 gram

Minyak Kelapa 40% + 183 g 200" 504 9 273

Glukomanan 1,5 gram

Minyak Kelapa 50% + 185 ] 200 950 ] 691

Glukomanan 0.5 gram

Minyak Kelapa 50% + 255 g na4 B3 9 046

Glukomanan 1 gram

Minyalk Kelapa 50% + 184 ] 200 .B06 9 288

Glukomanan 1,5 aram

Minyak Kelapa 60% + 257 4 .89 880 9 158

Glukomanan 0,5 gram

Minyak Kelapa 60% + 155 g 200" 654 9 783

Glukomanan 1 gram

Minyak Kelapa G0% + 138 g 200 956 ] 766

Glukomanan 1,5 gram

* This is a lower bound of the true significance.

a. Lilliefors Significance Correction



Lampiran 3. Hasil Analisis Ragam Dua Arah (Two Way ANOVA)

Tests of Between-Subjects Effects

Type Il Sum
Source Dependent Variable of Sguares df Mean Square F Sig.
Corrected Model Creaming_Index 40603.9597 17 2388 468 204336 000
Viskositas 180529023° 17 10619354.32 881.373 .0oo
Intercept Creaming_Index 257693.840 1 257693.840 220454958 .ooo
Viskositas 1998416513 1 1998416513 | 165862.304 .0oa
JenisDankKonsMinyak Creaming_Index 25183.802 A A036.760 430.900 000
Viskositas 1157262118 ] 2314524236 19209383 .ooo
KonsGlukomanan Creaming_Index 14765.338 2 T3B2.66BY 631.594 .ooo
Viskositas 64270326.72 2 32135163.36 2667118 .0oa
JenisDankonsMinyak ™ Creaming_Index 654.8149 10 65.482 5602 .0oa
KonsGlukomanan Viskositas 532484.968 10 53248.497 4418 000
Errar Creaming_Index 1683.207 144 11.684
Viskositas 1735005.308 144 12048 648
Total Creaming_Index 299581.006 162
Viskositas 2180680541 162
Corrected Total Creaming_Index 42287 166 161
Viskositas 18322640288 161

a. R Squared = 8960 (Adjusted R Squared = 955)
h. R Squared = 890 (Adjusted R Squared = .989)
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Lampiran 4. Hasil Analisis Ragam Dua Arah (Two Way ANOVA) dengan Uji Beda
Post Hoc Metode Duncan

o Stabilitas Emulsi dengan nilai Creaming Index

Creaming_Index

Duncan®P¢

Subset

JenisDankKonsMinyak M 1 2 3 4 5 b
Minyak Kelapa 60% 27 2344
Minyak Kedelai 60% 27 29.46
Minyak Kelapa 50% 27 3476
Minyak Kedelai 50%
Minyak Kelapa 40%
Minyak Kedelai 40% 61.449
Sig. 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
Based on ohsemved means.
The errar term is Mean Sguare(Errori= 11.689.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 27.000.

43.20
46.95

[ ST S R ]
e R |

b. The group sizes are unequal. The harmonic mean of the group sizes is used. Type | error levels
are not guaranteed.

t. Alpha=.05.
Creaming_Index

Duncan®®

Subset
KonsGlukomanan N 1 2 3
Glukomanan 0,5 gram a4 281
Glukomanan 1 gram 54 39,65
Glukomanan 1,5 gram a4 51.649
Sig. 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
Based on ohsenved means.
The error term is Mean Square(Errory = 11.689.

a. Uses Harmaonic Mean Sample Size = 54.000.

. The group sizes are unequal. The harmaonic mean of the group
sizes is used. Type | error levels are not guaranteed.

c. Alpha = .05.
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e Viskositas
Viskositas
Duncan-®"-®
Subset
JenisDankonsMinyak M 1 2 3 4 5 B
Minyak Kedelai 40% 27 | 22738963
Minyak Kelapa 40% 27 2792.3704
Minyak Kedelai 50% 27 3257.0000
Minyak Kelapa 50% 27 37457333
Minyak Kedelai 60% 27 42242815
Minyak Kelapa 60% 27 47802222
Sig. 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
Based on observed means.
The errorterm is Mean Square(Errar) = 12048.648,

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 27.000.

b. The group sizes are unequal. The harmonic mean of the group sizes is used. Type | error levels are not

guaranteed.
c. Alpha = .05,
Viskositas
Duncan-®"-®
Suhset

KonsGlukomanan M 1 2 3
Glukomanan 0,5 gram 54 | 2746.1519
Glukomanan 1 gram 54 35017074
Glukomanan 1,5 gram 54 4288 8926
Sig. 1.000 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
Based on observed means.
The errorterm is Mean Sguare(Error) = 12048.648.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 54 .000.

b. The group sizes are unequal. The harmonic mean of the group sizes
is used. Type | errorlevels are not guarantead.

c. Alpha = .05,

Lampiran 5. Hasil Uji Korelasi

Correlations

Creaming_In

dex Viskositas

Creaming_Index  Pearson Correlation 1 =261

Sig. (2-tailed) 001

M 162 162

Viskositas FPearson Correlation -.251 1
Sig. (2-tailed) .00

M 162 162

** Correlation is significant atthe 0.01 level (2-tailed).
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PENDAHULUANLatar BelakangUmbi porang kuning (Amorphopallus

oncophyllus) merupakan salah satujenis tanaman berumbiyang banyak dan
mudah tumbuh dilndonesia. Namun sampai saatini belum banyak masyarakat
Indonesiayang mengenal kegunaan tanaman ini. Sehingga tanaman umbi porang

ini sering dibiarkan tumbuh liar. DSebe;ly;m diolahmenjadi produk makanan,

umbi porang kuning ini biasanya diolahr 2njadi keripikatau tepungterlebih
dahulu dikarenakan umbi porang kuning ini memiliki kandungan kalsium oksalat
yang menyebabkan rasa gatal apabila kita rﬁ‘engkonsumsi"nya‘. Selanjutnya
tepungdan keripik umbi porang kuning ini biasanya diekspor untuk diolah
menjadi tepung glukomanan (Mutia etal.,2011). Tepung porang pada umumnya
mengandung glukomanan sekitar 50-70% (Tatirat dan Charoenrein, 2011).
Tingginya kadar glukomanan pada tepung porang membuat produk ini dijadikan
sebagai komoditi ekspor penting untuk bahan pembuat konyaku (sejenis tahu)
danshirataki (sejenis mie) diJepang (Kurniawati, 2010). B‘Glukomanan
merupakan molekul polisakarida hidrokoloid yang tersusun oleh gabungan
glukosadan manosadenganikatan -1,4 glikosida (Anwaretal., 2017).
Glukomanan dapat berfungsi sebagai zat pengikat air, gelling agents, dan zat

penstabil (stabilizer). Sifat glukomanan yang mampu membentuk gel dan

REPORT CHECKED AUTHOR PAGE
#1103171410 JUL 2020, 1:45 AM STUDIO PEMBELAJARAN DIGITA 1 OF 26



