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7. LAMPIRAN

Lampiran 1. Standar Mutu Susu Pasteurisasi

Karakteristik Syarat
A

Bau, warna dan Rasa khas Khas
Kadar lemak (%) 2,80 1,50
Kadar padatan tanpa lemak (%) 7,7 7,5
Uji reduktase dengan methylen biru 0 0
Kadar protein, % (bobot/bobot) 2,5 2,5
min
Uji fosfatase 0 0
TPC. (Total Plate Count), ml, 3%.10 3.x 10*
maks.
Coliform presumptive-MPH/m, 10 10
maks.

Logam berbahaya :
As, (ppm) maks.
Pb, (ppm) maks.
Cu, (ppm) maks.
Zn. (ppm) maks. b

N
U1 N e

Catatan : A : susu pasteurisasi tanpa penyedap cita.rasa
B : susu pasteurisasi diberi penyedap cita rasa

Sumber: SNI 01-3951-1995

24



Lampiran 2. Gambar Koloni Coliform Dalam Media Violet Red Bile Agar

1. Koloni Coliform Pada Sampel Susu Sebelum Dipasteurisasi Pengenceran 107

2. Koloni Coliform‘Pada’ Sampel.Susu Sebelum Dipasteurisasi-Pengenceran 102

3. Koloni Coliform Pada Sampel Susu Setelah Dipasteurisasi Pengenceran 107

4. Koloni Coliform Pada Sampel Susu Setelah Dipasteurisasi Pengenceran 1072
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5. Koloni Coliform Pada Sampel Susu Pasteurisasi Disimpan Suhu 4°C Selama 3 Hari
Pengenceran 10

6. Koloni Coliform Pada Sampel Susu-Pasteurisasi Disimpan Suhu 4°C Selama 3 Hari
Pengenceran 1072

7. Koloni Coliform Pada Sampel Susu Pasteurisasi Disimpan Suhu 10°C Selama 3
Hari Pengenceran 107



Koloni Coliform Pada Sampel Susu Pasteurisasi Disimpan Suhu 10°C Selama 3
Hari Pengenceran 1072
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Lampiran 3. Kurva Standar Lowry

Kurva Standar Lowry 25 Agustus 2020

0,6

0.5 y=0,076x-0,07L»
R2= O’M

\

Absorbansi
o
w

o
)

80 ppm

8o 40 pp

N Torﬁntr&i BS
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Lampiran 4. Hasil Analisa Data Dengan SPSS

1. Uji Normalitas

Tests of Normality
Kolmagorov-Smirnov? Shapiro-Wilk
Statistic df Sig. Statistic df Sig.
kadar_lemak 195 12 ,200' 873 12 ,070
PH 250 12 ,037 887 12 106
total_padatan 209 12 154 919 12 279
protein 106 12 2007 957 12 740
* This is a lower bound of the true significance.
a. Lilliefors Significance Correction
2. Hasil ANOVA One-Way
ANOVA
Sum of
Squares df Mean Square E Sig.
pH Between Groups oo 3 003 48143 000
Within Groups 000 g ,000
Total ,009 11
total_padatan  Between Groups 72515 2l 24172 a7 469 ooo
Within Groups 5,161 g 645
Total Wr 676 "
kadar_lemak  BEetween Groups 10,819 3 3,506 18,732 001
Within Groups 1,498 g 87
Total 12077 11
protein Between.Groups 66 3 058 15,706 001
Within Groups 028 g 004
Total 194 11

3. Hasil Uji Post-Hoc Duncan

a. Uji Post-Hoc Duncan pH

pH

Duncan?

Subsetfor alpha=0.05
perlakuan M 1 2 3
1,00 3 6,6033
2,00 3 66033
3,00 3 6,6467
4,00 3 66,6633
Sig. 1,000 1,000 1,000

Means for groups in homogensous subsets are

displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3,000,

b.  Uji Post-Hoc Duncan Total Padatan

total_padatan
Duncan?®
Subsetforalpha=0.05
| perlakuan M 1 2 3
2,00 3 | 11,6067
1,00 3 13,2867
3,00 3 16,6567
4,00 3 17,6700
Sig. 1,000 1,000 61

Means for graups in homaogeneous subsets are

displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3,000.
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c. Uji Post-Hoc Duncan Kadar Lemak

kadar_lemak

Duncan?®

Subsetforalpha=0.05
perlakuan M ! 2
2,00 a 1,9767
1,00 3 2,4800
3,00 3 40533
4,00 3 40800
Sig. 1492 042
Means for groups in homogeneous subsets are
displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size =
3,000.
d. Uji Post-Hoc Duncan Kadar Protein
protein

Duncan®

Subsetforalpha=0.05
perlakuan il 1 2 3
3,00 3 1,8700
2,00 3 1,8833
4,00 3 70333
1,00 3 2, 1567
Sig. 790 1,000 1,000

roups in homogeneous subsets are




Lampiran 5. Hasil Plagscan Laporan Tugas Akhir

PLAGIARISM
CHECK

3 Ogcy PLAGIARISM
. O APPROXIMATELY

Report #11749870

PEMDAHULUANLatar BelakangSUsumerifakan bahah pangary Ang memiliki
kompogksibiokimia yang kompleks Sérta sklivitas 3icyang tingglsehingga
menjadimedia peptUmbu har yang balkuntuk berbagabmikesorganisme. Pada
prases produksigusu, beberapa miknba dapat memberikan efek yangtidak
dilnginkan seperti memberikan infeksi makanan dengan menjadi permbawa
pabogen'yang dapat meéngkentaminasi bahanparigan lain (Soomre etall, 20032).
Kantaminasi pada s0s0berass | dari kontaminasimikroflora gada ambing hewan,
infaksi mastitis pada ambing hewamseria kodtaminan lain dari lingkungan
saperti MycobagteriumaviumeCara untulk mengkontrol koftaminasi pada susu
dapat dilaktkan defganmengontrol kesehatanbewan t@rmak, menjaga
kebarsihan lingkundan pemerahan sérta malakukangroses pasteufsas (Le|eunsa
& Rajdla Sehultz 2009). Pasledfizastedtl dila kukan dengan peman@san susu,
mempertafankan susu pada suhu permanasan dengan waktugang telah
ditentukan, kegnudian dilanjitkan'dengan pandinginan hingga suhu mencapai di
bawah 7 . KomBinasiswi fingai dan waktu yarg lamadapat mengurangi jumiah
mikroorganisme secara drasts, nacnedapat merusak nutrien pada susu.
Pasteurisasi yang baik diindikasikan dengan pengurangan jumlah mikroorganisma

secara maksimal dan meminimalisir kehilangan nutrien pada susu (Dhotre, 2014 ).
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