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5. KESIMPULAN 

 

5.1. Kesimpulan 

 

 Konsumsi permen toffee sampel Gunung Pati yang dijadikan sebagai bahan baku 

arbanat masih aman untuk dikonsumsi meski produk sudah disimpan 4 minggu. 

 Kemasan terbaik yang dapat dijadikan sebagai kemasan permen toffee adalah 

kemasan zip lock dengan penambahan silica gel.  

 

5.2. Saran 

 

 Metode Accelarated Shelf Life Test (ASLT) dapat dilakukan untuk mengetahui 

umur simpan produk lebih detilnya. 
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