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RINGKASAN

Ayam broiler merupakan jenis ternak yang banyak dikembangkan sebagai sumber protein
hewani. Daging paha ayam banyak diminati karena dagingnya yang empuk dan juicy.
Daging bagian paha ayam memiliki kadar protein yang lebih rendah tetapi memiliki kadar
air yang lebih tinggi dibandingkan daging bagian dada. Maka dari itu masih diperlukan
peningkatan nilai protein pada daging paha ayam broiler. Salah satu cara untuk
meningkatkan kualitas dan memperpanjang umur simpan daging ayam yaitu dengan
menggunakan pakan fungsional. Pada penelitian ini, digunakan kromanon deamina yang
ditambahkan kedalam minum ayam broiler untuk meningkatkan kualitas dagingnya.
Senyawa kromanon deamina diperoleh dari buah mojo (Aegle marmelos L. Corr.).
Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan Widjaya (2015) telah terbukti bahwa
kromanon deamina yang ditambahkan kedalam minum ayam broiler dapat meningkatkan
kadar protein pada paha sebanyak 2,071%. Namun sampai saat ini belum ada penelitian
lebih lanjut mengenai pengaruh dosis<kromanen_deamina terhadap keragaman fraksi
protein daging ayam broiler.-Penelitian ini dilakukan. untuk mengetahui pengaruh
penambahan dosis kromanon deamina yang berbeda terhadap prefil protein untuk melihat
adanya penambahan’fraksi protein berdasarkan berat molekul protein yang ditemukan
pada daging ayam broiler bagian.paha. Rancangan.penelitian yang digunakan adalah
Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 6 tingkat perlakuan aplikasi kromanon deamina
yaitu kontrol (A), 0,025 cc/kg berat badan ayam (B), 0,05 ec/kg berat badan (C), 0,075
cc/kg berat badan (D), 0,1 cc/kg berat badan (E), dan 0,125 cc/kg berat badan (F). Sampel
ayam broiler yang-digunakan sejumlah 600 ekor yang berumur_dua hari (day old
chick/DOC-2).. Pemeliharaan ayam dilakukan di -Desa Banyukuning, Kecamatan
Bandungan, Kabupaten Semarang. Bobot ayam ditimbang setiap hari secara sampling
untuk menentukan volume air minum dan volume kromanon yang' ditambahkan.
Perlakuan kromanon deamina diterapkan pada-air minum. Pemberian air minum dengan
kromanon deamina dilakukan selama 3 jam per hari. Untuk menjamin konsumsi minum
ayam broiler sama, maka ayam dipuasakan dahulu selama setengah jam sebelum diberi
perlakuan. Sampel yang digunakan yaitu 3 ulangandari5 ulangan yang ada. Pemotongan
sampel setiap perlakuan-dilakukan terhadap ayam broiler yang sudah berumur 5 minggu.
Sampel yang diambil adalah bagian paha-sebanyak 20-g untuk dilakukan isolasi protein.
Setelah menjadi isolat, dilakukan uji protein-dengan metode Lowry untuk mengetahui
jumlah sampel yang digunakan untuk uji SDS-PAGE. Uji elektroforesis SDS-PAGE
dilakukan untuk mengetahui fraksi protein yang terbentuk.-Gambar digital gel hasil SDS-
PAGE diperoleh dengan cara'scan.gel. Pengukuran berat molekul pita dilakukan dengan
menggunakan aplikasi OriginPro 2019b.~Analisis bioinformatika dilakukan dengan
menggunakan web www.uniprot.org untuk mengetahui jenis protein yang dihasilkan.
Berdasarkan hasil gel SDS-PAGE dapat disimpulkan bahwa, pita protein yang terlihat
jelas dihasilkan pada perlakuan C dan D dengan jumlah 13 pita. Penambahan fraksi
terlihat pada pita ke-11 dengan berat molekul 17,079 kDa. Berat molekul yang terdapat
pada semua perlakuan yaitu 33,949; 31,270; 25,697; 21,236; 15,446 dan 14,563 kDa.
Terdapat 20 perkiraan jenis protein dari 13 pita yang ada pada gel 1 (A, B dan C) dan 2
(D, E dan F). Jenis Protein yang terdapat pada semua perlakuan yaitu NAD-dependent
protein deacylase sirtuin-5, mitochondrial, Elongation of very long chain fatty acids
protein, Cytochrome c oxidase subunit 2, Troponin I, fast skeletal muscle, Hemoglobin
subunit alpha-A, dan 60S ribosomal protein L35.


http://www.uniprot.org/

SUMMARY

Broiler chicken is a type of livestock that has been developed as a source of animal
protein. Chicken thigh meat is in great demand because the meat is tender and juicy.
Chicken thigh meat has lower protein content but has a higher water content than breast
meat. Therefore, it is still needed an increase in the value of protein in broiler chicken
thigh meat. One way to improve the quality and extend the shelf life of chicken meat is by
using the functional feed. In this study, chromanon deamine was used which was added
to drinking broiler chickens to improve the quality of the meat. Chromanon deamine
compound is obtained from bael fruit (Aegle marmelos L. Corr.). Based on research
conducted by Widjaya (2015) it has been proven that chromanon deamine added to
drinking broiler chickens can increase protein levels in the thighs by 2,071%. But until
now there has been no further research on the effect of the dose of chromanon deamine
on the diversity of protein fractions of broiler.chicken meat. This study was conducted to
determine the effect of adding different doses of chromanon deamina to the protein profile
to see the addition of protein fractions based on-protein-molecular weight found in the
thigh broiler chicken meat: The research design used was.a-Completely Randomized
Design (CRD) with 6 treatment levels of chromanon deamine application namely control
(A), 0.025 cc/kg chicken body weight(B), 0.05 cc/kg.body weight (C), 0.075 cc/kg body
weight (D), 0.1 cc/kg body weight (E), and 0.125 cc/kg, body weight (F). Samples of
broiler chickens used were 600 birds aged two days (day old chick / DOC-2). Chicken
rearing isicarried out in Banyukuning Village, Bandungan District, Semarang-Regency.
Chicken weights areweighed daily by sampling to determine thevolume of drinking water
and the volume of chromanone added. The-treatment-of chromanon deamine is applied
to drinking water. Provision of drinking water with chromanon deamine is done for 3
hours per day. To guarantee the consumption of drinking the same broiler chicken, then
the chicken is fasted for half an hour-before~being treated. The sample used is 3
replications from 5 replications. Sampling of each treatment was carried out on broiler
chickens that were 5 weeks old. Samples taken were 20 g of thigh for protein isolation.
After becoming an isolate; a protein_test was.performedsusing Lowry's method to
determine the ‘number of “samples used fors the SDS-PAGE test. SDS-PAGE
electrophoresis test.was performed.to determine the fraction of proteins formed. Digital
gel images from SDS-RPAGE results were=obtained by gel scanning. Band molecular
weight measurements'. are carried’ out using ‘the OriginPro 2019b application.
Bioinformatics analysisis carried out using the web www.uniprot.org to determine the
type of protein produced. Based on.the.results of SDS-PAGEgel, it can be concluded that
a visible protein band was produced in-treatments'C and D with a total of 13 bands. The
addition of fractions was seen in the 11th band with a molecular weight of 17,079 kDa.
The molecular weight found in all treatments was 33,949; 31,270; 25,697; 21,236;
15,446 and 14,563 kDa. There are 20 estimates of protein types from the 13 bands in gel
1 (A, BandC)and 2 (D, E and F). Protein types found in all treatments are NAD-
dependent protein deacylase sirtuin-5, mitochondrial, Elongation of very long chain fatty
acids protein, Cytochrome c¢ oxidase subunit 2, Troponin I, fast skeletal muscle,
Hemoglobin subunit alpha-A, and 60S ribosomal L35 protein.

Vi



DAFTAR ISI

PERNYATAAN KEASLIAN SKRIPSI ....oooiiiiiiie e i
LEMBAR PENGESAHAN ......ccooii e Error! Bookmark not defined.
HALAMAN PERNYATAAN PUBLIKASI KARYA ILMIAH UNTUK
KEPENTINGAN AKADEMIS ... .ottt iii
KATA PENGANTAR ..ottt st sb e s saba e s sabe e sare e enae s iv
RINGIKASAN ...ttt e et e s et e e s et e e s bt e e s b e e e s bt e e sabeessrbeessabenssaneas v
L0 LY Y 2 2R Vi
(DY ol N = B 1S TR vii
DAFTAR TABEL ..ottt sbae s s bae s s be e s sbee e viii
DAFTAR GAMBAR ...ttt st e et e e eata e s eraeas iX
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt s Bttt ebte e ebte s s bt s sba e s sareas X
1. PENDAHULUAN . g 2. .o iiirecgeesimreinreeeineen s R e sne e 1
1.1. Latar Belgle®lged....... .. B A 2 h AN N Mg eeeeeere e 1
1.2. TinjauangPisStaka. &k.. ... crmmmmrmmm—m, R R e, 2
1.3.  Tujuan Pghelitiag ... ....... 5imn. ... g el AR 10
2. MATERLPAN METODE .../ 0/ s S R 11
2.1. Pglaksanaatt PEnelitian../[[ S W il ............. ..ol 11
2.2. M . .one ottt B 5 R L B b 11
2.2.1. WNat..=. k... ol [ ) L L 11
2.2.2. fHahan.....§....... . . .................. . AR 11
2.3. Mejode...... K./ BN, e et UL KA 12
2.3.1.8 Desain Perglitl AR . | | fme A ) F.............. 0. 12
2.3.2. WPilaksanaariPenCTIO M. /. .\ I |\l ot evveeaglhadleeesiieenenins 15
2.3.3. Heikiapan BaMgn U, .ot gl oennesenee b B, 16
2.3.4. Persiapan Gel dan EIeKIFOTOreSIS ......h..oovev sttt b, 18
2.3.5. KUBMHalif PrOTEIN M. . et g eeeiarene hrnneensg®aglieccneneeniininnennes 20
2.3.6. AnalisasBiginformatika ... 21
3. HASIL PENELIT AN s e e eveecireeeenres st aasmmmms e e cevreessssesssssessssesssssesens 22
3.1. Hasil Pengamatan Gel Sedium™ Dodecyl*Sulphate Polyacrylamide Gel
Electrophoresis (SDS-PAGE).......cccoe e 22
3.2.  Hasil Nilai Berat Molekul Fraksi Protein ........ccccoceeeiivviie i, 23
3.3.  Hasil Analisa Bioinformatika Jenis Protein........cccccccoeevevi i, 24
4, PEMBAHASAN. ...ttt ettt e s bt e e s bt e e s b ae e s beeeeareas 26
5. KESIMPULAN DAN SARAN ....ooiotii ettt e ee e st e e seate e s eaaeesnnee e 29
5.1, KESIMPUIAN L. ree s 29
I Y- | - | O 29
6. DAFTAR PUSTAKA ... oot st st e e s ebae e sbee e 30
T LAMPIRAN oottt ettt s e st e et e s sttt e s bt e e s bt e e sateesnaeesrenens 35

vii



DAFTAR TABEL

Tabel 1. Komposisi Nilai Nutrisi pada Pakan Ayam Broiler ...........c.cccooeeviveiveneennnnn, 16
Tabel 2. Nilai berat molekul (BM) antar perlakuan ..............ccccoooviiiiiiiiiiiies 23
Tabel 3. Profil protein sampel yang diperoleh darigel 1 dan 2 .........ccccoeeveveiieciecnne 24

viii



DAFTAR GAMBAR

Gambar 1. Struktur Asam Amino (Goudoever et al., 2014) ........ccccccevvevieie e 5

Gambar 2. Buah mojo (Aegle marmelos L. Corr.) (a); bagian dalam buah mojo (b)
(PT Indoherb Sains Medika, 2019) ........cccoviieiiiiieiieiece s 6

Gambar 3. Struktur kimia kromanon amina (a); struktur kimia kromanon deamina (b)
(PT Indoherb Sains Medika, 2019) .........ccooeiiiiiiiieiiee e 7

Gambar 4. Reaksi Deaminasi‘Kromanon Amina (PT Indoherb:Sains Medika, 2019)..... 7

Gambar 5. Randomisasi tata letak‘petak perlakuan danulangannya ...............c.cccceeeenee. 13
Gambar 6 ADidgram-alir penelitian .../ S et % e 14
Gambar 7. kondisi luar kandang (a); kondisi dalam kandang (b) ............c.b e evevieennnne 15

Gambar 8. Sampel isolat protein yang sudah ditambah sampel buffer untuk proses
1D Y FAXC] S Wi ————— ol (ORI 1 [T 19

Gambar 9. Alat SDS'PAGE yang sedang runming sampel protein’.«...........ccooovereene. 19

Gambar 10. Proses pewarnaan gel-dalam stain solution'yang-diletakkan pada shaker.. 20

Gambar 11. Hasil scan gel 1 SDS-PAGE (a); Hasil scan gel 2 SDS-PAGE (b) ........... 22



Lampiran 1.

Lampiran 2.

Lampiran 3.

Lampiran 4.

Lampiran 5.

Lampiran 6.

Lampiran 7.

DAFTAR LAMPIRAN

Rincian Penggunaan Harian Kromanon Deamina pada Ayam Broiler

dengan bobot ayam Standard PT Charoen Pokphand Indonesia............... 35

Aplikasi Harian Kromanon Deamina pada Ayam Broiler per Kandang

Menurut Perlakuannya............cccvoueieeieiiieiiece e 37
Kurva AbSorbansi BSA........ccoo oo 49
Hasil AbsorbanSI.MetodeL-oWTY ... e s far e eereeie e 50

Banyaknya Volume Sampel yang Dicampur Dengan Sampel Buffer ....... 50

Kurva Standar Marker Protein . L o e it e e 51

Data Berat molekul'SDS PAGE oot it 53



