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7. LAMPIRAN 

7.1. Diagram Pembuatan Penyedap Rasa Rumput Laut 
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7.2. Instrumen Uji Sensori 

 
Gambar 19. Urutan Penyajian Uji Panelis 

Worksheet Uji Ranking Hedonik 
 

Identifikasi Sampel    Kode 

5% Penyedap Rasa Komersil   A 

10% Penyedap Rasa Komersil  B 

15% Penyedap Rasa Komersil  C 

 

Kode Kombinasi Urutan Penyajian 

ACB = 1  BCA = 3  CBA = 5   

BAC = 2  CAB = 4     

Panelis Kode Sampel 

1, 11, 21 460 802 085 

2, 12, 22 721 087 105 

3, 13, 23 531 394 670 

4, 14, 24 014 905 852 

5, 15, 25 341 193 294 

6, 16, 26 907 148 406 

7, 17, 27 906 193 140 

8, 18, 28 670 635 186 

9, 19, 29 078 058 527 

10, 20, 30 802 285 236 

 

 

Sampel A 460 087 670 905 294 907 193 186 058 236 

Sampel B 085 721 531 852 193 406 906 670 527 285 

Sampel C 802 105 394 014 341 148 140 635 078 802 
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Gambar 20. Kuisioner Uji Sensori Mi Berbumbu Sargassum aquifolium (Turner) C.Agardh 

 

 
Gambar 21. Kuesioner Uji Sensori Antar Rumput Laut 

 

UJI RANKING HEDONIK 
 
 
 

Nama : Tanggal :  

Produk : Mie Berbumbu  

Atribut : Rasa  
 

Instruksi : 

Berkumur-kumurlah dahulu sebelum menguji sampel yang ada. 

Di hadapan Anda terdapat 3 sampel Mie yang telah disisihkan dan 1 tambahan sampel Mie. Cicipilah sampel secara 

berurutan dari kiri ke kanan, dan bandingkan dengan sampel Mie tambahan yg telah diberikan. Minumlah air putih 

yang telah disediakan tiap berpindah sampel. Setelah mencicipi semua sampel, Anda boleh mengulang mencicipi 

sampel sesering yang Anda perlukan. Urutkan sampel dari yang paling anda sukai (=3) hingga sampel yang kurang 

anda sukai (=1). 

Kode sampel    Rating (tidak boleh ada yang sama) 

___________           ____________________ 

___________           ____________________ 

___________           ____________________ 

 

UJI RANKING HEDONIK 
 
 
 

Nama : Tanggal :  

Produk : Mie Berbumbu  

Atribut : Rasa  
 

Instruksi : 

Berkumur-kumurlah dahulu sebelum menguji sampel yang ada. 

Di hadapan Anda terdapat 3 sampel Mie yang telah disisihkan dan 1 tambahan sampel Mie. Cicipilah sampel secara 

berurutan dari kiri ke kanan, dan bandingkan dengan sampel Mie tambahan yg telah diberikan. Minumlah air putih 

yang telah disediakan tiap berpindah sampel. Setelah mencicipi semua sampel, Anda boleh mengulang mencicipi 

sampel sesering yang Anda perlukan. Urutkan sampel dari yang paling anda sukai (=3) hingga sampel yang kurang 

anda sukai (=1). 

Kode sampel    Rating (tidak boleh ada yang sama) 

___________           ____________________ 

___________           ____________________ 

___________           ____________________ 
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7.3.  Hasil Uji Sensori 

 
Gambar 22. Hasil Uji Sensori Formulasi Rumput Laut Sargassum aquifolium (Turner) C.Agardh 
dan Tiga Jenis Rumput Laut 

7.4. Lampiran Analisis Sensori 

Lampiran 1. Hasil Pengolahan SPSS Analisis Sensori Komersial 

 

5% 10% 15% Graci Sarga Ulva
1 1 2 3 3 1 2
2 1 2 3 2 1 3
3 1 2 3 3 1 2
4 1 3 2 2 1 3
5 1 2 3 2 1 3
6 1 2 3 3 1 2
7 3 1 2 3 2 1
8 2 1 3 3 1 2
9 1 2 3 2 1 3

10 1 2 3 2 1 3
11 1 2 3 1 2 3
12 1 2 3 2 1 3
13 1 2 3 3 2 1
14 2 3 1 2 1 3
15 1 2 3 3 1 2
16 1 3 2 2 1 3
17 2 3 1 3 2 1
18 3 1 2 3 2 1
19 1 2 3 3 2 1
20 1 3 2 3 1 2
21 1 2 3 2 1 3
22 1 2 3 3 1 2
23 1 2 3 2 1 3
24 1 3 2 3 2 1
25 1 2 3 2 3 1
26 1 2 3 3 1 2
27 3 2 1 3 1 2
28 1 2 3 2 1 3
29 1 3 2 3 1 2
30 1 2 3 3 1 2

Jumlah 39,0 64,0 77,0 76,0 39,0 65,0
Rata-rata 1,3 2,1 2,6 2,5 1,3 2,2
Standart Deviasi 0,7 0,6 0,7 0,6 0,5 0,8

Jenis Seaweed
Panelis

Formulasi Seaweed Sargassum aquifolium
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Lampiran 2. Hasil Pengolahan SPSS Analisis Sensori Mi Berbumbu Sargassum 
aquifolium (Turner) C.Agardh 

 

 
 

 
 
Lampiran 3. Hasil Pengolahan SPSS Analisis Sensori Mi Berbumbu Antara 3 Jenis 
Rumput Laut 
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7.5. Dokumentasi Uji Sensori  
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7.6. Lembar Plagscan 
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