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5. KESIMPULAN 

 

5.1. Kesimpulan 

• Formulasi kaldu dengan kandungan penyedap rasa berbasis rumput laut Ulva lactuca 

L.paling optimal adalah formulasi F3 dengan kandungan penyedap rasa dalam air 

1,5% w/w. 

• Tidak terdapat perbedaan nyata pada tingkat kesukaan panelis pada pengujian sensori 

dengan sampel penyedap rasa berbasis rumput laut dan penyedap rasa komersial. 

• Penyedap rasa berbasis rumput laut Ulva lactuca L. dapat diterima oleh masyarakat  

 

5.2. Saran 

• Perlu adanya pengembangan produk untuk menaikkan nilai kesukaan dari konsumen 

• Perlu dilakukan penelitian lanjutan yang lebih berfokus pada penerimaan rasa umami 

dalam kadar rumput laut yang berbeda pada penyedap rasa berbahan rumput laut.   

 

 


