7. LAMPIRAN

7.1. Lampiran 1 : Diagram Pembuatan Penyedap Rasa Rumput Laut
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Identifikasi Sampel

Worksheet Uji Ranking Hedonik

5% Penyedap Rasa Rumput Laut Gracilariopsis longissima
10%% Penyedap Rasa Rumput Laut Gracilariopsis longissima
15% Penyedap Rasa Rumput Laut Gracilariopsis longissima
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Gambar 18. Urutan Penyajian Analisis Panelis
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UJI RANKING HEDONIK
Nama : Tanggal :
Produk : Mie Berbumbu
Atribut :Rasa
Instruksi -

Berkumur-kumurlah dahulu sebelum menguji sampel yang ada

D1 hadapan Anda terdapat 3 sampel Mie. Cicipilah sampel secara berurutan dari kiri ke kanan, serta rasakan masing-masing.
Minumlah air putih yang telah disediakan tiap berpindah sampel. Setelah mencicipi semua sampel, urutkan sampel dari yang
paling anda sukai (=3) hingga sampel yang kurang anda sukai (=1). Sisthkan sampel dengan skor 3 ( paling enak ) untuk
melakukan sensori kembali pada tahap selanjutnya.

Kode sampel Ranking (jangan ada yang sama)

Gambar 19. Kuisioner Analisis Sensori Mie-Berbumbu Gracilariopsis longissima

(S.G.Gmelin) Steentoft, LiM.Irvine & Farnham

UJI RANKING HEDONIK

Nama : Tanggal ;
Produk : Mie Berbumbu

Atribug : Rasa

Instruksi

Berkumur-kumuriah dahulu sebelum menguji sampel yang ada

Di hadapanAnda terdapat 3 sampel Mie. Cieipilah sampel Secara berurutan dasi'kiri ke kanan. serta rasakan masing-masing.
Minumlah air putiheyang telah disediakan tiap berpindahsampel-Setelah mencicipi semma sampel urutkan sampel dari yang
paling anda sukai (=3) hingga sampel yang kurang anda sukai (=1). Sisthkan sampel dengan skor 3 ( paling enak ) untuk

melakukan sensori kembali pada tahap selanjutnya:

Kode sampel Ranking (janganadayang sama)

Gambar 20. Kuisioner Analisis Sensori Antar Rumput Laut

7.3. Lampiran 3: Hasil Analisis Sensori

Panelis

Rasa
Formulasi 5% Formulasi 10% Formulasi 15%

1 1 2 3
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2 1 3 2
3 1 2 3
4 2 1 3
5 1 2 3
6 2 3 1
7 1 2 3
8 1 3 2
9 1 2 3
10 1 3 2
11 1 2 3
Rata-rata 1.1818182 2.2727273 2.54545455
Stdev 0.4045199 0.6466698 0.68755165
Gambar 21. Hasil Analisis Sensori Rasa'Mi Basah Berbumbu Penyedap Rasa Komersial
. Rasa
Panelis Formulasi 5% Formulasi 10% Formulasi 15%
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27 1 2 3

28 1 2 3

29 1 2 3

30 1 2 3
Rata-Rata 1.3 2.066667 2.633333
Stdev 0.651259 0.449776 0.718395
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Gambar 22. Hasil Analisis Sensori Rasa Mi Basah Berbumbu Penyedap Rasa Rumput

Laut Gracilariopsis longissima (S.G.Gmelin) Steentoft, L.M.Irvine & Farnham
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29 3 1 2

30 3 1 2
Rata-rata 2.533333 1.3 2.166667
Stdev 0.571346 0.534983 0.791478

Gambar 23. Hasil Analisis Sensori Rasa Mi Basah Berbumbu Penyedap Rasa
Gracilariopsis longissima (S.G.Gmelin) Steentoft, L.M.Irvine & Farnham
Dibandingkan Dua Jenis Mi Basah Berbumbu Rumput Laut Lainnya

7.4. Lampiran 4: Analisis Sensori
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Tests of Normality

Kolmogorav-Smirnov® Shapiro-Wilk
Formulasi  Slakisiie af 5ig. Statistic df Sig.
Skor_Kesukaan 5% 492 11 .000 486 11 .000
109 ed  3g0) V1 1% S oo, \za) 11 .008
T 382 11 .000 7014 % 11 .000

a. Lilliefors Significance Correction

Keterangan:

¢ Sig. 5% =0,000< 0,05 data berdistribusi tidak normal, dilanjutkan uji Kruskal-Wallis
¢ Sig. 10% = 0,007 data berdistribusi tidak normal, dilanjutkan uji Kruskal-Wallis
e Sig. 15% = 0,000 data berdistribusi tidak normal, dilanjutkan uji Kruskal-Wallis

Test Statistics™?

skor_Kesuka

ai
‘kKTL.ISk&: '.'i»gliiszji-;‘ R 16.6b1
f .
;kﬁwj_:: Y Sig-,' ] .Cﬂﬁl

a. Krushkal Wallis Test
b, Grouping Variable;
Formulasi

Keterangan:
e  Asymp. Sig. = 0,000
e Ada perbedaan rata-rata skor kesukaan antara formulasi 5%, 10% dan 15% yang signifikan.

Gambar 24. Hasil Pengolahan SPSS Analisis Sensori Mi Basah Berbumbu Penyedap
Rasa Komersial
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Tests of Normality

Kolmogorov-5mirnov® Shapiro-Wilk
Formulasi Statistic df Sig. Statistic df Sig.
Skor_Kesukaan Formulasi 5% ATT7 30 .000 510 30 000
Formulasi 10% 426 30 .000 .blb 30 .000
Formulasi 15% 462 30 000 548 30 000

a. Lilliefors Significance Correction

Keterangan:

¢ Sig. 5% = 0,000 < 0,05 data berdistribusi tidak normal, dilanjutkan uji Kruskal-Wallis
¢ Sig. 10% = 0,007 data berdistribusi tidak normal, dilanjutkan uji Kruskal-Wallis

¢ Sig. 15% = 0,000 data berdistribusi tidak normal, dilanjutkan uji Kruskal-Wallis

Test Statistics™”

Sk Masuks

1
Kruskal-Wallis H 39.852
d¥ 2
A5 ypeSig .I._}EO

a. Kruskal Wallis Test

b. Grovping Variab/e:
Formulasi

Keterangan:
e  Asymp. Sig. = 0,000
e Ada perbedaan rata-rata skor kesukaan antara-formulasi 5%, 10% dan 15% yang signifikan.

Gambar 25. Hasil Pengolahan SPSS Analisis Sensori Mi Basah Berbumbu
Gracilariopsis langissima (S.G:Gmelin)-Steentoft, [..M.Irvine & Farnham

Tests of Normality

Kolmogarov=Smirnov? Shapiro-Wilk
Forrulasi Stamistic df Sig. Statistic df Sig.
Skor_Kesukaan Formildasi 5% .360 30 000 700 30 .000
Fnrmu?aS-l 10% .4;45 1 y 36- 000 i _.594 30 000
Formul@st Lo 254 30 " 000 || .794 30 .000

a. Lilliefors Significance Correction

Keterangan:

e Sig. 5% = 0,000 < 0,05 data berdistribusi tidak normal, dilanjutkan uji Kruskal-Wallis
e Sig. 10% = 0,007 data berdistribusi tidak normal, dilanjutkan uji Kruskal-Wallis

e Sig. 15% = 0,000 data berdistribusi tidak normal, dilanjutkan uji Kruskal-Wallis



Test Statistics®?
Skor Kesuka
an
Kruskal-wallis H 35.699
df 2
Asymp. 5ig. 000

a. Kruskal Wallis Test

b. Grouping Variable:
Formulasi

Keterangan:
e Asymp. Sig. = 0,000
e Ada perbedaan rata-rata skor kesukaan antara formulasi 5%, 10% dan«15% yang signifikan.

Gambar 26. Hasil Pengolahan SPSS Analisis Senseri Mi Basah Berbumbu Penyedap
Rasa Rumput Laut Gracilariepsis longissima (S.G.Gmelin) Steentoft, L.M.Irvine &
Farnham'dibandingkan dua jenis'mi basah berbumbu, rumput laut lainnya

7.5. Lampiran 5: Gambar Pelaksanaan-Analisis Sensori

Gambar 27 Pelaksanaan Analisis Sensori Hari Pertama
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7.6.
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Lampiran 6 : Hasil Uji Plagiasi

PLAGIARISM
CHECK

—
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Report.#11971706

PENDAHULUANLatar BelakangPetielitianMie merypakan salah satuelahan
yang berasal dari Cina. MgAurut masyarakat Cina, mie mglambangkaf umur
panjangssehingga pada acara ulangt hun‘pmduk olahan rmie menjadi Salah satu

menuWajib. Seiring dengan berkembangngai)aman dan globalisasi, mie menjadi
produkiolahan yang sangat digemaﬂﬂehrﬁéxarakat Indonesia. Inovasiyang
dilakukandalam p‘_émbuatan daﬁipéngoléhan:ﬁiéji;ga termungulan. Melihat
fenomena ini tercatus ide pembuatan mie berbumbuyang dapat
menyederhanakanproses pengolahan mie menjadimasakan tertentu. Mie basah
memilikikadar air yang tinggi yaknisekitar 60% sehingga memiliki umursimpan
yang relative singkat yaitu sekitar 2:3 hari saja{Koswara, 2009). Produk olahan
mie menggunakan tepungterigu sebagéi bahandasagsMie basah merupakan mie
yang telah direbus dan dapat dictah kerﬁbali menjadi berbagai macam masakan.
Beberapa bentuk'glahan mie yang umum ditemui seperti mieggreng, mie ayam,
mie rebus jawa, | FUMiedansebagainya (Habsari, 2007yRumput laut

merupakan kelompek makroal8a yakniorganismefaut yangmemiliki banyak
spesies. Berdasarkan dominasi pigmennya, rumput laut dibedakan menjaditiga
kelompok besar yakni rumputlaut merah (Rhodophyceae), rumputlaut hijau

(Chlorophyceae), danrumput laut coklat (Phaeophyceae) (Merdekawati &
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