7. LAMPIRAN

Lampiran 1. Randomisasi Kode 3 Digit Sampel Uji Hedonik Ranking

Identifikasi Sampel: Kode: Urutan Penyajian
Formulasi 1 A ACBD: 1,6,11,16
Formulasi 2 B BCDA: 2,7,12,17
Formulasi 3 C CADB: 3,8,13,18
Formulasi 4 D DBCA: 4,9,14,19
ADCB: 5,10,15,20
AN
1 3 [yt A | .6 ) 8 9 |10
A | 263 fﬁr 528, - s 5*514 L?c?e\ 206 | 683 | 181
B | 658 ffo5. ¥ 68 7757 \\es6 | 174 |o12
C fose, 023 489 '\, 20, 962 | 416
D w7 f| o4 |50 | Wgad 128/ 797 | 601
| /s N i
Pane é;{/ pel
1,11 691
2,12 288
3,13 722
4,14 655
5, 15 148
6, 16 159
7,17 206
8, 18 856
9,19 683
10, 20 181 691 416 912
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Lampiran 2. Kuesioner Uji Hedonik Ranking
Form Kuesioner Uji Hedonik Ranking

Nama: Hari / Tanggal :

Petunjuk:

Berkumurlah dengan air sebelum mencicipi sampel, di hadapan anda terdapat 4 sampel kaldu
berbahan dasar rumput laut. Silahkan mencicipi satu persatu dari keempat kaldu dimulai dari
kiri ke kanan. Ketika akan mencicipi sampel lain, diharap berkumur — kumur dengan air
terlebih dahulu, diperbolehkan untuk mencicipi sampel berulang — ulang. Amatilah aroma,

rasa, warna, dan kesukaan keseluruhan II) dari keempat sampel yang telah dicicipi dan

berilah nilai: 1 (paling ti

Lampiran 3. R SHESTn
Identifikasi Sampel: e 7 J AD {l " Ur Penyajian:
Penyedap Rasa Sarg ifolium™ A il: A-B
(Turner) C. Agardh
Penyedap Rasa Komersial B Genap: B-A
“NERIPLUS®”

Panelis Kode Sampel

1,11 330 958

2,12 658 157

3,13 524 914

4,14 279 659




5,15 906 429
6, 16 489 684
7,17 204 684
8, 18 206 123
9,19 174 962
10, 20 691 416

Lampiran 4. Kuesioner Uji Hedonik Rating
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Lampiran 5. Output SPSS Uji Hubungan Hasil Uji Hedonik Ranking
Uji Kruskal-Wallis

Test Stattisti»::sﬂ'kl
Aroma Fasa Overall
kruskal-Wallis H a3.137 2258148 25.261
df 3 3 3

Asymp. Sig. 000 000

b ASTOLIpING quiahliFurqnula
L

Uji Mann-whitney

Tes:‘.'Stat tics®

iE Test SfatiEtics”
5 - Aroma

ah-Whitney U : T
i 0t nn-Whitney U 122,500
Vil oxon W 33 B
Aiile o ilcoxon W 332.500
Zi B Ly
a -2.178
ARYERSINAESEIES , ; b <ymp. Sig. (2-tailall) 029
Kt Sig. (2°(1-tailed ' Exact Sig. [2*(1-tjf« 035"
i E AR i St
. Grouping Variable: Fgrmi = ¥

e X i Afiable: Formulasi
. tcorrectenﬂ?’les e .

rrected fordies.
. o . . a
istics? o Test Sta _ Bt Statistics
& s,
. r Aroma
.Ammen_fI — w  roma
Mann-Whitney U 135.000 ’-’ManﬂhitHEE 1~ 135.500 182.000
Wilcoxon W 1= i Wilcoxon W masil 392.000
z E R -.510
Asymp. Sig. (2-tailed) il T e EEnT 070 ASymp. Sig. (2-tailed) 610
Exact Sig. [2*(1-tailed 081° Exact Sig. [2*(1-tailed 81t Exaci Sig. (2" (i-ailed Ban®
Sig.)] Sig)l 5ig.]]
a. Grouping Variahle: Formulasi a. Grouping Variable: Formulasi a. Grouping Variable: Formulasi
b. Mot corrected for ties. b. Mot corrected for ties. h. Mot corrected for ties.

Gambar 14. Hasil Uji Hubungan dengan Mann-whitney (Aroma) antara konsentrasi a) 1% dan
2%, b) 1% dan 3%, ¢) 1% dan 4%, d) 2% dan 3%, €) 2% dan 4%, f) 3% dan 4%



PP : |
A Test Statistics

Test Statistics®
B

Test Statistics®
C

Rasa Rasa Rasa
Mann-Whitney U 126.500 Mann-Whitney U 76.000 Mann-Whitney L) 77.500
Wilcoxon W 336,500 Wilcoxon W 286.000 Wilcoxon W 287.500
z -2.110 z -3498 7 -3.448
Asymp. Sig. (2-tailed) 035 Asymp. Sig. (2-tailed) 000 Asymp. Sig. (2-tailed) o1
Exact Sig. [2*(1-tailed 046" gf:;lt Sl [l 001" Bxact Sig. [2*(1-tailed 001°
Sig.)] i Sig]

a. Grouping Variable: Formulasi

h. Mot corrected for ties.

a. Grouping Variahle: Formulasi

k. Mot carrectad for ties.

a. Grouping Variable: Farmulasi

h. Mot corrected for ties.

D Test Statistics® E | Test Statistics? F | Test Statistics?

Rasa Rasa Rasa
Mann-Whitney U 91 500 Mann-Whitney U 95.000 Mann-Whitney U 182,500
_Wil n'w 301.500 W 305.000 Wilcoxon W 402.500
:z -3.052 z 2962 | 7 _916
_Asymp. Sig. (2-tailed) y RSy i Asymp. Sig. (2-tailed) 829
Exact Sig. [2*(1-tailed Exact Sig. [2*(1-tailed Exact Sig. [2*(1-tailed 8410

ig.) AQ
-
a. Grouping Varié%le: For i

Sig.)]

Bouping Variable: Formulasi
akcorrected for ties.

ntrasi a) 1% dan 2%,
8%, €) 2% dam*4%0" Yrdan 4%

i

r 3
Ic

Test $tatistics”

Cverall

ann-Whitney LI 92.500
Wilcoxon W 302.500
Zf -3.099

)%gymp.Sig. -tlll=d) .002
xact Sig. [ lkiled 003°
P Sig))]

a. Grouimg Tighle: ﬁErm?&si rmulaﬂh gliring Variable: Formulasi
k. Mot correctPWiforties. . ; b. Mot corrected for ties. ¥ ot corrected for ties.
I [
D Test Statistics” ;4 E.--I_Teslgtat.iistsa Test Statistics”
fen L Cwerall

Mann-Whitney U 82.000 T T i 125.000 ann-Whitney U 152,000
Wilcaxan W 292.000 335.000 Wileoxon W 362.000
z -3.376 7 22124 z -1.393
Asymp. Sig. (2-tailed) 001 Asymp. Sig. (2-tailed) 034 Asymp. Sig. (2-tailed) 164
Exact Sig. [2*(1-tailed 001°® Exact Sig. [2*(1-tailed _043h E?(actSig. [2*(1-tailed 201"
Sig.l SigJ] 5ig.)]

a. Grouping Yariahle: Formulasi a. Grouping Variable: Formulasi

a. Grouping Variahle: Formulasi

b. Mot corrected for ties. b. Mot corrected for ties.

b. Mot corrected for ties.

Gambar 16. Hasil Uji Hubungan dengan Mann-whitney (Overall) antara konsentrasi a) 1% dan
2%, b) 1% dan 3%, ¢) 1% dan 4%, d) 2% dan 3%, €) 2% dan 4%, f) 3% dan 4%
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Lampiran 6 Output SPSS Uji Hubungan Hasil Uji Rating

Uji Mann-whitney

A Test Statistics?

Test Statistics®
B

Rasa

C Test Statistics®

Aroma Qverall
Mann-Whitney L 179.500 Mann-Whitney U 161.000 Mann-Whitney U 188.000
Wilcoxon W 380.500 Wilcoxon W 371.000 Wilcoxon W 398.000
z -.560 z -4.073 z -329
Asymp. Sig. (2-tailed) 576 Asymp. Sig. (2-tailed) 283 Asymp. Sig. (2-tailed) '”i
Exact Sig. [2*(1-tailed 5g3b Exact Sig. [2*(1-tailed 301° Ei(:;]t Sig. [2*(1-tailed 758

SigJ]

a. Grouping Variable: Formulasi
b. Mot corrected for ties.

Sig.J]

a. Grouping Variable: Formulasi

h. Mot corrected for ties.

a. Grouping Variahle: Formulasi
b. Not corrected for ties.
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4 1 60/ PLAGIARISM
u O APPROXIMATELY

makan, baha

limarasadasa

dengan penambahan bahan tam b3 agTop#aitu penyedap rasa, salah

satunya merupakan monosodium glutamate atau yang biasa dikenal dengan
MS5G.Monosodium glutamate (MSG) adalah bahan tambahan pangan komersial
pertama yang digunakan untuk menghasilkan rasa umami pada masakan
(Uneyamaetal., 2012). Selain untuk menghasilkan rasa umami, MSG merupakan

bahantambahan pangan peningkat citarasa (taste enhancer) untuk
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