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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Scoresheet Sensori 

 

UJI RATING HEDONIK 
 

Nama : _____________________ Tanggal : ___________ 

Produk : Kerupuk Terasi Line ID/WA : ___________ 

 

Instruksi : 

Di depan Anda tersedia sampel Kerupuk Terasi. Cicipilah setiap sampel lalu amati dan 

beri nilai sesuai dengan tingkat kesukaan Anda terhadap parameter warna, aroma, 

tekstur, rasa, dan overall (keseluruhan) Kerupuk Terasi tersebut secara berurutan 

dari kiri ke kanan. Berkumurlah menggunakan air mineral terlebih dahulu sebelum 

Anda menguji tiap sampel. NILAI BOLEH SAMA untuk sampel yang berbeda. 

 

Keterangan: 

1 = Sangat tidak suka 

2 = Tidak suka 

3 = Netral 

4 = Suka 

5 = Sangat Suka 

 

   

 

Atribut 
Kode Sampel 

    

Warna     

Aroma     

Tekstur     

Rasa     

Overall     

 

 

TERIMAKASIH  
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Lampiran 2. Worksheet Uji Rating Hedonik 

 

Worksheet Uji Rating Hedonik 

 

Tanggal uji : 14 Nov 2019 

Jenis sampel : Kerupuk Terasi 

 

Identifikasi Sampel Kode 

Kerupuk dengan konsentrasi Tepung Tapioka 100% dan Terasi 0% A 

Kerupuk dengan konsentrasi Tepung Tapioka 100% dan Terasi 5% B 

Kerupuk dengan konsentrasi Tepung Tapioka 100% dan Terasi 10% C 

Kerupuk dengan konsentrasi Tepung Tapioka 100% dan Terasi 15% D 

 

Kode Kombinasi Urutan Penyajian 

ABCD=1 BACD=7 CABD=13 DABC=19 

ABDC=2 BADC=8 CADB=14 DACB=20 

ACBD=3 BCAD=9 CBAD=15 DBAC=21 

ACDB=4 BCDA=10 CBDA=16 DBCA=22 

ADBC=5 BDAC=11 CDAB=17 DCAB=23 

ADCB=6 BDCA=12 CDBA=18 DCBA=24 

 

Penyajian 

Booth Panelis Kode Sampel Kombinasi 

Urutan 

Penyajian 

I 1 739 704 437 938 1 

II 2 802 101 202 588 2 

III 3 832 842 709 296 3 

IV 4 426 695 401 323 4 

V 5 690 194 170 617 5 

I 6 822 649 826 419 6 

II 7 710 840 649 132 7 

III 8 693 543 529 147 8 

IV 9 794 211 527 873 9 
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V 10 540 760 278 727 10 

I 11 452 395 492 316 11 

II 12 917 184 734 708 12 

III 13 280 130 894 326 13 

IV 14 425 518 875 423 14 

V 15 361 952 494 517 15 

I 16 849 210 926 679 16 

II 17 498 750 715 289 17 

III 18 374 675 641 592 18 

IV 19 874 508 347 964 19 

V 20 476 485 528 854 20 

I 21 739 704 437 938 21 

II 22 926 341 836 175 22 

III 23 832 842 709 296 23 

IV 24 426 695 401 323 24 

V 25 371 331 583 720 1 

I 26 205 620 241 691 2 

II 27 811 120 258 492 3 

III 28 131 927 632 843 4 

IV 29 962 259 268 148 5 

V 30 135 798 930 964 6 

I 31 117 705 831 664 7 

II 32 244 355 688 799 8 

III 33 111 222 333 444 9 

IV 34 454 700 511 602 10 
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Lampiran 3. Pengukuran Pengembangan Linier 
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Lampiran 4. Proses Pembuatan Kerupuk Terasi 

 

 

Keterangan:     

1 Persiapan bahan (terasi, 

tepung tapioka, air) 

6 Adonan diuleni hingga 

kalis 

11 Pemotongan lonjongan yang 

sudah mengeras 

2 Penyaringan terasi 7 Pembentukan lonjongan 

adonan 

12 Hasil potongan kerupuk 

mentah 

3 Pencampuran bahan (air, 

terasi, tepung tapioka) 

8 Proses pengukusan adonan 13 Proses pengeringan kerupuk 

mentah dengan STD 

4 Pemanasan campuran 

bahan 

9 Adonan yang sudah di 

kukus 

14 Penggorengan kerupuk dengan 

metode deep-fat frying 

5 Gel campuran bahan 

terbentuk  

1

0 

Penyimpanan dalam chiller 

semalam 

15 Kerpuk terasi mentah dan 

sudah digoreng 

 

1 2 3 

4 5 6 

7 8 9 

10 11 12 

13 14 15 
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Lampiran 5. Dokumentasi 

1. Dokumentasi Analisis Kimia 

 

Gambar 7. Persiapan Sampel Analisis Kimia 

 

Gambar 8. Hasil Analisis Kimia Protein 

2. Dokumentasi Analisis Fisik 

 

Gambar 9. Analisis Fisik dengan Texture Analyzer 
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Gambar 10. Analisis Fisik Menggunakan Chromameter untuk Warna 

3. Dokumentasi Analisis Sensori 

 

Gambar 11. Panelis Saat Melakukan Analisis Sensori 

 

Gambar 12. Penyajian Sampel untuk Analisis Sensori  

 



44 

 

 

    

Lampiran 6. Analisis Statistik SPSS 

 

1. Uji Normalitas Fisikokimia 

 

2. Uji Homogenitas Fisikokimia 
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3. Uji ANOVA Satu Arah 

 

 

4. Uji Duncan 
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5. Uji Kruskal-Wallis (Sensori) 
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6. Uji Mann- Whitney (Sensori) 

 

T0 vs T1 

Ada perbedaan nyata (<0,05) pada semua atribut 

 

T0 vs T2 

Ada perbedaan nyata (<0,05) pada semua atribut kecuali pada atribut waran tidak 

ada perbedaan nyata (>0,05) 

 

T0 vs T3 

Ada perbedaan nyata (<0,05) pada semua atribut 
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T1 vs T2 

Ada perbedaan nyata (<0,05) pada semua atribut kecuali pada atribut aroma tidak 

ada perbedaan nyata (>0,05) 

 

T1 vs T3 

Ada perbedaan nyata (<0,05) pada semua atribut kecuali pada atribut aroma tidak 

ada perbedaan nyata (>0,05) 

 

T2 vs T3 

Tidak ada perbedaan nyata (>0,05) pada semua atribut tetapi pada atribut warna 

ada perbedaan nyata (<0,05) 
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Lampiran 7. Hasil Plagscan 

 


