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RINGKASAN 

 

Daun jati muda (Tectona grandis linn. f.) memiliki kandungan pigmen warna antosianin 

yang berpotensi menjadi pewarna alami makanan. Pigmen antosianin memiliki warna 

merah hingga biru sehingga termasuk dalam golongan flavonoid yang larut dalam air. 

Kandungan warna pigmen antosianin dalam daun jati muda sangat dipengaruhi oleh 

konsentrasi dan pH. Antosianin memiliki sifat polar, dapat larut dalam ethanol, 

methanol, air dan senyawa polar lainnya dan memiliki sifat yang tidak stabil, dan akan 

lebih stabil pada kondisi asam. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kestabilan 

warna larutan dari serbuk pewarna daun jati muda (Tectona grandis linn. f) yang di 

mikroenkapsulasi dengan maltodekstrin. Langkah awal penelitian ini yaitu dengan 

membuat ekstrak daun jati menggunakan air atau aquades dengan perbandingan berat 

daun dan air yaitu 1:3, setelah itu dicampur dan dipecah kembali dengan menggunakan 

blender lalu disaring. Setelah ekstrak didapatkan, kemudian ditambahkan 2 kosentrasi 

maltodekstrin yang berbeda yaitu 15% dan 30%, serta ditambahkan asam sitrat 1% 

sebanyak 3% pada masing-masing kosentrasi untuk mendapatkan warna yang stabil. 

Kemudian ekstrak tersebut dikeringkan dengan spray dryer dengan suhu inlet sebesar 

70°C dan suhu outlet sebesar 80°C selama 2 jam untuk menghasilkan serbuk daun jati 

muda. Setelah mendapatkan serbuk pewarna alami daun jati muda, tahap selanjutnya 

yaitu dengan melakukan analisa kimia yang meliputi kadar air, aktivitas antioksidan, 

dan total antosianin dan analisa fisik yang meliputi rendemen, daya larut, kemampuan 

pembasahan, warna, dan bulk density. Dari hasil menunjukan bahwa penambahan 

maltodekstrin dapat meningkatkan rendemen, meningkatkanbulk density, meningkatkan 

tingkat kecerahan serbuk pewarna, meningatkan kemampuan pembasahan, 

meningkatkan daya larut, namun dapat menurunkan kadar air, total antosianin dan 

aktivitas antioksidan. Penambahan asam sitrat dapat mempengaruhi intensitas warna 

dari pewarna alami serbuk daun jati dari merah muda atau jingga menjadi merah. 

Penambahan asam sitrat dapat meningkatkan nilai total antosianin namun dapat 

mengurangi aktivitas antioksidan. 
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SUMMARY 

 

Young teak leaves (Tectona grandis linn. F.) Contain anthocyanin color pigments which 

have the potential to become natural food coloring. The anthocyanin pigment has a red 

to blue color so it is included in the class of water-soluble flavonoids. The color content 

of antosian pigments in young teak leaves is strongly influenced by concentration and 

pH. Anthocyanin has polar properties, can dissolve in ethanol, methanol, water and 

other polar compounds and has properties that are not stable, and will be more stable 

in acidic conditions. This study aims to determine the color stability of the solution of 

the young teak leaf coloring powder (Tectona grandis linn. F) which is 

microencapsulated with maltodextrin. The initial step of this research is to make teak 

leaf extract using water or distilled water with a ratio of leaf weight and water that is 1: 

3, after that it is mixed and grinded using a blender after then filtered. After the extract 

was obtained, then 2 different concentrations of maltodextrin were added, 15% and 

30%, and citric acid was added to each concentration to get a stable color. Then the 

extract was dried with a spray dryer with an inlet temperature of 70 ° C and an outlet 

temperature of 80 ° C for 2 hours to produce the most optimal young teak leaf powder. 

After getting the natural powder of young teak leaves, the next step is to do a chemical 

analysis which includes moisture content, antioxidant activity, and total anthocyanin 

and physical analysis which includes yield, solubility, wetting ability, color, and bulk 

density. The results show that the addition of maltodextrin can increase yield, increase 

bulk density, increase the brightness level of coloring powder, enhance wetting ability, 

increase solubility, but can reduce water content, total anthocyanin and antioxidant 

activity. The addition of citric acid can affect the color intensity of natural dyes of teak 

leaves from pink or orange to red. Addition of citric acid can increase the total value of 

anthocyanins but can reduce antioxidant activity. 
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