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7. LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Hasil Pati Ubi Jalar Ungu sebelum Modifikasi dan Pati Ubi Jalar Ungu 

Termodifikasi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 9. Pati Ubi Jalar Ungu (A), Pati Ubi Jalar Ungu Termodifikasi (B) 

 

Lampiran 2. Hasil Pengujian Stabilitas Emulsi Secara Terukur  

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 10. Stabilitas Emulsi secara Terukur Hari ke 0 (A), Stabilitas Emulsi secara 

Terukur Hari ke 8 (B) 

 

 

 

 

 

 

 

 

A B 

A B 
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Lampiran 3. Hasil Normalitas  dan ANOVA Viskositas berdasarkan Lama Penyimpanan 
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Lampiran 4. Hasil Normalitas dan ANOVA Viskositas berdasarkan Konsentrasi STPP 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 5. Hasil Normalitas  dan ANOVA pH berdasarkan Lama Penyimpanan 
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Lampiran 6. Hasil Normalitas  dan ANOVA pH berdasarkan Konsentrasi STPP 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 7. Hasil Test Statistics Analisa Sensori 
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Lampiran 8. Worksheet Analisa Sensori Salad dressing 

 

Worksheet Uji Rangking Hedonik 

 

Tanggal Uji : 17 Mei 2017 

Jenis Sampel : Salad dressing 

 

Identifikasi sampel     Kode 

Salad dressing STPP 0%    A  

Salad dressing STPP 0.5%    B 

Salad dressing STPP 1%    C 

Salad dressing STPP 1.5%    D 

 

Kode Kombinasi Urutan Penyajian

ABCD = 1  ADCB = 6 

ACBD = 2  BACD = 7 

ABDC = 3  BADC = 8 

ADBC = 4  BCDA = 9 

ACDB = 5  BCAD = 10
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Penyajian  

Booth  Panelis Kode sampel urutan penyajian 

I 1, 11, 21, 31, 41 771 653 935 257 1   

II 2, 12, 22, 32, 42 282 111 168 572 2 

III 3, 13, 23, 33, 43 319 596 775 431 3 

IV 4, 14, 24, 34, 44 958 747 834 399 4 

V 5, 15, 25, 35, 45 399 618 965 546 5 

I 6, 16, 26, 36, 46 421 988 244 787 6 

II 7, 17, 27, 37, 47 231 847 353 112 7 

III 8, 18, 28, 38, 48 874 316 975 183 8  

IV 9, 19, 29, 39, 49 527 412 757 413 9 

V 10, 20, 30, 40, 50 253 615 532 536 10 

 

 

Rekap Kode Sampel 

Sampel A 771 282 319 958 399 421 847 316 413 532 

Sampel B 653 168 596 834 546 787 231 874 527 253 

Sampel C 935 111 431 399 618 244 353 183 412 615 

Sampel D 257 572 775 747 965 988 112 975 757 536 
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Lampiran 9. Scoresheet Analisa Sensori Salad dressing 

 

Uji Rangking Hedonik 

 

Nama  :       Tanggal :  

Produk  : Salad dressing 

Atribut  : Kekentalan 

 

Instruksi :  

Di hadapan Anda terdapat 4 sampel salad dressing pati ubi jalar ungu. Amatilah 

kekentalan dari masing-masing sampel dari kiri ke kanan. Anda boleh mengulang 

sesering yang diperlukan. Setelah mengamati semua sampel, berilah nilai sesuai tingkat 

kesukaan Anda terhadap kekentalan sampel yang tersedia. Urutan sampel dari paling 

Anda sukai (=4) dan yang paling tidak Anda sukai (=1) 

 

 

 

 

 

 

Terima Kasih 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kode Sampel Rangking (jangan ada yang dobel) 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 
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Uji Rangking Hedonik 

 

Nama  :       Tanggal :  

Produk  : Salad dressing 

Atribut  : Rasa 

 

Instruksi :  

Di hadapan Anda terdapat 4 sampel salad dressing . Cicipilah sampel secara berurutan 

dari kiri ke kanan, dan rasakan masing-masing sampel. Setelah mencicipi semua sampel 

berilah nilai terhadap rasa sampel yang paling disukai, Anda boleh mengulang sesering 

yang diperlukan. Berkumurlah dengan air mineral yang telah disediakan sesaat sebelum 

mencicipi kode sampel berbeda. Urutan sampel dari paling disukai (=4) dan yang paling 

tidak disukai (=1) 

 

 

 

 

 

 

 

Terima Kasih 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kode Sampel Rangking (jangan ada yang dobel) 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 
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Uji Rangking Hedonik 

 

Nama  :       Tanggal :  

Produk  : Salad dressing 

Atribut  : Overall  

 

Instruksi :  

Di hadapan Anda terdapat 4 sampel salad dressing pati ubi jalar ungu. Amatilah 

parameter mutu seperti rasa dan kekentalan dari masing-masing sampel dari kiri ke 

kanan. Anda boleh mengulang sesering yang diperlukan. Setelah mengamati semua 

sampel, berilah nilai sesuai tingkat kesukaan Anda terhadap overall. Urutan sampel dari 

paling Anda sukai (=4) dan yang paling tidak Anda sukai (=1) 

 

 

 

 

 

 

Terima Kasih 

 

Kode Sampel Rangking (jangan ada yang dobel) 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 

……………. 
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