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5. KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1. Kesimpulan 

 Flakes yang terbuat dari tepung yang disangrai menghasilkan karakteristik fisik, 

kimia dan sensori yang lebih baik dibandingkan dengan flakes yang terbuat dari 

tepung yang dinon sangrai 

 Formulasi terbaik dimiliki oleh flakes beras merah sangrai dinilai dari segi 

fisiko-kimia dan sensori 

 

5.2. Saran 

Untuk penelitian lanjutan diperlukan adanya pengujian umur simpan dan kemasan yang 

digunakan. Selain itu, perlu dilakukan pengembangan produk berbasis tepung beras 

merah dan kacang hijau sangrai. 


