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RINGKASAN

PT. Batang Alum Industrie merupakan salah satu pabrik manufaktur terkemuka di
Indonesia yang memproduksi pemanis sintetik berupa Miki Cyclamate. Miki Cyclamate
merupakan campuran dari natrium siklamat dengan natrium sakarin yang berbentuk
kristal putih dan dapat digunakan untuk meningkatkan rasa manis suatu produk pangan.
Kapasitas produksi Miki Cyclamate yang dihasilkan oleh PT. Batang Alum Industri bisa
mencapai 600 MT per tahun, sehingga untuk dapat menjaga kualitas produk Miki
Cyclamate PT. Batang Alum Industrie menetapkan standar dalam penentuan umur
simpan sebagai salah satu faktor untuk dapat mencegah kerusakan produk selama
penyimpanan hingga proses distribusi. Penentuan umur simpan produk Miki Cyclamate
dapat dilakukan dengan metode Accelerated Shelf Life Testing (ASLT) dan sudah
pernah dilakukan sebelumnya selama 2 bulan. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk
mengevaluasi lebih lanjut mengenai umur simpan produk Miki Cyclamate dengan masa
penyimpanan yang lebih lama yaitu selama 4 bulan untuk mengetahui ada tidaknya
perubahan umur simpan produk tersebut. Metode pengujian yang dilakukan adalah
dengan mengubah suhu tempat penyimpanan dan jenis plastik yang digunakan yaitu
pada suhu 24°C, 32°C, dan 40°C pada RH 75% dengan menggunakan plastik baru yaitu
plastik jenis Orientated Polypropylene (OPP). Analisis karakteristik fisik dilakukan
setiap minggu yang meliputi kadar air, aktivitas air, densitas, dan warna. Hasil umur
simpan produk diperoleh dengan menentukan nilai k (reaction rate constant) dan
menentukan kualitas penurunan degradasi dari parameter kadar air dan aktivitas air
dengan menggunakan metode Arrhenius. Hasil penelitian untuk parameter kadar air,
aktivitas air dan densitas mengalami penurunan sampai dengan minggu ke-16, dan
untuk parameter warna relatif stabil. Hasil penelitian umur simpan produk Miki
Cyclamate yang dihitung berdasarkan parameter kadar air pada suhu ruang (24°C) yaitu
2,1 tahun.



SUMMARY

PT. Batang Alum Industrie is one of the leading manufacturing plants in Indonesia that
produces synthetic sweetener such as Miki Cyclamate. Miki Cyclamate is a mixture of
sodium cyclamate with sodium saccharin in the form of white crystals and can be used
to enhance the sweetness of a food product. The production capacity of Miki Cyclamate
produced by PT. Batang Alum Industrie can reach the amount of 600 MT per year. In
order to be able to maintain its Miki Cyclamate quality, PT. Batang Alum Industrie sets
a standard in determining the products’ shelf life as one of the factors to prevent any
product damage during the process of its storage until the distribution. The
determination of Miki Cyclamate’s shelf life can be applied by using Accelerated Shelf
Life Testing (ASLT) method and it has also been executed before for 2 months. The
purpose of this study was to seek a deeper evaluation regarding the shelf life of Miki
Cyclamate with a longer storage period which is 4 months to determine whether or not
there is a change in the product’s shelf life. The testing method is executed by changing
the temperature of storage room and the type of plastic used at the temperatures of 24°C,
32°C, and 40°C at 75% RH by using new plastic which is Orientated Polypropylene
(OPP). Physical characteristic analysis is performed every week which covers water
content, water activity, density, and colour. The product shelf life is obtained by
determining the value of k (reaction rate constant) and determining the quality of the
degradation of water content and water activity parameters using Arrhenius method.
The results for water content, water activity, and density had encountered a decrease up
to week 16, and for color parameter, it was relatively stable. The result of the research
regarding the shelf life of Miki Cyclamate which was calculated based on the water
content parameter at room temperature (24°C) was 2,1 years.
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