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RINGKASAN

Toffee merupakan suatu produk olahan yang teksturnya dianggap sangat penting dalam
menentukan kualitas keseluruhan produknya. Pada penelitian ini digunakan 4 merk 1offee.
Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui variabel-variabel yang penting dalam tekstur
toffee, mengetahui hasil korelasi antara pengujian tekstur foffee secara subjektif dan
objektif. Selain itu, penelitian ini juga bertujuan untuk menentukan karakteristik tekstur
loffee yang disukai oleh konsumen. Pada penelitian ini dilakukan uji sensoris, pengukuran
tekstur secara objektif. yaitu dengan menggunakan alat rexture analyzer. pengukuran
tekstur secara subjektif atau organoleptik (uji ranking) yang menggunakan 50 orang panelis
tidak terlatih untuk mengetahui kriteria roffee yang disukai konsumen. Pada pengujian
secara sensoris merk Sugus paling disukai oleh konsumen dengan nilai yang paling rendah
dari masing-masing variabel antara lain warna (1.84): rasa (1.38); hardness (1.62).
chewiness (1,72): adhesiveness (1,90) dan secara keseluruhan (1.58). Hasil yang diperoleh
ini merupakan nilai mean dari masing-masing variabel dari 50 orang responden.
Berdasarkan hasil uji sensoris variabel-variabel tekstur yang paling penting dari roffee
adalah hardness, chewiness. dan adhesiveness. Sedangkan hasil pengujian secara objektif
dari masing-masing variabel antara lain : hardness 1 merk Fruit Tella memiliki nilai yang
paling tinggi yaitn 38.04 N dan yang paling rendah merk Sugus (10,49 N), variabel
hardness 2 nilai paling tinggi terdapat pada merk Kino (23.58 N) dan nilai paling rendah
merk Fruit Tella (3,50 N). Sedangkan untuk variabel chewiness nilai yang paling tinggi
terdapat pada merk Station Rasa (0,0027 J) dan nilai paling rendah terdapat pada merk Fruit
Tella (0,000008 J). Dan untuk variabel adhesiveness nilai yang paling tinggi terdapat pada
merk Kino (0.4414 kgf.mm) dan nilai paling rendah terdapat pada merk Station Rasa
(0.0014 kgf.mm). Hasil korelasi antara pengukuran tekstur secara subjektif maupun objektif
untuk variabel hardness. chewiness. dan adhesiveness dapat memiliki hubungan yang nyata
pada tingkat kepercayaan 95%. Dari hasil pengujian secara subjektif dan objektif ini
menunjukkan adanya variasi atau keragaman nilai hardness. chewiness dan adhesiveness

toffee.
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SUMMARY

Toffee is a sweets product in which its quality determined largely by the texture. This
research used four brands of soffee. The purpose of this research was to define contributing
variables to the roffee s texture. This research was also aimed at determining the correlation
between the results of subjective and objective texture evaluation. Moreover, most
favorable roffee’s characteristics, i.e. according to the consumers perception were also
identified. This research employed sensory evaluation. objective measurements of texture
by using a texture analyzer. Subjective (ranking test) texture measurements were done by
employing fifty untrained panelists to detect most favorable roffee 's characteristics, in terms
of texture. According to the sensory test, Kino brand is the most liked foffee obtaining the
highest values, i.e. colour (2,86); taste (3.34): hardness (3.46); chewiness (3,08);
adhesiveness (3,18) and overall (3,18) . Based on the results of sensory tests, it can be
concluded that three most important- textural  variables of /foffee were hardness,
chewiness.and adhesiveness. while the result of objective tests showed that in terms of
hardness 1 Fruit Tella brand was the highest (38.04 N) while the lowest value was found in
Sugus’s brand (10.49 N). In terms of hardness 2, highest value was found in Kino's brand
(23,58 N), while the lowest was found in Fruit Tella brand" (3,50 N). The highest value of
chewiness variable was found in Station Rasa brand (0.0027 J) and the lowest was found in
Fruit Tella brand (0,000008 J). For the adhesiveness, Kino brand showed the highest value
(0,44 kgf.mm) , while Station Rasa brand gave the lowest value (0,00 kgf.mm). The
correlation between subjective and objective texture measurements revealed significant
relationships (p>0.05) for hardness, chewiness, and_adhesiveness. The results of subjective
and objective textural measurements indicated high variation of roffee’s hardness,
chewiness and adhesiveness values.
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