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RINGKASAN

Kerupuk kulit ikan kakap merupakan makanan yang cukup disukai oleh masyarakat.
Jenis ikan yang digunakan dalam pembuatan kerupuk kulit ikan kakap dalam penelitian
ini adalah kulit ikan kakap koli (Lates calcalifer). Proses pengeringan kerupuk kulit ikan
kakap dilakukan dengan STD (Solar Tunnel Drying). Salah satu hal yang penting untuk
memperlambat penurunan mutu adalah pengemasan. Tujuan dari penelitian ini adalah
untuk mengetahui pengaruh jenis pengemas PE 0,5 mm; PE 0,7 mm; PP 0,5 mm dan PP
0,7 mm terhadap sifat kimiawi (kadar air, Aw dan TBA) dan analisa sensoris selama
penyimpanan pada produk kerupuk kulit ikan kakap dan laju pengeringannya. Metode
pengujian umur simpan yang digunakan dalam penelitian ini adalah ASLT (Accelerated
Shelf Life Test). Kemasan yang digunakan meliputi PE 0,5 mm; PE 0,7 mm; PP 0,5 mm
dan PP 0,7 mm. Dari hasil penelitian ini dapat dilihat bahwa penyimpanan dengan
pengemas PE 0,5 mm memberikan peningkatan kadar air yang lebih kecil dibandingkan
dengan pengemas PP 0,7 mm; PP 0,5 mm dan PE 0,7 mm. Penyimpanan dengan
pengemas PE 0,7 mm cenderung memberikan peningkatan Aw yang lebih kecil
dibandingkan dengan PP 0,7 mm; PE 0,5 mm dan PP 0,5 mm. Penyimpanan dengan
pengemas PP 0,5 mm cenderung memberikan TBA yang terkecil dibandingkan dengan
pengemas PP 0,7 mm; PE 0,7 mm dan PE 0,5 mm. Analisa sensoris kerupuk kulit ikan
kakap mentah untuk warna, tekstur, aroma dan overall pada pengemas PP 0,5 mm
cenderung lebih disukai oleh konsumen daripada kerupuk kulit ikan kakap dengan
pengemas PP 0,7 mm; PE 0,5 mm dan PE 0,7 mm. Sedangkan untuk analisa sensoris
kerupuk kulit ikan kakap goreng untuk warna, kerenyahan, aroma dan overall pada
pengemas PE 0,5 mm cenderung lebih disukai oleh konsumen daripada kerupuk kulit
ikan kakap dengan pengemas PP 0,7 mm; PP 0,5 mm dan PE 0,7 mm.
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SUMMARY

Fish skin chips is a food that people like much. This kind of fish that use for the
ingredient of this chips, in this research using calcalifer skin fish (Lates calcalifer). This
skin fish chips drying process using STD method (Solar Tunnel Drying). The important
thing for delaying the decrease of quality is packing. The point of this research is to know
how the effect of packing for the fish skin chips and the drying acceleration for chemical
things (water, Aw and TBA) and cencorist analize as long as keeping for the fish skin
chips and the drying acceleration. Keeping limit testing method that use in this research is
ASLT (Accelerated Shelf Life Test). The packing that use for research include PP 0,5
mm; PP 0,7 mm; PE 0,5 mm and PE 0,7 mm. The result can prove that this packing
method with PE 0,5 mm pack give the increase of water smaller than pack with PP 0,7
mm; PP 0,5 mm and PE 0,7 mm. Keeping with PE 0,7 mm pack give increase of Aw
smaller than pack with PP 0,7 mm; PE 0,5 mm and PP 0,5 mm. Keeping with PP 0,5 mm
give smaller TBA than PP 0,7 mm pack; PE 0,7 mm.and PE 0,5 mm. The consumen
prefer cencorist analize of fresh fish skin chips for the colour, texture, smell and overall
for PP 0,5 mm than fish skin chips with PP 0,7 mm; PE 0,5 mm and PE 0,7 mm. But the
consumen for cencorist analize fried fish skin chips for colour, crispy, smell and overall
in the PE 0,5 mm pack than fish skin chips with PP 0,7 mm; PP 0,5 mm and PE 0,7 mm.
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