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7. LAMPIRAN

Lampiran 1. Foto Hasil Pengamatan Buah Pisang Raja Perlakuan Kontrol
(A), Perendaman Air Panas (55°C) (B), Perendaman Larutan
NaCl 4% (C) dan Perendaman Larutan NaCl 4% Bersuhu
(55°C) (D) Selama Enam Hari Pemeraman

Hari ke-6

Gambar 20. Perlakuan Kontrol Buah Pisang Raja dengan Waktu Pengamatan Hari
ke-0 Sampai ke-6

Hari ke-1

Hari ke-3

Hari ke-6

Gambar 21. Perlakuan Perendaman Air Panas (55°C) Buah Pisang Raja dengan
Waktu Pengamatan Hari ke-0 Sampai ke-6
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Hari ke-0

Hari ke-3

Hari ke-6

Gambar 21. Perlakuan Perendaman Larutan NaCl 4% Buah Pisang Raja dengan
Waktu Pengamatan Hari ke-0 Sampai ke-6

Hari ke-0

Hari ke-3 Hari ke-4 Hari-5

Hari ke-6

Gambar 21. Perlakuan Perendaman Larutan NaCl 4% Bersuhu (55°C) Buah
Pisang Raja dengan Waktu Pengamatan Hari ke-0 Sampai ke-6



Lampiran 2. Output Perhitungan Data Hasil Pengamatan

Data Tekstur Buah Pisang

hari ke-0
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 19,000 675,236 35,539 4,037 3,240
treatment 3,000 290,920 96,973
eror 16,000 384,317 24,020
hari ke-1
tabel anova
sV df SS MS f hitung f tabel
total 19,000 1035,749 54,513 37,413 3,240
treatment 3,000 906,522 302,174
eror 16,000 129,227 8,077
hari ke-2
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 19,000 875,767 46,093 64,962 3,240
treatment 3,000 809,322 269,774
eror 16,000 66,444 4,153
hari ke-3
tabel anova
f
sv df SS MS f hitung tabel
total 16,000 215,029 13,439 19,265 | 3,410
treatment 3,000 175,544 58,515
eror 13,000 39,485 3,037
hari ke-4
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
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total 17,000 146,370 8,610 32,775 3,340
tratment 3,000 128,127 42,709
eror 14,000 18,243 1,303
hari ke-5
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 16,000 197,956 12,372 26,056 3,410
treatment 3,000 169,729 56,576
eror 13,000 28,227 2,171
hari ke-6
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 15,000 98,092 6,539 34,990 3,490
treatment 3,000 88,029 29,343
eror 12,000 10,063 0,839
Data Parameter Kadar Gula
Hari ke-0
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 17,000 26,348 1,550 41,790 3,340
treatmn 3,000 23,701 7,900
eror 14,000 2,647 0,189
Hari ke-1
tabel anova
sV df SS MS f hitung f tabel
total 18,000 18,049 1,003 13,303 3,290
treatmn 3,000 13,118 4,373
eror 15,000 4,931 0,329
Hari ke-2
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
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total 16,000 255,290 15,956 143,546 3,410
treatmn 3,000 247,809 82,603
eror 13,000 7,481 0,575
Hari ke-3
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 18,000 59,448 3,303 7,941 3,290
treatmn 3,000 36,480 12,160
eror 15,000 22,968 1,531
Hari ke-4
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 16,000 348,041 21,753 52,664 3,410
treatmn 3,000 321,581 107,194
eror 13,000 26,461 2,035
Hari ke-5
tabel anova
sV df SS MS f hitung f tabel
total 13,000 98,077 7,544 11,185 3,710
treatmn 3,000 75,559 25,186
eror 10,000 22,519 2,252
Hari ke-6
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 14,000 449,314 32,094 47,129 3,590
treatmn 3,000 416,881 138,960
eror 11,000 32,434 2,949

Data Parameter Kadar Air

Hari ke-0

tabel anova




52

Y df SS MS f hitung f tabel
total 15,000 25,932 1,729 5,359 3,290
treatmn 3,000 14,848 4,949
eror 12,000 11,083 0,924
Hari ke-1
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 15,000 48,203 3,214 8,950 3,290
treatmn 3,000 33,314 11,105
eror 12,000 14,889 1,241
Hari ke-2
tabel anova
Y df SS MS f hitung f tabel
total 15,000 40,644 2,710 12,569 3,290
treatmn 3,000 30,832 10,277
eror 12,000 9,812 0,818
Hari ke-3
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 15,000 18,216 1,214 9,217 3,290
treatmn 3,000 12,703 4,234
eror 12,000 5,513 0,459
Hari ke-4
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
23,000 17,000 12,078 0,710 6,542 3,200
3,000 3,000 23,832 7,944
20,000 14,000 17,000 1,214
Hari ke-5
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
19,000 14,000 51,195 3,657 0,256 3,340




3,000 3,000 3,346 1,115
16,000 11,000 47,849 4,350
Hari ke-6
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
19,000 11,000 18,209 1,655 1,575 3,240
3,000 3,000 6,762 2,254
16,000 8,000 11,447 1,431
Data Parameter Berat
Hari ke-0
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 27,000 12242,510 453,426 3,151 3,010
treatmn 3,000 3459,684 1153,228
eror 24,000 8782,826 365,951
Hari ke-1
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 27,000 12225,631 452,801 2,999 3,010
treatmn 3,000 3333,653 1111,218
eror 24,000 8891,977 370,499
Hari ke-2
tabel anova
Y df SS MS f hitung f tabel
total 27,000 12322,939 456,405 2,731 3,010
treatmn 3,000 3136,444 1045,481
eror 24,000 9186,495 382,771

Hari ke-3
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tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 27,000 11851,768 438,954 2,502 3,010
treatmn 3,000 2823,459 941,153
eror 24,000 9028,309 376,180
Hari ke-4
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 27,000 11990,271 444,084 2,313 3,010
treatmn 3,000 2689,164 896,388
eror 24,000 9301,108 387,546
Hari ke-5
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 24,000 34028,832 1417,868 20,323 3,070
treatmn 3,000 25310,992 8436,997
eror 21,000 8717,840 415,135
Hari ke-6
tabel anova
sV df SS MS f hitung f tabel
total 24,000 9480,105 395,004 0,333 3,070
treatmn 3,000 430,238 143,413
eror 21,000 9049,867 430,946
Data Parameter Warna
Hari ke-0
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 19,000 160,969 8,472 14,198 3,240
treatmn 3,000 117,013 39,004
eror 16,000 43,956 2,747

Hari ke-1
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tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 18,000 1097,691 60,983 103,425 3,290
treatmn 3,000 1047,071 349,024
eror 15,000 50,620 3,375
Hari ke-2
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 16,000 85,405 5,338 3,051 3,410
treatmn 3,000 35,290 11,763
eror 13,000 50,116 3,855
Hari ke-3
tabel anova
sV df SS MS f hitung f tabel
total 19,000 421,435 22,181 11,995 3,240
treatmn 3,000 291,726 97,242
eror 16,000 129,709 8,107
Hari ke-4
tabel anova
Y df SS MS f hitung f tabel
total 17,000 213,461 12,557 12,779 3,340
treatmn 3,000 156,360 52,120
eror 14,000 57,101 4,079
Hari ke-5
tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 15,000 334,445 22,296 5,333 3,490
treatmn 3,000 191,110 63,703
eror 12,000 143,335 11,945

Hari ke-6




tabel anova
sv df SS MS f hitung f tabel
total 14,000 155,022 11,073 13,089 3,590
treatmn 3,000 121,098 40,366
eror 11,000 33,924 3,084
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