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RINGKASAN 

 

 

Warna memegang peranan penting dalam penerimaan makanan. Saat ini warna biru 

sedang menjadi tren pada produk makanan dan minuman. Spirulina berpotensi untuk 

menghasilkan pigmen fikosianin yang berwarna biru. Pewarna alami bubuk merupakan 

salah satu aplikasi dari pigmen fikosianin dengan penambahan dekstrin. Pewarna alami 

umumnya memiliki ketidakstabilan dalam penyimpanan dengan intensitas cahaya yang 

tidak sesuai. Tujuan penelitian ini adalah untuk mempelajari pembuatan pewarna bubuk 

dari pigmen fikosianin serta mengetahui kestabilannya terhadap cahaya. Metode 

penelitian ini meliputi ekstraksi pigmen fikosianin menggunakan aqua destilata, 

pengukuran kadar pigmen fikosianin dengan metode spektrofotometri pada panjang 

gelombang 615 nm dan 652 nm, pengukuran intensitas warna dengan kromameter, dan 

uji kestabilan pewarna bubuk fikosianin terhadap cahaya. Perbandingan ekstrak 

fikosianin dan dekstrin yang digunakan adalah 1:1, 1:1,5, dan 1:2. Pewarna bubuk 

dengan perbandingan yang berbeda ini menjadi bahan utama untuk diuji kestabilannya 

terhadap cahaya dengan dipaparkan cahaya selama 7 hari dalam suhu ruang dengan 

ukuran 0 lux, 500 lux, 1000 lux, 1500 lux, 2000 lux, 2500 lux, dan 3000 lux. Setiap 24 

jam akan dilakukan pengujian untuk mengetahui perubahan warna dan konsentrasi 

fikosianin yang terdapat di dalam pewarna bubuk. Hasil penelitian menunjukkan bahwa  

pewarna bubuk fikosianin cenderung stabil pada perbandingan 1:1,5 dan 1:2 pada 

penyinaran 0 lux (tanpa cahaya) dan 500 lux. Sedangkan pewarna bubuk fikosianin 

dengan perbandingan 1:1 menunjukkan ketidakstabilan selama penyinaran. Laju 

degradasi terbesar pada penyinaran 3000 lux yaitu -239.45 ppm/hari. 
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SUMMARY 

 

Color plays an important role in food acceptance. At the moment  the blue color is 

becoming a trend in food and beverage products. Spirulina has the potential to 

produce blue pigment phycocyanin. Natural colorant powder is one application of 

the pigment phycocyanin with the addition of dextrin. Natural colorant generally 

have instability in storage with the intensity of light that is not appropriate. The 

purpose of this research is to study the preparation of powdered colorants and 

pigment phycocyanin determine stability to light. The research methods include 

extraction of phycocyanin pigment using aqua distilled method, phycocyanin 

pigment concentration measurement by spectrophotometric method at a wavelength 

of 615 nm and 652 nm, color intensity measurement with chromametre, and test the 

stability of phycocyanin powder colorants to light. Comparison of phycocyanin 

extract and dextrin used is 1:1, 1:1.5, and 1:2. Colorant powder is the main 

ingredient to be tested stability to light with expose  for 7 days at room temperature 

with a size of light intensity are 0 lux, 500 lux, 1000 lux, 1500 lux, 2000 lux, 2500 

lux, and 3000 lux. Every 24 hours of testing will be conducted to determine the 

changes in color and concentration of phycocyanin contained in the colorants 

powder. The results showed that phycocyanin powder colorants tend to be stable at 

1:1.5 and 1:2 ratio at 0 lux illumination (without light) and 500 lux. Whereas 

colorants powder in the ratio 1:1 phycocyanin showed instability during irradiation. 

The largest degradation rate at 3000 lux illumination is -239.45 ppm / day. 
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