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7. LAMPIRAN 

Lampiran 1. Syarat mutu vegetable wine 

No Jenis Uji Satuan Persyaratan 
1 Keadaan   
1.1 Bau - Khas 
1.2 Rasa - Khas 
2 Etil alcohol (20ºC) v/v - Maksimum 15% 
3 Metal alcohol, v/v (terhadap alkohol 

mutlak) 
- Maksimum 0,1% 

4 Asam yang mudah menguap 
(dihitung sebagai asam asetat) 

g/l Maksimum 1,5 

5 Bahan tambahan makanan   
5.1 Pewarna sintetis - Sesuai SNI01-0222-95 
5.2 Sulfur dioksida (SO2) mg/l Maksimum 300 
5.3 Pemanis buatan - Negatif 
6 Cemaran logam   
6.1 Timbal (Pb) mg/kg Maksimum 0,2 
6.2 Tembaga (Cu) mg/kg Maksimum 2,0 
6.3 Seng (Zn) mg/kg Maksimum 2,0 
6.4 Timah (Sn) mg/kg Maksimum 40,0 
   250,0*) 
6.5 Raksa (Hg) mg/kg Maksimum 0,03 
7 Cemaran arsen mg/kg Maksimum 0,1 
* untuk kemasan kaleng 

(SNI 01-6105-1999) 
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Lampiran 2. Worksheet Uji Ranking Hedonik Wine Wortel 
 

Worksheet Uji Ranking Hedonik Wine Wortel 
 

Tanggal uji :  15 Mei 2013 
Jenis sampel :   Wine Wortel 
 
Identifikasi Sampel        Kode 
Wine wortel “ Saccharomyces cerevisiae Etanol toleran”     A 
 
Wine wortel “ Saccharomyces cerevisiae Osmotoleran”     B 
 
 
Kode kombinasi urutan penyajian: 

AB = 1 
BA = 2 

 
Penyajian:  
 

Booth Panelis Kode sampel urutan penyajian 
I #1, 11, 21, 31 459   984    1 
II #2, 12, 22, 32 334   139    2 
III #3, 13, 23, 33 653   749    3 
IV #4, 14, 24, 34 562   134    4 
V #5, 15, 25, 35 522   618    5 
I #6, 16, 26, 36 535   957    6 
II #7, 17, 27, 37 362   777    7 
III #8, 18, 28, 38 261   332    8 
IV #9, 19, 29, 39 226   637    9 
V #10, 20, 30, 40  664   594    10 

 
 
Rekap kode sampel: 
 

Sampel A 459 139 653 134 618 535 362 332 226 594 
Sampel B 984 334 749 562 522 957 777 261 637 664 
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Lampiran 3. Scoresheet Uji Ranking Hedonik Wine Wortel 

 

UJI RANKING HEDONIK WINE WORTEL 

 

Nama  :                            Tanggal :     Mei 2013 

Produk  :   Wine Wortel 
Atribut  :   Warna 
 
Instruksi : 
Di hadapan Anda terdapat 2 sampel wine wortel. Amati warna sampel tersebut secara 
berurutan dari kiri ke kanan. Setelah mengamati semua sampel, Anda boleh mengulang 
sesering yang Anda perlukan. Urutkan sampel dari yang paling kurang Anda sukai (=1) 
hingga sampel yang paling Anda sukai (=2). 
 
 
            Kode Sampel   Ranking (jangan ada yang dobel) 
     _______    ____________ 
     _______    ____________ 
 
 

Terima Kasih 
 

UJI RANKING HEDONIK WINE WORTEL 
 

Nama  :                            Tanggal :      Mei 2013 
Produk  :   Wine Wortel 
Atribut  :   Aroma 
 
Instruksi : 
Di hadapan Anda terdapat 2 sampel wine wortel. Hiruplah aroma sampel tersebut secara 
berurutan dari kiri ke kanan. Setelah menghirup aroma semua sampel, Anda boleh 
mengulang sesering yang Anda perlukan. Urutkan sampel dari yang paling kurang Anda 
sukai (=1) hingga sampel yang paling Anda sukai (=2). 
 
 
            Kode Sampel   Ranking (jangan ada yang dobel) 
     _______    ____________ 
     _______    ____________ 
   
 

Terima Kasih 
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UJI RANKING HEDONIK WINE WORTEL 
 

Nama  :                            Tanggal :     Mei 2013 
Produk  :   Wine Wortel 
Atribut  :   Overall 
 
Instruksi : 
Di hadapan Anda terdapat 2 sampel wine wortel. Setelah melakukan penilaian terhadap 
seluruh atribut (warna, aroma, dan rasa) dari masing-masing sampel, urutkan sampel 
dari yang paling kurang Anda sukai (=1) hingga sampel yang paling Anda sukai (=2). 
 
 
            Kode Sampel   Ranking (jangan ada yang dobel) 
     _______    ____________ 
     _______    ____________ 
   
 

Terima Kasih 
 

UJI RANKING HEDONIK WINE WORTEL 
 

Nama  :                            Tanggal :     Mei 2013 
Produk  :   Wine Wortel 
Atribut  :   Rasa 
 
Instruksi : 
Minumlah air putih terlebih dahulu sebelum menguji sampel. 
Di hadapan Anda terdapat 2 sampel wine wortel. Cicipi sampel tersebut secara 
berurutan dari kiri ke kanan, rasakan masing-masing. Setiap pergantian sampel, bilaslah 
lidah Anda dengan minum air putih terlebih dahulu. Setelah mencicipi semua sampel, 
Anda boleh mengulang sesering yang Anda perlukan. Urutkan sampel dari yang paling 
kurang Anda sukai (=1) hingga sampel yang paling Anda sukai (=2). 
 
 
            Kode Sampel   Ranking (jangan ada yang dobel) 
     _______    ____________ 
     _______    ____________ 
      

Terima Kasih 
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Lampiran 4. Proses Pembuatan Wine Wortel 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
 
 
Gambar 5. Proses Pembuatan Wine Wortel (a) Wortel segar (b) Pengupasan dan 

pencucian wortel (c) Pengambilan sari wortel dengan juicer (d) Pengadukan 
setelah ditambah gula pasir 25% (b/v) (e) Penuangan ke botol gelap (f) 
Pasteurisasi (g) Inokulasi Saccharomyces cerevisiae (h) Fermentasi 14 hari 
(i) Filtrasi (j) Wine wortel 

 
 
 
 
 
 
  

(a) (c)(b) (d) 

(f) (e) (h) (g) 

(j) (i) 
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Lampiran 5. Apendix A- Present Value Table 
 

 

 
 

Lampiran 6. Discount Factor  (BI rate) 
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Lampiran 7. Analisa SPSS 
 

• Gula reduksi 

 

• Total SO2 

 
 

• Volatile Acid 
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• Sensori Wine Wortel 
 

Test Statisticsa 

 warna aroma rasa overall 

Mann-Whitney U 760.000 520.000 400.000 520.000 

Wilcoxon W 1.580E3 1.340E3 1.220E3 1.340E3 

Z -.444 -3.111 -4.444 -3.111 

Asymp. Sig. (2-tailed) .657 .002 .000 .002 

a. Grouping Variable: sampel   
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